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1 Цель и задачи освоения дисциплины 

 

Целью изучения дисциплины «Система автоматизированного проектирования 

предприятий» является формирование у будущих специалистов теоретических зна-

ний и практических навыков с существующими нормативными документами по во-

просам сельского хозяйства, нормами и регламентами проведения работ в области 

реального и учебного проектирования предприятий перерабатывающих отраслей.  

 

Задачи: 

изучение и освоение: 

- виды и содержание нормативных документов, лежащих в основе реального и 

учебного проектирования перерабатывающих предприятий. 

- этапы выполнения учебных и реальных проектов перерабатывающих пред-

приятий.  

- основные компьютерные приемы, используемые при выполнении текстовой 

и графической части ВКР, связанные с проектированием предприятий перерабаты-

вающих отраслей.  

- структуру и правила оформления, предъявляемые к библиографическому 

описанию литературных источников в текстовых документах выпускной квалифи-

кационной работы с использованием программы «Microsoft Word» с использовани-

ем компьютерных технологий. 

 

2 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соот-

несенных с планируемыми результатами освоения образовательной програм-

мы 

 

Изучение данной дисциплины направлено на формирование у обучающихся 

следующих общепрофессиональные компетенций (ОПК – 2.1) и профессиональных 

компетенций  (ПКОС-10.1; ПКОС-13.1; ПКОС-16.1; ПКОС-16.2): 

 

2.1 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код  

компетенции 
Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 
знать уметь владеть 

ОПК-2 

 

 

Способен исполь-

зовать норматив-

ные правовые ак-

ты и оформлять 

специальную до-

кументацию в 

профессиональной 

деятельности; 

ОПК-2.1 Использует существующие нормативные документы по во-

просам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ 

в области растениеводства и животноводства, оформляет специаль-

ные документы для осуществления производства, переработки и 

хранения продукции растениеводства и животноводства 

Существующие 

нормативные до-

кументы по во-

просам сельского 

хозяйства, нормы 

и регламенты 

проведения работ 

в области расте-

ниеводства и жи-

вотноводства 

Оформлять специ-

альные документы 

для осуществления 

производства, пере-

работки и хранения 

продукции растение-

водства и животно-

водства 

Навыками работы 

с существующими 

нормативными 

документами по 

вопросам сельско-

го хозяйства, 

нормами и регла-

ментами проведе-

ния работ в обла-

сти растениевод-
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ства и животно-

водства 

 

2.2 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

 

Профессиональные компетенции, установленные программой бакалавриата, 

сформированы академией самостоятельно на основе профессиональных стандартов, 

соответствующих профессиональной деятельности выпускников. 

 

2.2.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 
Область профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство (в сфере производства, 

хранения и переработки продукции растениеводства и животноводства) 

Код профессио-

нального стандар-

та 

Наименование профессионального стандарта 

13.017 

Профессиональный стандарт «Агроном», утвержденный приказом Ми-

нистерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 

20.09.2021 № 644н 

13.013 

Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии», утвержден-

ный приказом Министерства труда и социальной защиты Российской 

Федерации от 14.07.2020 г. № 423н 

22.002  

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов пи-

тания животного происхождения», утвержденный приказом Министер-

ства труда и социальной защиты Российской Федерации от 30.08.2019 г. 

№ 602н 

22.003 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов пи-

тания из растительного сырья», утвержденный приказом Министерства 

труда и социальной защиты Российской Федерации от 28.10.2019 г. № 

694н 

 

2.2.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, уста-

новленных профессиональным стандартом, к выполнению которых готовится 

выпускник 
Обобщенные трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 

Уровень 

квалифи-

кации 

Наименование Код 

Уровень  

(подуровень) 

квалификации 

Профессиональный стандарт «Агроном» (бакалавриат) 

В 

Организация производ-

ства продукции расте-

ниеводства 

6 

Разработка системы меро-

приятий по производству 

продукции растениеводства 

В/01.6 6 

Управление реализацией 

технологического процесса 

производства продукции 

растениеводства 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии» 

 

В 

Оперативное управле-

ние технологическими 

процессами по произ-

водству продукции жи-

6 

Управление технологиче-

скими процессами произ-

водства, первичной перера-

ботки, хранения продукции 

В/04.6 6 
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вотноводства животноводства 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания животного происхожде-

ния» 

D 

Оперативное управле-

ние производством про-

дуктов питания живот-

ного происхождения на 

автоматизированных 

технологических линиях 

6 

Организация ведения техно-

логического процесса в 

рамках принятой в органи-

зации технологии производ-

ства продуктов питания жи-

вотного происхождения 

D/01.6 6 

Управление качеством , без-

опасностью и прослеживае-

мостью производства про-

дуктов питания животного 

происхождения на автома-

тизированных технологиче-

ских линиях 

D/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания из растительного сырья» 

D 

Оперативное управле-

ние производством про-

дуктов питания из рас-

тительного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях 

 

Организация ведения техно-

логического процесса в 

рамках принятой в органи-

зации технологии производ-

ства продуктов питания из 

растительного сырья 

D/01.6 6 

Управление качеством, без-

опасностью и прослеживае-

мостью производства про-

дуктов питания из расти-

тельного сырья на автомати-

зированных технологиче-

ских линиях 

D/02.6 6 

Разработка системы меро-

приятий по повышению эф-

фективности технологиче-

ских процессов производ-

ства высококачественных 

безопасных продуктов пи-

тания из растительного сы-

рья 

D/03.6 6 

 

 

2.2.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно обра-

зовательной организацией и индикаторы их достижения 
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Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС - 10 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дение 

ПКОС – 10.1 Применяет прогрессивные методы подбора и эксплуа-

тации технологического оборудования при производстве продуктов 

питания животного происхождения 

методики и правила 

оформления доку-

ментации, текстовых 

документов, таблиц, 

рисунков и формул 

при подборе и экс-

плуатации оборудо-

вания при производ-

стве продукции жи-

вотного происхож-

дения 

правильно оформлять 

документацию, тек-

стовые документы, 

таблицы, рисунки и 

формулы при подбо-

ре и эксплуатации 

оборудования при 

производстве про-

дукции животного 

происхождения 

навыками работы на 

компьютере при 

оформлении необ-

ходимой документа-

ции при подборе 

оборудования при 

производстве про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения 

ПКОС - 13 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

ПКОС – 13.1 Применяет методы подбора и эксплуатации технологиче-

ского оборудования при производстве продуктов питания из расти-

тельного сырья 

требования ГОСТ Р 

21.1101-2013 «Си-

стема проектной до-

кументации для 

строительства 

(СПДС). Основные 

требования к про-

ектной и рабочей 

документации» к 

выполнению графи-

ческой части с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D»  

построить изображе-

ние поточно-

технологической ли-

нии, план размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D» 

 

навыками работы в 

программе «Компас 

- 3D» при построе-

нии плана размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организа-

ции рабочих мест в 

рамках принятой в 

организации техно-

логии производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

ПКОС - 16 

Способен проводит 

расчёт нормативов 

материальных затрат 

(нормы расхода сы-

рья, полуфабрикатов, 

материалов, инстру-

ментов, технологиче-

ского топлива, энер-

гии) и экономиче-

ской эффективности 

технологических 

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения 

ПКОС – 16.1 Определять потребность в средствах производства и ра-

бочей силе для выполнения общего объема работ по каждой техноло-

гической операции на основе технологических карт производства про-

дуктов питания животного происхождения на автоматизированных 

линиях 

Виды нормативных 

документов, лежа-

щих в основе проек-

тирования, их значе-

ние и содержание 

составлять и оформ-

лять нормативную 

документацию при 

определении потреб-

ности в средствах 

производства и рабо-

чей силе для выпол-

нения общего объема 

работ по каждой тех-

нологической опера-

ции на основе техно-

логических карт про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

линиях 

навыками опреде-

лять потребность в 

средствах производ-

ства и рабочей силе 

для выполнения об-

щего объема работ 

по каждой техноло-

гической операции 

на основе техноло-

гических карт про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

линиях 

ПКОС – 16.2 Применяет методики расчета технико-экономической 

эффективности производства продуктов питания животного проис-
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хождения на автоматизированных технологических линиях при вы-

боре оптимальных технических и организационных решений 

методика автомати-

зированного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные 

приемы, применяе-

мые при выполнении 

презентации, и со-

держание команд 

программы «Power 

Point» 

при выборе опти-

мальных технических 

решений применять 

методики автомати-

зированного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

при выполнении пре-

зентации, и со-

держание команд 

программы «Power 

Point» 

навыками самостоя-

тельной работы в 

программах «Power 

Point» и  Компас-

3DLT при расчета 

технико-

экономической эф-

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических 

линиях при выборе 

оптимальных техни-

ческих и организа-

ционных решений 

 
 

3 Место дисциплины в структуре образовательной программы 
 

Дисциплина «Система автоматизированного проектирования предприятий» отно-

сится к образовательной программы бакалавриата - факультативы. 

 

4 Структура дисциплины и распределение её трудоёмкости 

(на одного обучающегося) 

 

Вид учебной работы 
Всего  

За 6 се-

местр  

часов часов 

1. Контактная работа при проведении учебных занятий, всего (Лек + Лаб + 

Пр + КСР)* 

в том числе: 
36,9 36,9 

Лекционные занятия (Лек)  18 18 

Лабораторные занятия (Лаб) - - 

Практические занятия (Пр) 18 18 

Проведение консультаций по учебной дисциплине (КСР) 0,9 0,9 

2. Самостоятельная работа, всего (СР + контроль)* 

в том числе: 
34,9 34,9 

Самостоятельная работа при выполнении расчетно-графической работы, типо-

вого расчета, реферата, контрольной работы, эссе и др. 
- - 

Самостоятельная работа при выполнении курсовой работы (проекта) - - 

Самостоятельная работа при подготовке к экзамену - - 

Самостоятельная работа при подготовке к зачету  - - 

Прочие виды самостоятельной работы (подготовка к лекциям, лабораторным, 

практическим занятиям) 
34,9 34,9 

 3. Контактная работа при проведении промежуточной аттестации, всего  - - 

Групповые консультации перед экзаменом и сдача экзамена по дисциплине 

(Кэ)* 
- - 
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Сдача зачета по дисциплине (К)* 0,2 0,2 

Защита курсовой работы (проекта) (К)* - - 

Общая трудоёмкость дисциплины в часах: 72 72 

в том числе в форме практической подготовки 4 4 

Общая трудоёмкость дисциплины в зачётных единицах: 2 2 

 

* Лек, Лаб, Пр, КСР, К, СР, Кэ, контроль – условные обозначения видов учебной работы в соот-

ветствии с  учебным планом 

 

 

5 Содержание дисциплины  

5.1 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенного на них количества академических часов  

и видов учебных занятий 

№
 р

а
зд

ел
а

 Наименование и содержа-

ние раздела дисциплины 

(перечень дидактических 

единиц: рассматриваемых 

подтем, вопросов) 

Ф
о

р
м

и
р

у
ем

ы
е
 

к
о

м
п

е
т
е
н

ц
и

и
 Виды учебной работы и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при  

проведении учебных занятий Самостоятельная 

работа 

В
се

г
о

  

ч
а

со
в

  

Лек Лаб Пр 

в т.ч. в форме 

практической 

подготовки 

КСР СР Контроль 

Раздел «Технология хранения, переработки молока» 

1 Введение 

ОПК- 2 

ПКОС-10 

ПКОС-13 

ПКОС-16 

 

 

2 - - - 0,2 4,9 - 7,1 

2 

  Виды нормативных доку-
ментов, лежащих в основе 
проектирования, их значе-
ние и содержание 

4 - - - 0,2 5 - 9,2 

3 

Состав ВКР по направ-
лению подготовки 35.03.07 
Технология производства и 
переработки сельскохозяй-
ственной продукции.  
Общие требования к оформ-
лению дипломного проекта 
и дипломной работы 

2 - - - 0,2 5 - 7,2 

4 

Требования к выполне-
нию текстовой части ВКР в 
программе «Microsoft Word» 
в соответствие с ГОСТ 
2.106-96, ГОСТ 7.32-2001, 
ГОСТ 7.1-2003 

4 - 8 2 0,1 10 - 22,1 

5 

Требования ГОСТ Р 
21.1101-2013 «Система про-
ектной документации для 
строительства (СПДС). Ос-
новные требования к про-
ектной и рабочей докумен-
тации» к выполнению гра-
фической части ВКР и ис-
пользованием программы 
«Компас - 3D» 

4 - 8 2 0,1 5 - 17,1 

6 Подготовка ВКР к защите  2 - 2 - 0,1 5 - 9,1 

 
Промежуточная аттеста-

ция:  зачет 
- - - - - - - - 0,2 

 Итого за 8 семестр  18 - 18 4 0,9 34,9 0,2 72 
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5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы и 

формы контроля 
 

 
№ 
п/п 

№  
сем. 

Наименование раздела учеб-
ной дисциплины 

Виды учебных заня-

тий  
(в часах) 

Формы текущего кон-

троля успеваемости  

Лек Пр Лаб  
1 2 3 4 5 6 9 
1 6 Введение 2 - - ВК 
2 6   Виды нормативных докумен-

тов, лежащих в основе проекти-
рования, их значение и содер-
жание 

4 - - ЗПР 

3 6 Состав ВКР по направлению 
подготовки 35.03.07 Технология 
производства и переработки 
сельскохозяйственной продук-
ции.  
Общие требования к оформле-
нию дипломного проекта и ди-
пломной работы 

2 - - ЗПР 

4 6 Требования к выполнению 
текстовой части ВКР в про-
грамме «Microsoft Word» в со-
ответствие с ГОСТ 2.106-96, 
ГОСТ 7.32-2001, ГОСТ 7.1-2003 

4 8 - ЗПР 

5 6 Требования ГОСТ Р 21.1101-
2013 «Система проектной до-
кументации для строительства 
(СПДС). Основные требования 
к проектной и рабочей доку-
ментации» к выполнению гра-
фической части ВКР и исполь-
зованием программы «Компас - 
3D» 

4 8 - ЗПР 

6 6 Подготовка ВКР к защите 2 2 - Д, Т 
ИТОГО: 18 18 - – 

 

* ВК – входной контроль, ИДЗ – индивидуальное домашнее задание, Т –тестирование, Д – 

диктант, ЗПР – защита практической работы 

5.3 Практические занятия 

№ № 
семестра 

 
Наименование  

раздела 
 

Тема  
практического 

занятия 

Коли- 
чество 
часов 

Семестр _6 

1 6 

Требования к выполне-
нию текстовой части 
ВКР в программе «Mi-
crosoft Word» в соответ-
ствие с ГОСТ 2.106-96, 
ГОСТ 7.32-2001, ГОСТ 
7.1-2003 

Общие требования к оформлению текстового до-
кумента 

2 

Требования к оформлению таблиц, формул 2 
Требования к оформлению иллюстраций и со-

держания 2 

Требования к оформлению списка литературных 
источников 

2 

2 6 

Требования ГОСТ Р 
21.1101-2013 «Система 
проектной документа-
ции для строительства 
(СПДС). Основные тре-
бования к проектной и 
рабочей документации» 
к выполнению графиче-

Методика автоматизированного построения таб-
лиц с использованием программы Компас-3DLT 

2 

Методика автоматизированного построения ма-
шинно-аппаратурных схем ПТЛ с использовани-

ем программы Компас-3DLT 
2 

Методика автоматизированного построения пла-
на производственного корпуса перерабатываю-
щего предприятия с компоновкой помещений с 

2 
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№ № 
семестра 

 
Наименование  

раздела 
 

Тема  
практического 

занятия 

Коли- 
чество 
часов 

Семестр _6 
ской части ВКР и ис-
пользованием програм-
мы «Компас - 3D» 

использованием программы Компас-3DLT V8 
Методика автоматизированного построения пла-
на производственного корпуса перерабатываю-

щего предприятия с компоновкой оборудования с 
использованием программы Компас-3DLT 

2 

3 6 
Подготовка ВКР к за-
щите 

Основные приемы, применяемые при выполнении 
презентации, и содержание команд программы 

«Power Point» 
2 

Итого за 6 семестр: 18  

5.4 Контактная работа при проведении учебных занятий  

в форме практической подготовки 

Занятия лекционного типа: 
Содержание учебной информации, необходимой для последующего выполнений 

работ 

Трудоемкость, 

час. 
Требования к выполнению текстовой части ВКР в программе «Microsoft 

Word» в соответствие с ГОСТ 2.106-96, ГОСТ 7.32-2001, ГОСТ 7.1-2003 
2 

Требования ГОСТ Р 21.1101-2013 «Система проектной документации для 
строительства (СПДС). Основные требования к проектной и рабочей доку-
ментации» к выполнению графической части ВКР и использованием програм-
мы «Компас - 3D» 

2 

Итого 4 

 

6 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся по дисциплине  

 

6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся (СР) 

№ 
п/п 

№ 
сем. 

Наименование раздела 
учебной дисциплины 

 (модуля) 
Виды СРС 

Всего 
часов 

1 2 3 4 5 
Раздел «Технология хранения и переработки молока» 

1 6 
Введение 

Подготовка к входному 
контролю 4,9 

2 6 Виды нормативных документов, лежащих в ос-
нове проектирования, их значение и содержание 

Изучение нормативных 
документов 5 

3 6 Состав ВКР по направлению подготовки 35.03.07 
Технология производства и переработки сель-

скохозяйственной продукции. Общие требования 
к оформлению дипломного проекта и дипломной 

работы 

Изучение методических 
документов 5 

4 
 

6 Требования к выполнению текстовой части ВКР 
в программе «Microsoft Word» в соответствие с 
ГОСТ 2.106-96, ГОСТ 7.32-2001, ГОСТ 7.1-2003 

Индивидуальное до-
машнее  
задание 

10 

5 6 Требования ГОСТ Р 21.1101-2013 «Система про-
ектной документации для строительства 

(СПДС). Основные требования к проектной и 
рабочей документации» к выполнению графиче-

ской части ВКР и использованием программы 
«Компас - 3D» 

Индивидуальное до-
машнее  
задание 

5 

6 6 
Подготовка ВКР к защите 

Индивидуальное до-
машнее  
задание 

5 

ВСЕГО  34,9 
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6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

1. Зубарева Т.Г., Михайлова Ю.А., Батракова А.А. Информационные техноло-

гии. Практикум для обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 Технология 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции. - Ярославль: Изд-во 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2020.  

2. Зубарева Т.Г. Основы проектирования предприятий перерабатывающих от-

раслей: Методические указания по изучению дисциплины и выполнению контроль-

ных работ для бакалавров направления подготовки 35.03.07 "Технология производ-

ства и переработки сельскохозяйственной продукции" / Т.Г. Зубарева. - Ярославль: 

Изд-во ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2016. 

 

7 Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине  
 

Фонд оценочных средств по дисциплине «Система автоматизированного 

проектирования предприятий» – комплект методических и контрольно- измери-

тельных материалов, предназначен для оценивания уровня сформированности ком-

петенций (ОПК-2; ПКОС-10, ПКОС-13, ПКОС-16) на разных стадиях обучения на 

соответствие индикаторам достижения компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по завершению пе-

риода обучения. 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения 

дисциплины и проводиться в виде бланочного тестирования, письменных контроль-

ных работ, защиты практических работ. 

Промежуточная аттестация имеет целью определить степень достижения за-

планированных результатов обучения по дисциплине за определенный период обу-

чения (6 семестр) и проводится в форме зачета. 

 

 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 
№ 

семестра  
Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетенций по дис-

циплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 
ОПК – 2.1 Использует существующие нормативные документы по вопросам сельского хозяйства, 

нормы и регламенты проведения работ в области растениеводства и животноводства, оформляет 

специальные документы для осуществления производства, переработки и хранения продукции 

растениеводства и животноводства 
4 Правоведение 
2 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы 
5 Технология хранения продукции растениеводства 

5,6 Технология переработки и хранения продукции животноводства 
7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 
4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 
4 Учебная технологическая практика 
6 Производственная технологическая практика 

8 Научно-исследовательская работа 

8 Преддипломная практика 
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8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

6 Система автоматизированного проектирования предприятий 

8 Технология органических продуктов растительного и животного происхождения 

ПКОС – 10.1 Применяет прогрессивные методы подбора и эксплуатации технологического обору-

дования при производстве продуктов питания животного происхождения 

5 Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции 

6 Оборудование перерабатывающих производств 

5 Основы научных исследований 

8 Основы проектирования предприятий перерабатывающих отраслей 

6 Санитарная гигиена на перерабатывающих предприятиях 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

6 Система автоматизированного проектирования предприятий 

ПКОС – 13.1 Применяет методы подбора и эксплуатации технологического оборудования при производ-

стве продуктов питания из растительного сырья 

5 Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной продукции 

8 Основы проектирования предприятий перерабатывающих отраслей 

4 Учебная технологическая практика 

6 Производственная технологическая практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

6 Система автоматизированного проектирования предприятий 

ПКОС-16.1 Определять потребность в средствах производства и рабочей силе для выполнения об-

щего объема работ по каждой технологической операции на основе технологических карт произ-

водства продуктов питания животного происхождения на автоматизированных линиях 

5,6 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

7 Экономика и организация производства сельскохозяйственных и пищевых предприятий 

7 Частные технологии молочных и молокосодержащих продуктов 

8 Частные технологии мясных продуктов 
8 Производственный учет и отчетность в молочной и мясоперерабатывающей промыш-

ленности 
8 Производственный учет и отчетность на сельскохозяйственных предприятиях 
8 Преддипломная практика 
8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 
6 Система автоматизированного проектирования предприятий 

ПКОС-16.2 Применяет методики расчета технико-экономической эффективности производства 

продуктов питания животного происхождения на автоматизированных технологических линиях 

при выборе оптимальных технических и организационных решений 

5,6 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

 Экономика и организация производства сельскохозяйственных и пищевых предприятий 

7 Частные технологии молочных и молокосодержащих продуктов 
8 Частные технологии мясных продуктов 
8 Производственный учет и отчетность в молочной и мясоперерабатывающей промыш-

ленности 
8 Производственный учет и отчетность на сельскохозяйственных предприятиях 
8 Преддипломная практика 
8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 
6 Система автоматизированного проектирования предприятий 
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7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций  

на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

Компетенции 
Индикатор дости-

жения компетенции 

(планируемые резуль-

таты обучения) 

Образовательные 

технологии 

формирования 

компетенции 

Форма 

оценочного 

средства 

Уровень сформированности компетенции 

высокий средний ниже среднего низкий 

Код Содержание 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено  хорошо удовлетворительно 
неудовлетворитель-

но 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ОПК

-2 

Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специ-

альную документа-

цию в профессио-

нальной деятельно-

сти; 

ОПК-2.1 Использует 

существующие нор-

мативные документы 

по вопросам сельско-

го хозяйства, нормы и 

регламенты проведе-

ния работ в области 

растениеводства и 

животноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления про-

изводства, переработ-

ки и хранения про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства. 

Знать: Знать: 

Существующие нор-

мативные документы 

по вопросам сельско-

го хозяйства, нормы и 

регламенты проведе-

ния работ в области 

растениеводства и 

животноводства 

Уметь: Оформлять 

специальные доку-

менты для осуществ-

Лекции, ПЗ 

Диктант, 

тест, 

защита прак-

тической рабо-

ты, 

зачет 

Знает 
Существующие норма-
тивные документы по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормы и 
регламенты проведения 
работ в области расте-
ниеводства и животно-
водства в объеме, соот-
ветствующем програм-
ме подготовки, без 
ошибок 
Умеет 
Использовать суще-
ствующие норматив-
ные документы по во-
просам сельского хо-
зяйства, нормы и ре-
гламенты проведения 
работ в области расте-
ниеводства и животно-
водства  
Владеет 
Навыками работы с су-
ществующими норма-
тивными документами 
по вопросам сельского 
хозяйства, нормами и 
регламентами проведе-
ния работ в области 
растениеводства и жи-

Знает 
Существующие норма-
тивные документы по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормы и 
регламенты проведения 
работ в области расте-
ниеводства и животно-
водства в объеме, соот-
ветствующем програм-
ме подготовки, допу-
щено несколько негру-
бых ошибок  
Умеет 
Использовать суще-
ствующие норматив-
ные документы по во-
просам сельского хо-
зяйства, нормы и ре-
гламенты проведения 
работ в области расте-
ниеводства и животно-
водства с негрубыми 
ошибками, выполнены 
все задания в полном 
объеме, но некоторые с 
недочетами 
Владеет  
Базовыми навыками 
решения конкретных 
задач, поставленных в 

Знает 
Существующие нор-
мативные документы 
по вопросам сельско-
го хозяйства, нормы и 
регламенты проведе-
ния работ в области 
растениеводства и 
животноводства в 
минимально допу-
стимом уровне зна-
ний, допущено много 
негрубых ошибок  
Умеет 
Использовать суще-
ствующие норматив-
ные документы по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормы и 
регламенты проведе-
ния работ в области 
растениеводства и 
животноводства с 
негрубыми ошибка-
ми, выполнены все 
задания, но не в пол-
ном объеме  
Владеет  
Минимальными 
навыками решения 
конкретных задач, 

Знает 
В минимальном 
объеме существую-
щие нормативные 
документы по во-
просам сельского 
хозяйства, нормы и 
регламенты прове-
дения работ в обла-
сти растениеводства 
и животноводства. 
 
Умеет 
Не умеет использо-
вать существующие 
нормативные доку-
менты по вопросам 
сельского хозяй-
ства, нормы и ре-
гламенты проведе-
ния работ в области 
растениеводства и 
животноводства, 
имели место грубые 
ошибки 
Владеет  
минимальными 
навыками работы с 
существующими 
нормативными до-
кументами по во-
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ления производства, 

переработки и хране-

ния продукции расте-

ниеводства и живот-

новодства. 

Владеть: навыками 

работы с существую-

щими нормативными 

документами по во-

просам сельского хо-

зяйства, нормами и 

регламентами прове-

дения работ в области 

растениеводства и 

животноводства 

вотноводства при ре-
шении нестандартных 
задач 
Способен 
легко приобретать зна-
ния, умения и навыки 
работы с существую-
щими нормативными 
документами по вопро-
сам сельского хозяй-
ства, нормами и регла-
ментами проведения 
работ в области расте-
ниеводства и животно-
водства 

технологической части 
проекта перерабатыва-
ющего предприятия 
одного направления с 
использованием суще-
ствующими норматив-
ными документами по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормами и 
регламентами проведе-
ния работ в области 
растениеводства и жи-
вотноводства  
Понимает 
Роль  нормативной по 
вопросам сельского 
хозяйства, нормами и 
регламентами проведе-
ния работ в области 
растениеводства и жи-
вотноводства  

поставленных в тех-
нологической части 
проекта перерабаты-
вающего предприятия 
одного направления с 
использованием су-
ществующими нор-
мативными докумен-
тами по вопросам 
сельского хозяйства, 
нормами и регламен-
тами проведения ра-
бот в области расте-
ниеводства и живот-
новодства  
 
 

просам сельского 
хозяйства, нормами 
и регламентами 
проведения работ в 
области растение-
водства и животно-
водства  
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ПКО

С - 

10 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дение 

ПКОС – 10.1 Приме-

няет прогрессивные 

методы подбора и 

эксплуатации техно-

логического оборудо-

вания при производ-

стве продуктов пита-

ния животного про-

исхождения 

Знать: методики и 

правила оформления 

документации, тек-

стовых документов, 

таблиц, рисунков и 

формул при подборе 

и эксплуатации обо-

рудования при произ-

водстве продукции 

животного происхож-

дения. 

Уметь: правильно 

оформлять докумен-

тацию, текстовые 

документы, таблицы, 

рисунки и формулы 

при подборе и экс-

плуатации оборудо-

вания при производ-

стве продукции жи-

вотного происхожде-

ния. 

Владеть: навыками 

работы на компьюте-

ре при оформлении 

необходимой доку-

ментации при подбо-

ре оборудования при 

производстве продук-

тов питания животно-

го происхождения 

Лекции, ПЗ 

Диктант, 

тест, 

защита прак-

тической рабо-

ты, 

зачет 

Знает: отлично мето-

дики и правила оформ-

ления документации, 

текстовых документов, 

таблиц, рисунков и 

формул при подборе и 

эксплуатации оборудо-

вания при производ-

стве продукции живот-

ного происхождения. 
Умеет: самостоятельно 
правильно оформлять 
документацию, тексто-
вые документы, табли-
цы, рисунки и формулы 
при подборе и эксплуа-
тации оборудования 
при производстве про-
дукции животного 
происхождения. 
Владеет: навыками са-
мостоятельной работы 
на компьютере при 
оформлении необходи-
мой документации при 
подборе оборудования 
при производстве про-
дуктов питания живот-
ного происхождения. 
Способен: разработать 
планы размещения 
оборудования, техни-
ческого оснащения и 
организации рабочих 
мест в рамках принятой 
в организации техноло-
гии производства про-
дуктов питания живот-
ного происхождение. 

Знает: хорошо совре-
менные методики и 
правила оформления 
документации, тексто-
вых документов, таб-
лиц, рисунков и фор-
мул при подборе и экс-
плуатации оборудова-
ния при производстве 
продукции животного 
происхождения. 
Умеет: с незначител-
ными ошибками 
оформлять документа-
цию, текстовые доку-
менты, таблицы, ри-
сунки и формулы при 
подборе и эксплуата-
ции оборудования при 
производстве продук-
ции животного проис-
хождения. 
Владеет: навыками 
работы на компьютере 
с некоторыми затруд-
нениями при оформле-
нии необходимой до-
кументации при подбо-
ре оборудования при 
производстве продук-
тов питания животного 
происхождения. 
Понимает: разработать 
планы размещения 
оборудования, техни-
ческого оснащения и 
организации рабочих 
мест в рамках принятой 
в организации техноло-
гии производства про-
дуктов питания живот-
ного происхождение. 

Знает: хорошо со-
временные методики 
и правила оформле-
ния документации, 
текстовых докумен-
тов, таблиц, рисунков 
и формул при подбо-
ре и эксплуатации 
оборудования при 
производстве про-
дукции животного 
происхождения. 
Умеет: в целом, мо-
жет допускать част-
ные ошибки при 
оформлении доку-
ментации, текстовых 
документов, таблиц, 
рисунков и формул 
при подборе и экс-
плуатации оборудо-
вания при производ-
стве продукции жи-
вотного происхожде-
ния. 
Владеет: навыками 
работы на компьюте-
ре со значительными 
затруднениями 
оформляет необхо-
димую документации 
при подборе обору-
дования при произ-
водстве продуктов 
питания животного 
происхождения. 
 

Не знает: хорошо 
современные мето-
дики и правила 
оформления доку-
ментации, тексто-
вых документов, 
таблиц, рисунков и 
формул при подбо-
ре и эксплуатации 
оборудования при 
производстве про-
дукции животного 
происхождения. 
Не умеет: в целом, 
может допускать 
частные ошибки 
при оформлении 
документации, тек-
стовых документов, 
таблиц, рисунков и 
формул при подбо-
ре и эксплуатации 
оборудования при 
производстве про-
дукции животного 
происхождения. 
Не владеет: навы-
ками работы на 
компьютере со зна-
чительными затруд-
нениями оформляет 
необходимую доку-
ментации при под-
боре оборудования 
при производстве 
продуктов питания 
животного проис-
хождения. 
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ПКО

С - 

13 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

ПКОС – 13.1 Приме-

няет методы подбора и 

эксплуатации техноло-

гического оборудова-

ния при производстве 

продуктов питания из 

растительного сырья 

Знать: требования 

ГОСТ Р 21.1101-2013 

«Система проектной 

документации для 

строительства (СПДС). 

Основные требования 

к проектной и рабочей 

документации» к вы-

полнению графиче-

ской части с использо-

ванием программы 

«Компас - 3D» 

Уметь: построить 

изображение поточно-

технологической ли-

нии, план размещения 

оборудования, техни-

ческого оснащения и 

организации рабочих 

мест с использованием 

программы «Компас - 

3D». 

Владеть: навыками 

работы в программе 

«Компас - 3D» при 

построении плана раз-

мещения оборудова-

ния, технического 

оснащения и органи-

зации рабочих мест в 

рамках принятой в 

организации техноло-

гии производства про-

дуктов питания из рас-

Лекции, ПЗ 

Диктант, 

тест, 

защита прак-

тической рабо-

ты, 

зачет 

Знает: в полном объёме 

требования ГОСТ Р 

21.1101-2013 «Система 

проектной документа-

ции для строительства 

(СПДС). Основные тре-

бования к проектной и 

рабочей документации» 

к выполнению графиче-

ской части с использо-

ванием программы 

«Компас - 3D» 

Умеет: самостоятельно 

построить изображение 

поточно-

технологической линии, 

план размещения обо-

рудования, технического 

оснащения и организа-

ции рабочих мест с ис-

пользованием програм-

мы «Компас - 3D». 
Владеет: навыками са-
мостоятельной правиль-
ной работы в программе 
«Компас - 3D» при по-
строении плана разме-
щения оборудования, 
технического оснащения 
и организации рабочих 
мест в рамках принятой 
в организации техноло-
гии производства про-
дуктов питания из рас-
тительного сырья. 
Способен: разработать 
планы размещения обо-
рудования, технического 
оснащения и организа-
ции рабочих мест в рам-
ках принятой в органи-
зации технологии про-

Знает: необходимые 
требования ГОСТ Р 
21.1101-2013 «Система 
проектной документа-
ции для строительства 
(СПДС). Основные 
требования к проект-
ной и рабочей доку-
ментации» к вы-
полнению графиче-
ской части с использо-
ванием программы 
«Компас - 3D» 
Умеет: с некоторыми 
ошибками построить 
изображение поточно-
технологической ли-
нии, план размещения 
оборудования, техни-
ческого оснащения и 
организации рабочих 
мест с использованием 
программы «Компас - 
3D». 
Владеет: общими 
навыками работы в 
программе «Компас - 
3D» при построении 
плана размещения обо-
рудования, техническо-
го оснащения и органи-
зации рабочих мест в 
рамках принятой в ор-
ганизации технологии 
производства продук-
тов питания из расти-
тельного сырья. 
Понимает: как разра-
бо-тать планы разме-
ще-ния оборудования, 
технического оснаще-
ния и организации ра-
бочих мест в рамках 

Знает: базовые требо-

вания ГОСТ Р 21.1101-

2013 «Система про-

ектной документации 

для строительства 

(СПДС). Основные 

требования к проект-

ной и рабочей доку-

ментации» к выполне-

нию графической ча-

сти с использованием 

программы «Компас - 

3D» 

Умеет: с помощью 

наставника построить 

изображение поточно-

технологической ли-

нии, план размещения 

оборудования, техни-

ческого оснащения и 

организации рабочих 

мест с использованием 

программы «Компас - 

3D». 
Владеет: навыками 
работы в программе 
«Компас - 3D» при 
построении плана раз-
мещения оборудова-
ния, технического 
оснащения и органи-
зации рабочих мест в 
рамках принятой в 
организации техноло-
гии производства про-
дуктов питания из рас-
тительного сырья. 
 

Знает: базовые тре-

бования ГОСТ Р 

21.1101-2013 «Си-

стема проектной 

документации для 

строительства 

(СПДС). Основные 

требования к про-

ектной и рабочей 

документации» к 

выполнению графи-

ческой части с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D» 

Умеет: с помощью 

наставника постро-

ить изображение 

поточно-

технологической 

линии, план разме-

щения оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D». 
Владеет: навыками 
работы в программе 
«Компас - 3D» при 
построении плана 
размещения обору-
дования, техническо-
го оснащения и ор-
ганизации рабочих 
мест в рамках приня-
той в организации 
технологии произ-
водства продуктов 
питания из расти-
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тительного сырья изводства продуктов 
питания из растительно-
го сырья 
 

принятой в организа-
ции технологии произ-
водства продуктов пи-
тания из раститель-
ного сырья 

тельного сырья. 
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ПКО

С - 

16 

Способен проводит 

расчёт нормативов 

материальных затрат 

(нормы расхода сы-

рья, полуфабрика-

тов, материалов, 

инструментов, тех-

нологического топ-

лива, энергии) и эко-

номической эффек-

тивности технологи-

ческих процессов 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения. 

 

ПКОС – 16.1 Опреде-

лять потребность в 

средствах производ-

ства и рабочей силе 

для выполнения обще-

го объема работ по 

каждой технологиче-

ской операции на ос-

нове технологических 

карт производства 

продуктов питания 

животного происхож-

дения на автоматизи-

рованных линиях. 

Знать:  

виды нормативных 

документов, лежащих 

в основе проектиро-

вания, их значение и 

содержание 

Уметь:  

составлять и оформ-

лять нормативную 

документацию при 

определении потреб-

ности в средствах про-

изводства и рабочей 

силе для выполнения 

общего объема работ 

по каждой технологи-

ческой операции на 

основе технологиче-

ских карт производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения на автомати-

зированных линиях 

Владеть: навыками 

определять потреб-

ность в средствах про-

изводства и рабочей 

Лекции, ПЗ 

Диктант, 

тест, 

защита прак-

тической рабо-

ты, 

зачет 

Знает: отлично виды 

нормативных докумен-

тов, лежащих в основе 

проектирования, их 

значение и содержание. 

Умеет: самостоятельно 

составлять и оформлять 

нормативную докумен-

тацию при определении 

потребности в средствах 

производства и рабочей 

силе для выполнения 

общего объема работ по 

каждой технологиче-

ской операции на основе 

технологических карт 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения на автома-

тизированных линиях. 
Владеет: навыками са-
мостоятельно опреде-
лять потребность в сред-
ствах производства и 
рабочей силе для вы-
полнения общего объе-
ма работ по каждой тех-
нологической операции 
на основе технологиче-
ских карт производства 
продуктов питания жи-
вотного происхождения 
на автоматизированных 
линиях. 
Способен: проводить 

расчёт нормативов ма-

териальных затрат (нор-

мы расхода сырья, по-

луфабрикатов, материа-

лов, инструментов, тех-

нологического топлива, 

Знает: необходимые 

виды нормативных 

документов, лежащих в 

основе проектирова-

ния, их значение и со-

держание. 

Умеет: с не значитель-

ными неточностями 

составлять и оформлять 

нормативную докумен-

тацию при определении 

потребности в средствах 

производства и рабочей 

силе для выполнения 

общего объема работ по 

каждой технологиче-

ской операции на основе 

технологических карт 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения на автома-

тизированных линиях. 
Владеет: навыками по 
примеру определять 
потребность в средствах 
производства и рабочей 
силе для выполнения 
общего объема работ по 
каждой технологиче-
ской операции на основе 
технологических карт 
производства продуктов 
питания животного про-
исхождения на автома-
тизированных линиях. 
Понимает: принцип как 
проводить расчёт нор-
мативов материальных 
затрат (нормы расхода 
сырья, полуфабрикатов, 
материалов, инструмен-
тов, технологического 

Знает: базовые виды 

нормативных доку-

ментов, лежащих в 

основе проектирова-

ния, их значение и 

содержание. 

Умеет: с не значи-

тельными неточно-

стями 

составлять и оформ-

лять нормативную 

документацию при 

определении потреб-

ности в средствах про-

изводства и рабочей 

силе для выполнения 

общего объема работ 

по каждой технологи-

ческой операции на 

основе технологиче-

ских карт производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения на автома-

тизированных линиях. 
Владеет: навыками по 
примеру, допуская 
неточности, опреде-
лять потребность в 
средствах производ-
ства и рабочей силе 
для выполнения обще-
го объема работ по 
каждой технологиче-
ской операции на ос-
нове технологических 
карт производства 
продуктов питания 
животного происхож-
дения на автоматизи-
рованных линиях. 

Не знает: базовые 

виды нормативных 

документов, лежа-

щих в основе проек-

тирования, их зна-

чение и содержание. 

Не умеет: с не зна-

чительными неточ-

ностями 

составлять и оформ-

лять нормативную 

документацию при 

определении потреб-

ности в средствах 

производства и рабо-

чей силе для выпол-

нения общего объема 

работ по каждой 

технологической 

операции на основе 

технологических 

карт производства 

продуктов питания 

животного проис-

хождения на автома-

тизированных лини-

ях. 
Не владеет: навы-
ками по примеру, 
допуская неточно-
сти, определять по-
требность в сред-
ствах производства и 
рабочей силе для 
выполнения общего 
объема работ по 
каждой технологиче-
ской операции на 
основе технологиче-
ских карт производ-
ства продуктов пита-
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силе для выполнения 

общего объема работ 

по каждой технологи-

ческой операции на 

основе технологиче-

ских карт производ-

ства продуктов пита-

ния животного проис-

хождения на автомати-

зированных линиях 

энергии)  
 

топлива, энергии)   ния животного про-
исхождения на авто-
матизированных 
линиях. 
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ПКОС – 16.2 Приме-

няет методики расче-

та технико-

экономической эф-

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях при выборе оп-

тимальных техниче-

ских и организацион-

ных решений 

Знать: методика ав-

томатизированного 

расчета, построения 

таблиц, поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

при выполнении пре-

зентации, и содержа-

ние команд програм-

мы «Power Point» 

Уметь: при выборе 

оптимальных техни-

ческих решений при-

менять методики ав-

томатизированного 

расчета, построения 

таблиц, поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

  

Знает: отлично совре-

менные методика авто-

матизированного рас-

чета, построения таб-

лиц, поточно-

технологической линии 

оборудования с ис-

пользованием про-

граммы Компас-3DLT; 

основные приемы, 

применяемые при вы-

полнении презентации, 

и содержание команд 

программы «Power 

Point» 

Умеет: самостоятельно 

при выборе оптималь-

ных технических ре-

шений применять ме-

тодики автоматизиро-

ванного расчета, по-

строения таблиц, по-

точно-технологической 

линии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-3DLT; 

основные приемы, 

применяемые при вы-

полнении презентации, 

и со-держание команд 

программы «Power 

Point» 

Владеет: навыками 

самостоятельной рабо-

ты в программах 

«Power Point» и Ком-

пас-3DLT при расчетах 

технико-

экономической эффек-

тивности производства 

продуктов питания жи-

Знает: хорошо совре-

менные методики ав-

томатизированного 

расчета, построения 

таблиц, поточно-

технологической линии 

оборудования с ис-

пользованием про-

граммы Компас-3DLT; 

основные приемы, 

применяемые при вы-

полнении презентации, 

и содержание команд 

программы «Power 

Point» 

Умеет: в целом приме-

нять методики автома-

тизированного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической линии 

оборудования с ис-

пользованием про-

граммы Компас-3DLT; 

основные приемы, 

применяемые при вы-

полнении презентации, 

и содержание команд 

программы «Power 

Point» 

Владеет: навыками 

самостоятельной рабо-

ты в программах 

«Power Point» и Ком-

пас-3DLT при расчетах 

технико-

экономической эффек-

тивности производства 

продуктов питания жи-

вотного происхожде-

ния на автоматизиро-

Знает: базовые мето-

дики автоматизиро-

ванного расчета, по-

строения таблиц, по-

точно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

при выполнении пре-

зентации, и содержа-

ние команд програм-

мы «Power Point» 

Умеет: частично 

применять методики 

автоматизированного 

расчета, построения 

таблиц, поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

при выполнении пре-

зентации, и содержа-

ние команд програм-

мы «Power Point» 

Владеет: навыками 

работы с затруднени-

ями в программах 

«Power Point» и Ком-

пас-3DLT при расче-

тах технико-

экономической эф-

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

Незнает: базовые 

методики автомати-

зированного расче-

та, построения таб-

лиц, поточно-

технологической 

линии оборудова-

ния с использовани-

ем программы Ком-

пас-3DLT; основные 

приемы, применяе-

мые при выполне-

нии презентации, и 

содержание команд 

программы «Power 

Point» 

Неумеет: частично 

применять методи-

ки автоматизиро-

ванного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической 

линии оборудова-

ния с использовани-

ем программы Ком-

пас-3DLT; основные 

приемы, применяе-

мые при выполне-

нии презентации, и 

содержание команд 

программы «Power 

Point» 

Невладеет: навы-

ками работы с за-

труднениями в про-

граммах «Power 

Point» и Компас-

3DLT при расчетах 

технико-

экономической эф-
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при выполнении пре-

зентации, и со-

держание команд 

программы «Power 

Point» 

Владеть: навыками 

самостоятельной ра-

боты в программах 

«Power Point» и  Ком-

пас-3DLT при расчета 

технико-

экономической эф-

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях при выборе оп-

тимальных техниче-

ских и организацион-

ных решений 

вотного происхожде-

ния на автоматизиро-

ванных технологиче-

ских линиях при выбо-

ре оптимальных техни-

ческих и организаци-

онных решений 

Способен: проводить 

расчёт экономической 

эффективности техноло-

гических процессов 

производства продуктов 

питания животного про-

исхождения. 
 

ванных технологиче-

ских линиях при выбо-

ре оптимальных техни-

ческих и организаци-

онных решений 

 

Понимает: принцип как 

проводить расчёт эко-

номической эффектив-

ности технологических 

процессов производства 

продуктов питания жи-

вотного происхождения. 
 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях при выборе оп-

тимальных техниче-

ских и организацион-

ных решений 

 

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизирован-

ных технологиче-

ских линиях при 

выборе оптималь-

ных технических и 

организационных 

решений 
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7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы 

 

7.3.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубежного 

тестирования 

 

Вопросы для входного и текущего контроля 

1. Что такое текст 

2. Какие нормативные документы регламентируют правила оформления 

текстовой части. 

3. Методы, приемы и команды программ  «Microsoft Word» и «Microsoft Word Paint», 

применяемые при выполнении иллюстраций ВКР. 
4. Роль графика загрузки оборудования в моделировании технологического процесса 

выработки продукта из сельскохозяйственного сырья и правила его выполнения 

Пример диктанта к зачету по дисциплине «ФТД.02 Система автоматизи-

рованного проектирования предприятий» 

 

«1 ЗАЧЕТНАЯ РАБОТА ПО ДИСЦИПЛИНЕ «СИСТЕМА АВТОМАТИЗИ-

РОВАННОГО ПРОЕКТИРОВАНИЯ ПРЕДПРИЯТИЙ» 

 

 

1.1 Общие сведения о студенте 

 

Я, Иванов Иван Иванович, являюсь обучающимся 3 курса технологического 

факультета 19-ТБО-3 группы направления подготовки 35.03.07 «Технология произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции». 

 

1.2 Правила оформления формул текстовой части ВКР 

 

Рассчитать массу сливочного масла из 5000кг сливок с массовой долей жира 

37% по формуле (1): 

 

 

 
 

,
пхмс

пхслсл
мс

ЖЖ

ЖЖМ
М






                                                 (1) 

 

где Ммс – масса сливочного масла, кг; 

       Мсл – масса сливок,  кг; 

       Жсл, – массовая доля жира в сливках, %; 

       Жпх – массовая доля жира в пахте, % (Жпх=0,5% [5]); 

      Жмс – массовая доля жира в сливочном масле, % (Жмс=72,5% [5]). 

Масса масла составит: 

  
 

кгМ м с 7,2534
5,05,72

5,0375000
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1.3 Правила оформления рисунков текстовой части 

 

Технологическая схема первичной переработки убойных животных, выпол-

ненная с использованием символов,  представлена на рисунке 1.1. 

 

Оглушение 

↓ 

Убой 

↓ 

Обескровливание 

↓ 

Снятие шкуры 

↓ 

Нутровка 

↓ 

Охлаждение 

Рисунок 1.1 – Технологическая схема первичной переработки убойных жи-

вотных 

 

Состав мяса, т.е. совокупность мышечной, жировой, соединительной и кост-

ной ткани, представлен в виде организационной диаграммы на рисунке 1.2. 

       
Рисунок 1.2 – Состав мяса 

 

Сырьем для получений мяса служит крупный рогатый скот, мелкий рогатый 

скот, свиньи. Один из представителей этих групп показан на рисунке 1.3. 

 

 

 

Мясо 

 

Мышечная 

ткань 

 

Соединитель-

ная ткань 
 

 

Жировая  

ткань 
 

 

Костная  

ткань 
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Рисунок 1.3  – Представитель крупного рогатого скота 

 

1.4 Правила оформления таблиц 

 

Удельный вес различных тканей в туше сельскохозяйственных животных 

представлен в таблице 1. 

 

 Таблица 1 - Удельный вес различных тканей в говядине и свинине % 

Вид ткани Говядина Свинина 

1 Мышечная 57… 62 39 … 58 

2 Жировая 3 …16 15 …45 

3 Соединительная 9 …12 6 … 8 

4 Костная и хрящевая 17 … 29 10 …18 

 

1.5 Правила оформления элементов текста технологической части ВКР 

 

Консервирование мяса холодом включает технологические операции: 

– охлаждение; 

– подмораживание; 

– замораживание; 

– размораживание.  

После убоя животного в течение 1,5ч мясо считается парным. Температура 

парного мяса в толще мышц тазобедренной части на глубине 6см для говядины со-

ставляет плюс 36…38°С, для свинины плюс 35…36°С.  

Остывшим считают мясо, охлажденное до температуры не выше 12°С, при 

этом на его поверхности появляется корочка подсыхания.  

Охлажденное мясо имеет температуру от 0 до 4°С. Оно характеризуется тремя 

показателями: упругостью мышц, неувлажненной поверхностью и покрыто корочкой 

подсыхания.  

Подмороженным называется мясо с температурой в толще бедра на глубине 

1см минус 3…минус 5°С, на глубине 6см 0…2ºС.  

Замороженное мясо имеет температуру в толще мышц не выше минус 8°С.  

 

1.6 Правила оформления машинно-аппаратурной схемы в составе графической 

части ВКР 

 

Построить на формате А4 (вертикальный) пластинчатый теплообменник (ри-

сунок 1.4), указать номер позиции его в схеме (1), подвод сырого молока и отвод па-

стеризованного молока, условные обозначения подвода и отвода молока. 



27 

 

 

 
Рисунок 1.3  – Пластинчатый теплообменник» 

 
 

 

7.3.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации (заче-

та, защиты курсового проекта, экзамена) 

 

Компетенция: ОПК-2 Способен использовать нормативные правовые акты 

и оформлять специальную документацию в профессиональной деятельности 

 

Примеры тестовых заданий:  

1. Текстовая часть работы выполняется шрифтом: 

а) 12; б) 14; в) 16. 

2. Слово «Таблица» с номером таблицы в текстовом документе размещают: 

а) над верхним левым углом таблицы; 

б) над верхним правым углом таблицы; 

в) над таблицей посередине. 

3. Формула в текстовой части размещают: 

а) слева; б) справа; в) посередине. 

4. Приложение текстовой части оформляется на листах формата: 

а) А2, А3; б) А1,А4; в) все ответы верны. 

5. Среди инструментов панелей программы «Компас» нет панели: 

а) геометрия; б) сохранения; в) размеры. 
  

Практические задания для проведения зачета 

Задание 1. Сделать краткий конспект текста с рисунками основных требова-

ний к параметрам страниц, абзацу, шрифту, нумерации страниц.  

Задание 2. Выполнить в соответствие требованиям требования ГОСТ 2.106- 96 

ЕСКД «Текстовые документы», ГОСТ 7.32-2001 «Отчет о научно-

исследовательской работе. Структура и правила оформления» пример текста с тре-

бованиями к составляющим текста (структуре, страницам, абзацу, заголовкам, пере-

числениям требований, числовым интервалам и т.д.). После части текста, выделен-

ной жирным шрифтом, в квадратных скобках указать номер пункта правил, пред-

ставленных в первом разделе «Теоретические основы занятия» методических 18 

указаний к работе, например: «В молоке содержится от 87,5 до 87,7% [1.10] и 

12,3…12,5% [1.10] сухого вещества»  
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Задание 3 Выполнить в соответствие требованиям ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Тек-

стовые документы» и ГОСТ 7.32-2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. 

Структура и правила оформления» таблицы текстовой части на примере таблиц раз-

дела «Теоретические основы занятия» методических указаний к работе, сделав на 

них сокращенные ссылки в тексте.  

Задание 4 Выполнить в соответствие требованиям ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Тек-

стовые документы» и ГОСТ 7.32-2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. 

Структура и правила оформления» формулы текстовой части, используя в качестве 

прототипа формулы раздела «Теоретические основы занятия» методических указа-

ний к работе, сделав на них сокращенные ссылки в тексте.  

Вопросы к зачету: 

1. Правовая основа, цели и задачи дипломного проектирования. 

2. Тематика ВКР. 

3. Технология учебного проектирования. 

4. Общие требования к содержанию и выполнению ВКР. 

5. Нормативная база проектирования. 

6. Задание на проектирование. 

7. Требования ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Текстовые документы», ГОСТ 7.32- 

2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. Структура и правила оформ-

ления», 

предъявляемые к оформлению текста 

8. Требования ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Текстовые документы», ГОСТ 7.32- 

2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. Структура и правила оформ-

ления», предъявляемые к оформлению таблиц в текстовых документах выпускной 

квалификационной работы с использованием программы «Microsoft Word. 

  

Компетенция ПКОС – 10 Способен разработать планы размещения оборудо-

вания, технического оснащения и организации рабочих мест в рамках принятой в 

организации технологии производства продуктов питания животного происхож-

дение 

 

Практические задания для проведения зачета 

Задание 5 Выполните в соответствие требованиям ГОСТ 2.106-96 и ГОСТ 

7.32-2001 иллюстрации с использованием категории «вставка», команды «символ», 

панели «Рисование», категории «вставка» из файла на электронном носителе или 

интернета; выполнить иллюстрации, используя макет организационной диаграммы 

категории «вставка» и команды программы «Paint».  

Задание 6 Выполните примеры текста и списка использованных источников 

литературы, используя приложения методических указаний к работе.  

Задание 7 Выполните пример приложения справочного, используя приложе-

ние методических указаний к работе.  

Задание 8 Выполните пример приложения информационного, используя при-

ложение методических указаний к работе.  

Задание 9 Выполните пример приложения обязательного, используя приложе-

ние методических указаний к работе.  
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Вопросы к зачету: 

9. Требования ГОСТ 2.106-96 ЕСКД «Текстовые документы», ГОСТ 7.32- 

2001 «Отчет о научно-исследовательской работе. Структура и правила оформ-

ления», предъявляемые к оформлению формул в текстовых документах выпускной 

квалификационной работы с использованием программы «Microsoft Word. 

10. Требования ГОСТ 2.106-96 ЕСКД, ГОСТ 7.32-2001, предъявляемые к 

оформлению иллюстраций. 

11. Методы, приемы и команды программ «Microsoft Word» и «Microsoft 

Word Paint», применяемые при выполнении иллюстраций ВКР. 

12. Правила оформления содержания в текстовых документах 

13. Аннотация, реферат. 

14. Заключение, выводы и предложения. 

15. Правила оформления приложений в текстовых документах. 

16. Структура и состав одноуровневого библиографического описания. 

17. Оформление литературных источников в ВКР. 

18. Пунктуация в библиографическом описании. 

19. Технологический процесс переработки сельскохозяйственного сырья и его 

элементы. 

20. Разработка технологической схемы выбранного продукта. 

 

 

Компетенция: ПКОС –  13 Способен разработать планы размещения обору-

дования, технического оснащения и организации рабочих мест в рамках принятой в 

организации технологии производства продуктов питания из растительного сырья 

 

Практические задания для проведения зачета 

Задание 10 Построить в программе КОМПАС-3DLT основные элементы, ис-

пользуемые при выполнении чертежей (вспомогательную прямую, отрезок, окруж-

ность, дугу, эллипс, прямоугольник, треугольник, трапецию) линиями различных 

стилей, используя команду «Геометрия». Построенные объемные элементы заштри-

ховать. Заполнить основную надпись чертежа.  

Задание 11 Построить технический рисунок молочной цистерны в программе 

КОМПАС-3DLT. 1.3 Выполненные элементы подписать, используя команду «Обо-

значения». Заполнить основную надпись чертежа.  

Задание 12 Построить в программе КОМПАС-3DLT таблицу сводных данных 

продуктового (материального) расчета на листе формата А3 с горизонтальной ори-

ентацией с использованием ограниченной версии программы Компас-3DLT. Запол-

нить основную надпись чертежа. 

Задание 13 Построить в программе КОМПАС-3DLT план производственного 

корпуса с компоновкой помещений, представленного на рисунке 14.8 на чертеже 

формата А3 (горизонтальный) в масштабе 1 : 100.  

Задание 14 Построить в программе КОМПАС-3DLT экспликацию помещений 

на чертеже А4 (вертикальный) по форме, представленной на рисунке методических 

указаний к данной работе.  
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Вопросы к зачету: 

21. Общие требования к компоновке помещений. 

22. Назначение и содержание машинно-аппаратурной схемы выработки 

продукции. 

23. Правила выполнения машинно-аппаратурной схемы поточнотехнологиче-

ской линии (ПТЛ) выработки продуктов из сельскохозяйственного сырья. 

24. Роль графика загрузки оборудования в моделировании технологического 

процесса выработки продукта из сельскохозяйственного сырья и правила его 

выполнения. 

25. Требования к выполнению плана производственного корпуса с 

компоновкой помещений перерабатывающего предприятия. 

26. Требования к выполнению плана производственного корпуса перерабаты-

вающего предприятия с компоновкой оборудования. 

 

Компетенция: ПКОС-16 Способен проводить расчёт нормативов матери-

альных затрат (нормы расхода сырья, полуфабрикатов, материалов, инструмен-

тов, технологического топлива, энергии) и экономической эффективности техно-

логических процессов производства продуктов питания животного происхождения 

Практические задания для проведения зачета 

Задание 15 Построить в программе КОМПАС-3DLT план цеха производ-

ственного корпуса с компоновкой оборудования методических указаний на чертеже 

формата А3 (горизонтальный) в масштабе 1 : 100. 19  

Задание 16 Построить в программе КОМПАС-3DLT на формате А4 (верти-

кальный) ведомость оборудования к плану по форме, в методических указаниях.  

Задание 17 Выполнить презентацию по курсу обучения дисциплины «Система 

автоматизированного проектирования предприятий».  

Задание 18 Используя кнопку «Print Screen», скопировать выполненные слай-

ды в виде рисунков в документ ««Microsoft Word», уменьшить до размеров ≈ 6х8см 

и распечатать на 2…3 листах формата А4 в составе отчета по работе.  

Задание 19 Описать эффекты анимации показа слайдов. 

Вопросы к зачету:  

27. Содержание вертикальной инструментальной панели программы Компас. 

28. Основные подкоманды команда «Геометрия» инструментальной панели 

программы Компас. 

29. Основные подкоманды команда «Обозначения» инструментальной панели 

программы Компас. 

30. Приемы работы по выполнению слайдов с использованием программы 

«Microsoft Office Power Point» 

 

7.4  Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компетен-

ций 
 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний обучающихся на зачете, эк-

замене производится в соответствии с Положением о проведении текущего кон-
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троля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образовательным 

программам высшего образования. 

Защита практической работы (теоретический опрос) – средство контроля 

усвоения учебного материала темы, раздела дисциплины, организованное в виде 

устного (письменного) опроса обучающегося или в виде собеседования преподава-

теля с обучающимися. 

Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса  
Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос с 

включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, дополнительной 

литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос в 

объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебников с четкими 

положительными ответами на наводящие вопросы преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено бо-

лее половины требуемого материала, с положительным ответом на большую часть 

наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено 

менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содержании во-

проса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или студент отказался от 

ответа без предварительного объяснения уважительных причин.  

 

Тестовые задания  

Критерии оценки знаний обучающихся  при проведении тестирования  
Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обучающе-

гося  не менее чем 85 % тестовых заданий;  

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обучающего-

ся  не менее чем 70 % тестовых заданий;  

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного ответа 

обучающегося  не менее 51 % тестовых заданий;  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного от-

вета обучающегося  менее чем на 50 % тестовых заданий. 

Зачет  

Критерии оценки на зачете  
Оценки «зачтено» и «не зачтено» выставляются по дисциплинам, формой 

заключительного контроля которых является зачет. При этом оценка «зачтено» 

должна соответствовать параметрам любой из положительных оценок («отлично», 

«хорошо», «удовлетворительно»), а «не зачтено» - параметрам оценки «неудовле-

творительно».  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает всесто-

ронними, систематизированными и глубокими знаниями материала программы дис-

циплины, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные программой дисци-

плины, усвоил основную и ознакомился с дополнительной литературой, рекомендо-

ванной программой дисциплины. Как правило, оценка «отлично» выставляется обу-

чающемуся усвоившему взаимосвязь основных положений и понятий дисциплины в 

их значении для приобретаемой специальности, проявившему творческие способно-
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сти в понимании, изложении и использовании учебного материала, правильно обос-

новывающему принятые решения, владеющему разносторонними навыками и прие-

мами выполнения практических работ.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему полное знание 

материала программы дисциплины, успешно выполняющему предусмотренные 

учебной программой задания, усвоившему материал основной литературы, реко-

мендованной учебной программой. Как правило, оценка «хорошо» выставляется 

обучающемуся, показавшему систематизированный характер знаний по дисци-

плине, способному к самостоятельному пополнению знаний в ходе дальнейшей 

учебной и профессиональной деятельности, правильно применяющему теоретиче-

ские положения при решении практических вопросов и задач, владеющему необхо-

димыми навыками и приемами выполнения практических работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который показал 

знание основного материала программы дисциплины в объеме, достаточном и необ-

ходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специальности, справил-

ся с выполнением заданий, предусмотренных программой дисциплины, знаком с 

основной литературой, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка 

«удовлетворительно» выставляется обучающемуся, допустившему погрешности в 

ответах на зачете или выполнении заданий, но обладающему необходимыми знани-

ями под руководством преподавателя для устранения этих погрешностей, наруша-

ющему последовательность в изложении учебного материала и испытывающему за-

труднения при выполнении практических работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знающему 

основной части материала программы дисциплины, допускающему принципиаль-

ные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой заданий, неуве-

ренно с большими затруднениями выполняющему практические работы. 
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8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы,  

необходимой для освоения дисциплины  

8.1 Основная учебная литература 

п/п Наименование 

Используется 

при изучении 

разделов С
ем

е
ст

р
 

Кол-во эк-

земп. в биб-ке 

1 2 3 4 5 

1 

Зубарева Т.Г., Информационные технологии в пе-

рерабатывающей промышленности [Электронный 

ресурс]: практикум для обуч. по напр. подг. 

35.03.07 Технология производства и переработки 

с.-х. продукции / Т.Г. Зубарева, Ю.А. Михайлова, 

А.А. Батракова, Ярославль, ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, 2020, 162c 

Все разделы 6 22 

2 

Компьютерная графика в САПР (ЭБС Издательство 

"Лань") [Электронный ресурс]: учеб. пособие / А.В. 

Приемышев, В.Н. Крутов, В.А. Треяль [ и др.]. - 

СПб.: 2020. - 196 с. - Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/142368, СПб., Лань, 2020, 

196c 

Все разделы 6 
Электронный 

ресурс 

3 

Проектирование, строительство и инженерное обо-

рудование предприятий молочной промышленно-

сти (ЭБС Издательство "Лань") [Электронный ре-

сурс] : учебное пособие / Л.В. Голубева [и др.]. - 

СПб.: Лань, 2021. - 416 с. - 

https://e.lanbook.com/book/168766, СПб., Лань, 2021, 

416c 

Все разделы 6 
Электронный 

ресурс 

 

8.2 Дополнительная учебная литература 

 

№ 

п/п 
Наименование, автор(ы), год и место издания 

Используется 

при изучении 

разделов С
ем

е
ст

р
 

Количество  

экземпляров в 

библиотеке 

1 2 3 4 5 

1 

Ермакова А.Н., Информатика (ЭБС "ibooks.ru") 

[Электронный ресурс]: учебное пособие / А.Н. 

Ермакова, С.В. Богданова. - Ставрополь: АГРУС 

(СтГАУ), 2013. - 184 с. - Режим доступа: 

https://ibooks.ru/reading.php?productid=344205, 

Ставрополь, АГРУС (СтГАУ), 2013, 184c (дата 

обращения: 25.08.2022) 

Все разделы 6 
Электронный 

ресурс 

2 

Николаев В.А., Исполнение чертежей в программе 

компас-график [Текст]: метод. указания к выпол. 

лабор. раб.по дисцип. САПР для студ. инж. спец. / 

В.А. Николаев, Ярославль, ЯГСХА, 2008, 26c 

Все разделы 6 50 
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3 

Виноградов Ю.Н., Проектирование предприятий 

мясомолочной отрасли и рыбоперерабатывающих 

производств. Теоретические основы общестрои-

тельного проектирования [Текст]: учеб. пособие / 

Ю.Н. Виноградов, СПб., ГИОРД, 2005, 336c 

Все разделы 6  

4 

Создание электронной презентации с помощью 

програм. Microsoft PowerPoint [Текст]: метод.указ. 

для практ.и самост.работы студ.и аспирантов / 

В.Ф. Поплавский, Л.В. Воронова, А.А. Птушко, 

Ярославль, ЯГСХА, 2005, 39c 

Все разделы 6 71 

 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной об-

разовательной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 
 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем  

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная система 

Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. 
Электронно-библиотечная система 

«iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

3. 
Электронно-библиотечная система 

«AgriLib» 
Специализированная 

http://ebs.rgazu.ru/ 
 

4. 
Научная электронная библиотека 

eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 
 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим до-

ступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
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6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 
 

10 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины  
Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно фикси-

ровать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; помечать 

важные мысли, выделять ключевые слова, термины. Обозначить вопросы, 

термины, материал, который вызывает трудности, пометить и попытаться 

найти ответ в рекомендуемой литературе. Если самостоятельно не удается 

разобраться в материале, необходимо сформулировать вопрос и задать пре-

подавателю на консультации, на практическом занятии. 

Практическое занятие 

Средство, позволяющее оценить умение и владение обучающегося излагать 

суть поставленной задачи, самостоятельно применять стандартные методы 

решения поставленной задачи с использованием имеющейся 

лабораторной базы, проводить анализ полученного результата работы. 

Подготовка к зачету 
Работа с основной и дополнительной литературой, ресурсами сети Интер-

нет, рабочей тетрадью. 

 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осуществ-

лении образовательного процесса по дисциплине, включая перечень про-

граммного обеспечения и информационных справочных систем 
 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие между 

участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асинхрон-

ное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с использованием элек-

тронной информационно-образовательной среды академии; фиксировать ход обра-

зовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине и ре-

зультатов освоения образовательной программы; организовать процесс образования 

путем визуализации изучаемой информации посредством использования презента-

ций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на основе компьютер-

ного тестирования.  
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11.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программ-

ного обеспечения учебного процесса 
№ Наименование Тематика 

1  Microsoft Windows  Операционная система  

2  Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint)  Пакет офисных приложений  

3 Calculate  Linux Операционная система 

 

 

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем  

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Яро-

славской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Яро-

славской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской ГСХА / 

индивидуальный неограниченный 

доступ из любой точки, в которой 

имеется доступ к сети Интернет по 

логину и паролю. 

4. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в 

общественное достояние доступ 

свободный.  

К произведениям, охраняемым ав-

торским правом доступ с компьюте-

ров электронного читального зала 

библиотеки Ярославской ГСХА. 

5. База данных AGRIS Специализированная 
http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

6. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяйствен-

ная электронная библиотека 

знаний» (СЭБиЗ) 

Специализированная 
http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

11.3 Доступ к сети интернет 

 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индиви-

дуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интернет и к 

электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА. 

 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине  

 

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Система автома-

тизированного проектирования предприятий» используются помещения – учебные 

аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных учебным планом, 

оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения. Помещения для 

самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с воз-

можностью подключения к сети «Интернет» и обеспечены доступом в электронную 

информационно-образовательную среду академии. 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной дея-

тельности 
Наименование специальных 

помещений 
Оснащенность специальных помещений 

Учебная аудитория для прове-

дения учебных занятий 

ауд. 211____ 

Количество посадочных мест 

__36__  

Адрес (местоположение) поме-

щения: 

150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная доска, учебная мебель. 
Технические средства обучения, наборы демонстрационного обо-

рудования и учебно-наглядных пособий - компьютер в комплекте 

- 1 шт.; мультимедиа-проектор Acer Р7280 - 1 шт.; проекционный 

экран DINON Manual настенный - 1 шт., акустическая система - 

1шт. 
Программное обеспечение: Calculate Linux, Libre Office. 

Учебная аудитория для прове-

дения учебных занятий  

ауд. __333___ 

Количество посадочных мест 

__12____  

Адрес (местоположение) поме-

щения: 

150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

 

Специализированная мебель – учебная доска, учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютер КНК в сборе 

(G860/4Gb/500Gb/inwin450W/AsusVW19 9 DR/клавиатура/ мышь) 

- 11 шт., компьютер в сборе MidiTower SP, кондиционер. 

Программное обеспечение: Microsoft Windows, Microsoft Office. 

Помещение для самостоятель-

ной работы обучающихся 

Помещение № 318 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) поме-

щения: 

150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

 

 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональные 

– 12 шт. с лицензионным программным обеспечением, вы-

ходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к ин-

формационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к ба-

зам данных и информационно-справочным системам, копир-

принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотренное 

в рабочей программе дисциплины. 

Помещение для самостоятель-

ной работы обучающихся 

Помещение № 341 

Количество посадочных мест 6  

Адрес (местоположение) поме-

щения: 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональные 

– 6 шт. с лицензионным программным обеспечением, выхо-

дом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к инфор-

мационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к ба-
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150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

 

 

зам данных и информационно-справочным системам, копир-

принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотренное 

в рабочей программе дисциплины. 

Помещения для хранения и 

профилактического обслужи-

вания учебного оборудования 
Помещения № 236  № 312 

Адрес (местоположение) поме-

щения: 

150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

 

Специализированная мебель; стеллажи для хранения учеб-

ного оборудования; компьютер с лицензионным программ-

ным обеспечением, выходом в Интернет и локальную сеть, 

доступом к информационным ресурсам, электронной ин-

формационно-образовательной среде академии, к базам дан-

ных и информационно-справочным системам; наушники; 

сканер/принтер; специальный инструмент и инвентарь для 

обслуживания учебного оборудования. 

Программное обеспечение - Microsoft Windows, Microsoft 

Office. 

 

13 Организация образовательного процесса  

для лиц с ограниченными возможностями здоровья 

 

Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при необ-

ходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей программы с исполь-

зованием специальных методов обучения и дидактических материалов, составлен-

ных с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных возмож-

ностей и состояния здоровья таких обучающихся (обучающегося).  

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами с 

ограниченными возможностями здоровья Академия обеспечивает:  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зрению: 

размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми или слабовидя-

щими, местах и в адаптированной форме справочной информации о расписании 

учебных занятий; присутствие ассистента, оказывающего обучающемуся необходи-

мую помощь; выпуск альтернативных форматов методических материалов (круп-

ный шрифт или аудиофайлы); 

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по слуху: 

надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации;  

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имеющих 

нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность беспрепятственного до-

ступа обучающихся в учебные помещения, туалетные комнаты и другие помещения 

кафедры, а также пребывание в указанных помещениях.  

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными и (или) 

электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных к ограниче-

ниям их здоровья. Образование обучающихся с ограниченными возможностями 

здоровья может быть организовано как совместно с другими обучающимися, так и в 

отдельных группах или в отдельных организациях. 
 

Приложение 1 

Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 
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Лекции - 18 ч. 

Практические занятия – 18 ч. 

Самостоятельная работа – 34,9 ч. 

 

Место дисциплины в структуре образовательной программы:  

Дисциплина Система автоматизированного проектирования предприятий относится 

к вариативной части  образовательной программы бакалавриата и является факуль-

тативной дисциплиной 

Изучение данной дисциплины направлено на формирование у обучающихся 

следующих общепрофессиональные компетенций (ОПК – 2.1) и профессиональных 

компетенций  (ПКОС-10.1; ПКОС-13.1; ПКОС-16.1; ПКОС-16.2): 

 

2.1 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код  

компетенции 
Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 
знать уметь владеть 

ОПК-2 

Способен исполь-

зовать норматив-

ные правовые ак-

ты и оформлять 

специальную до-

кументацию в 

профессиональной 

деятельности; 

ОПК-2.1 Использует существующие нормативные документы по во-

просам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ 

в области растениеводства и животноводства, оформляет специаль-

ные документы для осуществления производства, переработки и 

хранения продукции растениеводства и животноводства 

Существующие 

нормативные до-

кументы по во-

просам сельского 

хозяйства, нормы 

и регламенты 

проведения работ 

в области расте-

ниеводства и жи-

вотноводства 

Оформлять специ-

альные документы 

для осуществления 

производства, пере-

работки и хранения 

продукции растение-

водства и животно-

водства 

Навыками работы 

с существующими 

нормативными 

документами по 

вопросам сельско-

го хозяйства, 

нормами и регла-

ментами проведе-

ния работ в обла-

сти растениевод-

ства и животно-

водства 

 

2.2 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
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Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС - 10 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дение 

ПКОС – 10.1 Применяет прогрессивные методы подбора и эксплуа-

тации технологического оборудования при производстве продуктов 

питания животного происхождения 

методики и правила 

оформления доку-

ментации, текстовых 

документов, таблиц, 

рисунков и формул 

при подборе и экс-

плуатации оборудо-

вания при производ-

стве продукции жи-

вотного происхож-

дения 

правильно оформлять 

документацию, тек-

стовые документы, 

таблицы, рисунки и 

формулы при подбо-

ре и эксплуатации 

оборудования при 

производстве про-

дукции животного 

происхождения 

навыками работы на 

компьютере при 

оформлении необ-

ходимой документа-

ции при подборе 

оборудования при 

производстве про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения 

ПКОС - 13 

Способен разрабо-

тать планы размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест в рам-

ках принятой в орга-

низации технологии 

производства про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

ПКОС – 13.1 Применяет методы подбора и эксплуатации технологиче-

ского оборудования при производстве продуктов питания из расти-

тельного сырья 

требования ГОСТ Р 

21.1101-2013 «Си-

стема проектной до-

кументации для 

строительства 

(СПДС). Основные 

требования к про-

ектной и рабочей 

документации» к 

выполнению графи-

ческой части с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D»  

построить изображе-

ние поточно-

технологической ли-

нии, план размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организации 

рабочих мест с ис-

пользованием про-

граммы «Компас - 

3D» 

 

навыками работы в 

программе «Компас 

- 3D» при построе-

нии плана размеще-

ния оборудования, 

технического осна-

щения и организа-

ции рабочих мест в 

рамках принятой в 

организации техно-

логии производства 

продуктов питания из 

растительного сырья 

ПКОС - 16 

Способен проводит 

расчёт нормативов 

материальных затрат 

(нормы расхода сы-

рья, полуфабрикатов, 

материалов, инстру-

ментов, технологиче-

ского топлива, энер-

гии) и экономиче-

ской эффективности 

технологических 

процессов производ-

ства продуктов пита-

ния животного про-

исхождения 

ПКОС – 16.1 Определять потребность в средствах производства и ра-

бочей силе для выполнения общего объема работ по каждой техноло-

гической операции на основе технологических карт производства про-

дуктов питания животного происхождения на автоматизированных 

линиях 

Виды нормативных 

документов, лежа-

щих в основе проек-

тирования, их значе-

ние и содержание 

составлять и оформ-

лять нормативную 

документацию при 

определении потреб-

ности в средствах 

производства и рабо-

чей силе для выпол-

нения общего объема 

работ по каждой тех-

нологической опера-

ции на основе техно-

логических карт про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

линиях 

навыками опреде-

лять потребность в 

средствах производ-

ства и рабочей силе 

для выполнения об-

щего объема работ 

по каждой техноло-

гической операции 

на основе техноло-

гических карт про-

изводства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

линиях 

ПКОС – 16.2 Применяет методики расчета технико-экономической 

эффективности производства продуктов питания животного проис-
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хождения на автоматизированных технологических линиях при вы-

боре оптимальных технических и организационных решений 

методика автомати-

зированного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные 

приемы, применяе-

мые при выполнении 

презентации, и со-

держание команд 

программы «Power 

Point» 

при выборе опти-

мальных технических 

решений применять 

методики автомати-

зированного расчета, 

построения таблиц, 

поточно-

технологической ли-

нии оборудования с 

использованием про-

граммы Компас-

3DLT; основные при-

емы, применяемые 

при выполнении пре-

зентации, и со-

держание команд 

программы «Power 

Point» 

навыками самостоя-

тельной работы в 

программах «Power 

Point» и  Компас-

3DLT при расчета 

технико-

экономической эф-

фективности произ-

водства продуктов 

питания животного 

происхождения на 

автоматизированных 

технологических 

линиях при выборе 

оптимальных техни-

ческих и организа-

ционных решений 

 
 

Краткое содержание дисциплины 

Назначение и содержание реальных и учебных проектов по проектированию 

предприятий перерабатывающих отраслей. Виды и содержание нормативных доку-

ментов, лежащих в основе реального и учебного проектирования перерабатываю-

щих предприятий. Этапы выполнения реальных и учебных проектов перерабатыва-

ющих предприятий. Основные компьютерные приемы, используемые при выполне-

нии текстовой и графической частей ВКР, связанные с проектированием предприя-

тий перерабатывающих отраслей. Изучение нормативной документации ГОСТ Р 

21.1101-2013 «Система проектной документации для строительства (СПДС). Требо-

вания к оформлению текстовой части, таблиц, формул, рисунков, приложений и 

списка литературы в соответствии с требованиями нормативной документации. 

Основные требования к проектной и рабочей документации» к выполнению 

графической части с использованием программы «Компас - 3D». Основные приемы, 

применяемые при выполнении презентации, и содержание команд программы 

«Power Point». 
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