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1 Цель и задачи освоения дисциплины 
 

 

Целью изучения дисциплины "Стандартизация и подтверждение со-

ответствия сельскохозяйственной продукции" является формирование 

профессиональных компетенций в области вопросов стандартизации и сер-

тификации, необходимых для решения задач контроля качества продукции; 

нормативно-техническому обеспечению производства, переработки, эксплуа-

тации, реализации и утилизации продукции, метрологической и нормативной 

экспертиз, использования современных информационных технологий при 

проектировании и применении средств и технологий управления качеством. 

. 

Задачи: 

 

- разработка системы мероприятий по повышению эффективности про-

изводства продукции растениеводства и животноводства. 

- нормативно-техническое обеспечение производства, переработки, 

эксплуатации, реализации и утилизации продукции.  

- метрологическая  и нормативная  экспертиза, использования совре-

менных информационных технологий при проектировании и применении 

средств и технологий управления качеством. 
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2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, со-

отнесенных с планируемыми результатами освоения образовательной 

программы 

Изучение данной дисциплины направлено на формирования у обучаю-

щихся следующих  универсальные  (УК- 2), общепрофессиональные (ОПК-

2, ОПК-5) и профессиональные  компетенций (ПКОС – 4, ПКОС- 5, ПКОС 

-9) компетенции: 

 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения  
Категория 

(группа) уни-

версальных 

компетенции 

Код компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора дос-

тижения компетенции 

знать уметь владеть 

Разработка и реа-

лизация проектов  

УК-2 Способен опреде-

лять круг задач в 

рамках постав-

ленной цели и 

выбирать опти-

мальные способы 

их решения, исхо-

дя из действую-

щих правовых 

норм, имеющихся 

ресурсов и огра-

ничений 

 

УК- 2.2.  Проектирует решение конкретной задачи 

проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, 

исходя из действующих правовых норм и имею-

щихся ресурсов и ограничений 

правовую 

терминологию 

конкретных 

задач проекта, 

определять 

круг задач в 

рамках по-

ставленной 

цели. 

использовать пра-

вовые нормы в 

профессиональной 

и общественной 

деятельности, а 

также способы их 

решения.  

навыками 

определенного 

круга задач в 

рамках по-

ставленной 

цели и выби-

рать опти-

мальные спо-

собы их реше-

ния, исходя из 

действующих 

правовых 

норм и 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений  

2.2. Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их дости-

жения 
Код компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компе-

тенции 

знать уметь владеть 

ОПК-2 Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности. 

ОПК -2.1. Использует существующие нормативные документы по 

вопросам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения 

работ в области растениеводства и животноводства, оформляет 

специальные документы для осуществления производства, пере-

работки и хранения продукции растениеводства и животноводст-

ва 

Нормативные право-

вые акты 

Использовать 

нормативные 

правовые акты и 

оформлять спе-

циальную доку-

ментацию 

Навыками ис-

пользования 

нормативных 

правовых актов и 

оформления спе-

циальной доку-

ментации 
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ОПК -5 Способен к участию 

в проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной дея-

тельности. 

 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

методику проведения 

экспериментальных иссле-

дований в области произ-

водства сельскохозяйст-

венной продукции 

обосновать разработ-

ку и реализацию 

экспериментальных 

исследований в облас-

ти производства 

сельскохозяйственной 

продукции 

навыками разработки 

и проведения экспе-

риментальных иссле-

дований в области 

производства сель-

скохозяйственной 

продукции навыками 

разработки и проведе-

ния эксперименталь-

ных исследований в 

области производства 

сельскохозяйственной 

продукции 

  

2.3 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Профессиональные компетенции, установленные программой бакалав-

риата, сформированы академией самостоятельно на основе профессиональ-

ного стандарта, соответствующего профессиональной деятельности выпуск-

ников.  

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессио-

нальной деятельности выпускника 

 
Область профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство (в сфере производст-

ва и хранения  и переработки продукции растениеводства и животноводства) 

Код профессионального 

стандарта 

Наименование профессионального 

стандарта 

13.017 Профессиональный стандарт «Агроном», утвержден-

ный приказом Министерства труда и социальной за-

щиты Российской Федерации от 20.09.2021 №644н 

13.013 Профессиональный стандарт «Специалист по зоотех-

нии», утвержденный приказом Министерства труда и 

социальной защиты Российской Федерации от 

14.07.2020 г. № 423н 

22.002 Профессиональный стандарт «Специалист по техно-

логии продуктов питания животного происхождения», 

утвержденный приказом Министерства труда и соци-

альной защиты Российской Федерации от 30.08.2019г. 

№ 602н 

22.003 Профессиональный стандарт «Специалист по техно-

логии продуктов питания из растительного сырья, ут-

вержденный приказом Министерства труда и соци-

альной защиты Российской Федерации от 28.10.2019 г. 

№694н  
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2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций, установленных 

профессиональным стандартом, к выполнению которых готовится вы-

пускник  
Обобщѐнные трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 
Уровень 

квалификации 

Наименование Код  Уровень 

(подуровень) 

квалификации 

Профессиональный стандарт «Агроном» (бакалавриат) 

В Организация про-

изводства продук-

ции растениевод-

ства 

6 Разработка сис-

темы мероприя-

тий по повыше-

нию эффективно-

сти производства 

продукции расте-

ниеводства  

В/01.6 6 

Управление реали-

зацией технологи-

ческого процесса 

производства про-

дукции растение-

водства 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии» 

В Оперативное управ-

ление технологиче-

скими процессами 

по производству 

продукции животно-

водства 

6 Управление техно-

логическими про-

цессами производ-

ства, первичной 

переработки, хра-

нения продукции 

животноводства 

В/04.6 6 

В Организация произ-

водства продукции 

растениеводства 

6 Разработка систе-

мы мероприятий 

по производству 

продукции расте-

ниеводства 

В/01.6 6 

Управление реали-

зацией технологи-

ческого процесса 

производства про-

дукции растение-

водства 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания животного происхо-

ждения» 

D Оперативное управ-

ление производст-

вом продуктов пита-

ния животного про-

исхождения на ав-

томатизированных 

технологических 

линиях 

6 Организация веде-

ния технологическо-

го процесса в рамках 

принятой в органи-

зации технологии 

производства про-

дуктов питания жи-

вотного происхож-

дения 

D/01.6 6 
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Управление качест-

вом, безопасностью 

и прослеживаемо-

стью производства 

продуктов питания 

животного происхо-

ждения на автомати-

зированных техно-

логических линиях 

D/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания из растительного 

сырья» 

D Оперативное управ-

ление производст-

вом продуктов пита-

ния из растительно-

го сырья на автома-

тизированных тех-

нологических лини-

ях 

6 

Организация веде-

ния технологическо-

го процесса в рамках 

принятой в органи-

зации технологии 

производства про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

D/01.6 6 

Управление качест-

вом, безопасностью 

и прослеживаемо-

стью производства 

продуктов питания 

из растительного 

сырья на автомати-

зированных техно-

логических линиях 

D/02.6 6 

Разработка системы 

мероприятий по по-

вышению эффек-

тивности технологи-

ческих процессов 

производства высо-

кокачественных 

безопасных продук-

тов питания из рас-

тительного сырья 

D/03.6 6 

 

2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоя-

тельно (ПКОС) образовательной организацией и индикаторы их дости-

жения 
Код компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетен-

ции 

знать уметь владеть 

ПКОС -4  

 

Способен контролиро-

вать реализации разра-

ботанных технологий 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

ПКОС -4.1. Определяет периодичность, количество проб, метода от-

бора проб и перечень контролируемых показателей при разработке 

программы контроля качества и безопасности сельскохозяйственной 

продукции. 

Способы и контролиро-

вать реализацию разра-

ботанных технологий 

получения первичной 

переработки, а также 

периодичность и количе-

ство проб при разработке 

программы контроля 

Правильно опреде-

лять периодичность, 

количество проб, ме-

тодов отбора проб и 

перечень контроли-

руемых показателей 

контроля качества 

Навыками контроли-

руемых показателей 

при разработке про-

граммы контроля каче-

ства и безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции. 



9 
 

качества и безопасности.  

ПКОС -5 Способен провести 

входной и технологи-

ческий контроль каче-

ства сырья, полуфаб-

рикатов и готовой 

продукции для органи-

зации рационального 

ведения технологиче-

ского процесса произ-

водства в целях разра-

ботки мероприятий по 

повышению эффек-

тивности производства 

ПКОС-5.1. Анализирует свойства сырья и полуфабрикатов, влияю-

щие на оптимизацию технологического процесса и качество готовой 

продукции, ресурсосбережения, эффективность и надежность процес-

сов производство продуктов питания из растительного сырья на ав-

томатизированных технологических линиях 

Способы проведения 

входного и технологи-

ческого контроля ка-

чества сырья, а также 

анализировать свойст-

ва сырья и полуфабри-

катов, влияющие на 

оптимизацию техноло-

гического процесса. 

Правильно анализи-

ровать свойства сырья 

и полуфабрикатов, 

влияющие на оптими-

зацию технологиче-

ского процесса и ка-

чество готовой про-

дукции, а также  эф-

фективность и надеж-

ность процессов про-

изводства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях.   

Способами определе-

ния периодичности, а 

также правильно про-

вести входной и техно-

логический контроль 

качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции для органи-

зации рационального 

ведения технологиче-

ского процесса произ-

водства продуктов пи-

тания из растительного 

сырья.  

ПКОС -9  Способен внедрять 

системы управления 

качеством, безопас-

ностью и прослежи-

ваемостью произ-

водства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в целях 

обеспечения требо-

ваний технических 

регламентов к видам 

пищевой продукции 

ПКОС-9.1. Пользуется методами контроля качества выполнения тех-

нологических операций производства продуктов питания из расти-

тельного сырья на автоматизированных технологических линиях 

Способы внедрения сис-

темы управления качест-

вом, безопасность и про-

слеживать производства 

продуктов питания из 

растительного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях. 

Пользоваться метода-

ми контроля  качества 

выполнения техноло-

гических операций 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья. 

Способами и методами 

контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья на ав-

томатизированных 

технологических ли-

ниях в целях обеспече-

ния требований техни-

ческих регламентов к 

видам пищевой про-

дукции 

 

 3 Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Дисциплина «Стандартизация и подтверждение соответствия сель-

скохозяйственной продукции» относится к  обязательной части   образова-

тельной программы бакалавриата. 

4 Структура дисциплины и распределение ее трудоемкости 

(на одного обучающегося) 

Вид учебной работы 
Всего  За 7 семестр 

часов часов 

1. Контактная работа при проведении учебных занятий, 

всего(Лек + Лаб + Пр + КСР)* 

в том числе: 
51,85 51,85 

Лекционные занятия (Лек)  17 17 

Лабораторные занятия (Лаб) – – 

Практические занятия (Пр) 34 34 

Проведение консультаций по учебной дисциплине (КСР) 0,85 0,85 
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2. Самостоятельная работа, всего(СР + контроль)* 

в том числе: 
55,95 55,95 

Самостоятельная работа при выполнении расчетно-графической 

работы, типового расчета, реферата, контрольной работы, эссе и 

др. 

– – 

Самостоятельная работа при выполнении курсовой работы 

(проекта) 
– – 

Самостоятельная работа при подготовке к экзамену – – 

Самостоятельная работа при подготовке к зачету  – – 

Прочие виды самостоятельной работы (подготовка к лекциям, к 

практическим   занятиям) 
55,95 55,95 

3. Контактная работа при проведении промежуточной атте-

стации, всего 

0,2 0,2 

Групповые консультации перед экзаменом и сдача экзамена по 

дисциплине (Кэ)* 
– – 

Сдача зачета с оценкой  по дисциплине (К)* 0,2 0,2 

Защита курсовой работы (проекта) (К)* – – 

Общая трудоѐмкость дисциплины в часах: 108 108 

В т.ч. в форме практической подготовки  - - 

Общая трудоѐмкость дисциплины в зачѐтных единицах: 3 3 

 

5 Содержание дисциплины 

5.1 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам)  

с указанием отведенного на их количества академических часов и 

видов учебных занятий  

№
 р

аз
д
ел

а 

Наименование и 

содержание раздела 

дисциплины (пере-

чень дидактических 

единиц: рассматри-

ваемых подтем, во-

просов) 

Ф
о
р
м

и
р
у
ем

ы
е 

к
о
м

п
е-

те
н

ц
и

и
 

Виды учебной работы и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при проведении 

учебных занятий 

Самостоятельная 

работа 

В
се

г
о
  
ч

а
со

в
  

Лек Лаб ПЗ 

в. т.ч. в 

форме 

практич. 

подготов. 

КСР СР Контроль 

1 
Введение. Цель и 

задачи дисципли-

ны. Основы стан-

дартизации, оцен-

ки соответствия   

УК – 2, 

ОПК-2,  

ОПК -5  

ПКОС-4, 

ПКОС-5,  

ПКОС-9. 

 

2  4 - 0,17 11,19 - 17,36 

2 

Качество и потре-

бительские  свой-

ства продукции 

УК – 2, 

ОПК-2,  

ОПК -5  

ПКОС-4, 

ПКОС-5,  

ПКОС-9. 

2  8 - 0,17 11,19 - 21,36 

3 Стандартизация 

и оценка соот-

ветствия про-

дукции расте-

ниеводства. 

УК – 2, 

ОПК-2,  

ОПК -5  

ПКОС-4, 

ПКОС-5,  

ПКОС-9 

4  8 - 0,17 11,19 - 23,36 

4 Стандартизация и 

оценка соответст-
УК – 2, 

ОПК-2,  
6  8 - 0,17 11,19 - 25,36 
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вия продуктов 

животноводства  

ОПК -5  

ПКОС-4, 

ПКОС-5,  

ПКОС-9 

5 

Стандартизация 

систем менеджмента 

УК – 2, 

ОПК-2,  

ОПК -5  

ПКОС-4, 

ПКОС-5,  

ПКОС-9, 

3  6 - 0,17 11,19 - 20,36 

Промежуточная аттеста-

ция: (зачет ) 
- - - - - - - - 0,2 

Итого   17 - 34 - 0,85 55,95 - 108 

 

5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы 

и формы контроля 

№  

раздела 

№  

семестр 

Наименование  

раздела дисциплины (модуля) 

Виды учебных заня-

тий  (в часах) 
Формы текущего 

контроля успевае-

мости Л ЛР ПЗ 

1 7 

Введение. Цель и задачи дисци-

плины. Основы стандартизации, 

оценки соответствия   

2 - 4 ВК  

2 7 Качество и потребительские  

свойства продукции 
2 - 8 

ЗПР 

 

3 7 Стандартизация и оценка со-

ответствия продукции расте-

ниеводства. 

4 - 8 

ЗПР  

4 7 Стандартизация и оценка соот-

ветствия продуктов животно-

водства  

6 - 8 

ЗПР  

5 7 Стандартизация систем ме-

неджмента 
3 - 6 

ЗПР, Т 

  Итого за семестр  17 - 34 - 

  ИТОГО:  34 - 34 - 

* Вк- входной контроль, ЗПР- защита практических работ, Т-тестирование. 

5.3 Практические занятия 

№ 

п/п 

 

№ 

семестра 

Наименование раздела дисцип-

лины 

Наименование практических 

занятия 

 

Количество 

часов 

1 7 
Введение. Цель и задачи 

дисциплины.  

Сущность стандартизации. 

Правовые основы стандарти-

зации 

2 

Цели и задачи стандартизации. 

Принципы стандартизации. 

2 

2 7 
Качество и потребительские  

свойства продукции 

Термин и определение основ-

ных понятий о качестве про-

дукции. 

2 

Номенклатура потребитель-

ских основ и показателей ка-

чества продукции. Градации 

качества 

2 
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№ 

п/п 

 

№ 

семестра 

Наименование раздела дисцип-

лины 

Наименование практических 

занятия 

 

Количество 

часов 

Методы определения показа-

телей качества продукции. 

Формы выражения оценок ка-

чества. 

2 

Контроль качества продукции. 

Разновидности контроля. 

2 

3 7 

Стандартизация и оценка 

соответствия продукции 

растениеводства. 

Структура стандартов на зер-

но. 

2 

Технические требования, пра-

вила приемки, методы опреде-

ления качества, транспортиро-

вания и хранения картофеля, 

плодов и овощей.  

2 

 Изучение  ГОСТ 7194.        

ГОСТ 7176. ГОСТ 26545.  

2 

Изучение ГОСТ 27166. ГОСТ 

1726. ГОСТ 1725. 

2 

4 7 

Стандартизация и оценка 

соответствия продукции 

животноводства. 

Стандартизация молока. Пище-

вая ценность молока. 

2 

Требования к потребитель-

ским свойствам сырого молока 

в зависимости от его целевого 

назначения: для производства 

продуктов детского питания, 

стерилизованного молока, сы-

ра. 

2 

Требования к первичной обра-

ботке, транспортированию, 

хранению и к организации 

производственного контроля. 

2 

Стандартизация убойного ско-

та. Показатели качества убой-

ных животных: упитанность, 

соотношение мышечной, жи-

ровой, костной и соедини-

тельной тканей, убойный вы-

ход мяса. Крупный рогатый 

скот. Свиньи для убоя. Овцы и 

козы для убоя. Лошади для 

убоя. Кролики и кролики-

бройлеры для убоя. Баранина, 

козлятина и ягнятина. Конина 

и жеребятина. Птица сельско-

хозяйственная для убоя. Стан-

дартизация яиц. Требования к 

качеству мяса. Санитарно-

гигиенические требования 

2 

5 7 
Стандартизация систем ме-

неджмента 

Значение повышения качества 

продукции в современных ус-

ловиях. Факторы, влияющие 

на качество сельскохозяйст-

венной продукции. 

2 

Порядок разработки и внедре- 2 
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№ 

п/п 

 

№ 

семестра 

Наименование раздела дисцип-

лины 

Наименование практических 

занятия 

 

Количество 

часов 

ния комплексной системы 

управления качеством труда и 

продукции. Регистрация и 

учет внедрения системы. Кон-

троль функционирования сис-

темы. 

Стандарты организаций как 

организационно-техническая и 

правовая основа управления 

качеством продукции в сель-

скохозяйственном предпри-

ятии. Характеристика стан-

дартов ИСО серии 9000. Петля 

качества. Модель системы ме-

неджмента, основанная на 

процессном подходе. 

2 

Итого за 7 семестр: 34 

Итого:  34 

 

6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной ра-

боты обучающихся по дисциплине 

 

6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся (СР) 

 
№ 

п/п 

№  

семестра 
Наименование раздела Виды СР  

Количество 

часов 

1 7 Введение. Цель и задачи дисциплины. 
Подготовка к тестиро-

ванию 

11,19 

2 7 
Качество и потребительские  свойства 

продукции 
Подготовка к защите 

практической работы 

11,19 

3 7 
Стандартизация и оценка соответст-

вия продукции растениеводства. 

Подготовка к защите 

практической работы 

11,19 

4 7 
Стандартизация и оценка соответст-

вия продукции животноводства. 

Подготовка к защите 

практической работы 

11,19 

5  7 

Стандартизация систем менеджмента 

Подготовка к защите 

практической работы, 

тестирование  

11,19 

Итого: 55,95 

 

6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

 
Для самостоятельного изучения материалов по дисциплине "Стандартизация и под-

тверждение соответствия сельскохозяйственной продукции" обучающиеся могут вос-

пользоваться следующим авторским методическим указанием: 

 

Мельникова Л.Э. 

Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной 
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продукции: учебно-методическое пособие для обучающихся по направ-

лению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции/ Л.Э. Мельникова,  Е.А.  Горнич, Т.К. 

Тимакова. – Ярославль: ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2020. – 226с. 

Режим доступа https//biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный -каталог, 

требуется авторизация. 

 

7 Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине  

 
Фонд оценочных средств  по дисциплине «Стандартизация и подтверждение 

соответствия сельскохозяйственной продукции» – комплект методических и кон-

трольно измерительных материалов, предназначен для оценивания уровня сформирован-

ности компетенций (УК- 2, ОПК- 2, ОПК- 5,  ПКОС-4, ПКОС-5, ПКОС-9,) на разных 

стадиях обучения на соответствие индикаторам достижения компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения теку-

щего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по завершению периода обуче-

ния. 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения дисцип-

лины, и проводиться в виде тестовых заданий для входного и текущего контроля, практи-

ческих работ). 

Промежуточная аттестация имеет целью определить степень достижения заплани-

рованных результатов обучения по дисциплине за определенный период обучения (4 се-

местр) и проводится в форме  зачета. 

 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 
№ 

семестра  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетенций по 

дисциплинам, практикам в процессе освоение ОПОП ВО 
УК- 2. Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные спо-

собы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресурсов и ограничений 

4 Правоведение 

2 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы 

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

8 Основы проектирования предприятий перерабатывающих отраслей 

4 Менеджмент и маркетинг 

4 Инновационный менеджмент 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ОПК- 2. Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную 

документацию в профессиональной деятельность. 

4 Правоведение 

2 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы 

5 Технология хранения продукции растениеводства 

6,5 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

4 Учебная технологическая практика 

6 Производственная технологическая практика 

8 Научно-исследовательская работа 

8 Преддипломная практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 
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2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

6 Система автоматизированного проектирования предприятий 

8 Технология органических продуктов растительного и животного происхождения 

ОПК-5. Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессио-

нальной деятельности; 

1,2,3,4 Технология производства продукции растениеводства 

4 Земледелие с основами почвоведения и агрохимии 

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

2 Ознакомительная ( в том числе получение первичных навыков научно-

исследовательской работы) практика 

4 Учебная технологическая практика 

6 Производственная технологическая практика 

8 Научно-исследовательская работа 

8 Преддипломная практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС-4.Способен контролировать реализации разработанных технологий получения, пер-

вичной переработки, хранения продукции животноводства.  

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

5 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

8 Научно-исследовательская работа 

8 Преддипломная практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 5. Способен провести входной и технологический контроль качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологиче-

ского процесса производства в целях разработки мероприятий по повышению эффектив-

ности производства. 

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

5 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

8 Учебная технологическая практика 

8 Производственная технологическая практика 

8 Научно-исследовательская работа 

8 Преддипломная практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

ПКОС-9. Способен внедрять системы управления качеством, безопасностью и прослежи-

ваемостью производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизиро-

ванных технологических линиях в целях обеспечения требований технических регламентов 

к видам пищевой продукции. 

7 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

6 Производственная технологическая практика 

8 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 
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7.2Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание шкал оценивания 
Компетенции 

Индикатор достижения 

компетенции 

(планируемые результа-

ты обучения) 

 

Образовательные  

технологии 

формирования 

компетенции 

 

 

Форма 

оценочного 

средства 

 

 

Соответствие уровней освоения  

компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценивания 

Код Формулировка высокий средний 
ниже среднего  

(пороговый) 

 

низкий 

(пороговый уровень 

не достигнут) 

Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено неудовл. / не зачтено 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

УК-2  Способен определять 

круг задач в рамках 

поставленной цели и 

выбирать оптималь-

ные способы их ре-

шения, исходя из 

действующих право-

вых норм, имеющих-

ся ресурсов и огра-

ничений 

УК-2.2.Проектирует ре-

шение конкретной задачи 

проекта, выбирая опти-

мальный способ ее реше-

ния, исходя из дейст-

вующих правовых норм 

и имеющихся ресурсов и 

ограничений 

 

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа  

 

Тестовые 

задания, 

зачет. 

Знает: - Методы 

управления проектом, 

исходя из действую-

щих правовых норм, 

имеющихся ресурсов 

и ограничений  

Умеет: - Формулиро-

вать задачи проекта, 

исходя из действую-

щих правовых норм, 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

 Владеет: - Навыками 

разработки концеп-

ции проекта, исходя 

из действующих пра-

вовых норм, имею-

щихся ресурсов и 

ограничений 

Знает: - Методы 

управления проектом, 

исходя из действую-

щих правовых норм, 

имеющихся ресурсов 

и ограничений 

Умеет: - Формулиро-

вать задачи проекта. 

Владеет: - Навыками 

разработки концеп-

ции проекта 

Знает: - Возможные 

пути решения кон-

кретных задач проек-

та.  

Умеет: - Формулиро-

вать задачи проекта. 

Владеет: - Навыками 

разработки мероприя-

тий для решения за-

дач проекта. 

Не знает: - Методы 

управления проектом 

Не умеет: - Форму-

лировать задачи про-

екта  

Не владеет: - Навы-

ками разработки кон-

цепции проекта 

ОПК-2 Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности; 

 

ОПК-2.1 

Использует существую-

щие нормативные доку-

менты по вопросам сель-

ского хозяйства, нормы и 

регламенты проведения 

работ в области расте-

ниеводства и животно-

водства, оформляет спе-

циальные документы для 

осуществления произ-

водства, переработки и 

хранения продукции 

растениеводства и жи-

вотноводства. 

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа  

 

Тестовые 

задания, 

зачет. 

знает: Нормативные 

правовые акты и спе-

циальную документа-

цию умеет: использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию  

владеет: Навыками 

использования нор-

мативных правовых 

актов и оформления 

специальной доку-

ментации 

 способен: использо-

знает: специальную 

документацию  

умеет: Оформлять 

специальную доку-

ментацию  

владеет: Навыками 

оформления специ-

альной документации  

понимает: структуру 

нормативно правовых 

актов и правила 

оформления специ-

альной документации 

знает: Нормативные 

правовые акты  

умеет: Использовать 

нормативные право-

вые акты  

владеет: Навыками 

использования нор-

мативных правовых 

актов. 

 понимает: структуру 

нормативно правовых 

актов 

не знает: Норматив-

ные правовые акты. 

не умеет: Использо-

вать нормативные 

правовые акты. 

не владеет: Навыка-

ми использования 

нормативных право-

вых актов и оформ-

ления специальной 

документации 
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Знает: Нормативные 

правовые акты и специ-

альную документацию. 

Умеет: Использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять специ-

альную документацию.  

Владеет: Навыками ис-

пользования норматив-

ных правовых актов и 

оформления специальной 

документации.  

способен: использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять специ-

альную документацию. 

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию 

ОПК-5  Способен к участию 

в проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной дея-

тельности. 

 

ОПК-5.1 Проводит экс-

периментальные иссле-

дования в области произ-

водства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

 Знать: Понятие научно-

го эксперимента, его 

виды, формы, назначе-

ние, материал, методику, 

объекты, порядок и пра-

вила проведения научно-

го эксперимента и обра-

ботки результатов в об-

ласти производства и 

переработки сельскохо-

зяйственной продукции. 

Уметь: Определить объ-

ект, предмет эксперимен-

тального исследования, 

работать в команде, ор-

ганизовать и провести 

эксперимент в области 

производства и перера-

ботки сельскохозяйст-

венной продукции. 

 Владеть: Современны-

ми методами и методи-

ками проведения экспе-

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа  

 

Тестовые 

задания, 

зачет. 

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, 

его виды, формы, 

назначение, материал, 

методику, объекты, 

порядок и правила 

проведения научного 

эксперимента и обра-

ботки результатов в 

области производства 

и переработки сель-

скохозяйственной 

продукции. 

Умеет: определить 

объект, предмет экс-

периментального 

исследования, рабо-

тать в команде, орга-

низовать и провести 

эксперимент в облас-

ти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции. 

Владеет: Современ-

ными методами и 

методиками проведе-

ния эксперименталь-

ных исследований в 

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, 

его виды, формы, 

назначение, материал, 

методику, объекты, 

порядок проведения 

научного экспери-

мента и обработки 

результатов в области 

производства и пере-

работки сельскохо-

зяйственной продук-

ции. 

 Умеет: определить 

объект, предмет экс-

периментального 

исследования, рабо-

тать в команде, орга-

низовать эксперимент 

в области производ-

ства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции Владеет: 

Современными мето-

дами проведения экс-

периментальных ис-

следований в области 

производства и пере-

работки сельскохо-

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, 

его виды, формы, 

назначение, материал, 

методику, объекты. 

Умеет: Определить 

объект, предмет экс-

периментального 

исследования, рабо-

тать в команде. 

 Владеет: Современ-

ными методами про-

ведения эксперимен-

тальных исследова-

ний. 

Не знает: Понятие 

научного экспери-

мента, его виды, 

формы, назначение, 

материал, методику, 

объекты. 

Не умеет: Опреде-

лить объект, предмет 

экспериментального 

исследования, рабо-

тать в команде. 

Не владеет: Совре-

менными методами 

проведения экспери-

ментальных исследо-

ваний 
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риментальных исследо-

ваний в области произ-

водства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции. 

области производства 

и переработки сель-

скохозяйственной 

продукции. 

Способен: провести 

экспериментальные 

исследования в об-

ласти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции. 

зяйственной продук-

ции. 

Понимает: совре-

менные методы про-

ведения эксперимен-

тальных исследова-

ний 

ПКОС-4 Способен контроли-

ровать реализации 

разработанных тех-

нологий получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 

 

ПКОС-4.1 

Определяет периодич-

ность, количество проб, 

метода отбора проб и 

перечень контролируе-

мых показателей при 

разработке программы 

контроля качества и 

безопасности сельскохо-

зяйственной продукции 

знает: Способы и кон-

тролировать реализацию 

разработанных техноло-

гий получения первичной 

переработки, а также 

периодичность и количе-

ство проб при разработке 

программы контроля 

качества и безопасности 

при хранении продукции 

животноводства. 

умеет: Правильно опре-

делять периодичность, 

количество проб, мето-

дов отбора проб и пере-

чень контролируемых 

показателей контроля 

качества. 

 владеет: Навыками кон-

тролируемых показате-

лей при разработке про-

граммы контроля качест-

ва и безопасности сель-

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа  

 

Тестовые 

задания, 

 зачет. 

знает: способы, кон-

троля реализации 

разработанных тех-

нология и безопасно-

сти сельскохозяйст-

венной продукции. 

умеет: разрабатывать 

технологии, методы 

отбора проб и кон-

тролировать показа-

тели безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции  

владеет: навыками 

определения контро-

ля реализации разра-

ботанных технологий 

и метода отбора проб. 

способен: определять 

способы, реализации 

разработанных тех-

нологий. 

знает: способы пе-

риодичности, количе-

ство проб, метода 

отбора проб. И кон-

тролируемых показа-

телей. 

Умеет: правильно 

контролировать реа-

лизации разработан-

ных технологий и 

контроля качества и 

безопасности с\х про-

дукции. 

владеет: навыками 

разработками и спо-

собами контролируе-

мых показателей при 

разработке програм-

мы контроля качества 

и безопасности сель-

скохозяйственной 

продукции. 

понимает: основы 

периодичности, мето-

ды отбора проб, и 

контролируемых по-

казателей. 

знает: способы разра-

ботанных технологий 

получения, первич-

ной переработки, 

хранения продукции 

животноводства. 

умеет: пользоваться 

методами отбора 

проб  

при разработке про-

граммы контроля 

качества и безопасно-

сти сельскохозяйст-

венной продукции. 

владеет: навыками 

разработки техноло-

гии для программ 

контроля качества и 

безопасности сель-

скохозяйственной 

продукции. 

понимает: основные 

разработки техноло-

гии и первичной пе-

реработки, а также 

хранения продукции  

не знает: способы 

разработки техноло-

гии при разработке 

программы контроля 

качества.  

не умеет: определять 

способы, количество 

проб, методы отбора 

проб. 

не владеет: навыка-

ми, определения пе-

риодичности, методов 

проб и контролируе-

мых показателей при 

разработке безопас-

ности сельскохозяй-

ственной продукции. 
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скохозяйственной про-

дукции. 

способен: овладевать 

знаниями о периодично-

сти, количестве проб, 

методов отбора проб при 

разработке контроля 

качества и безопасности. 

ПКОС-5  Способен провести 

входной и техноло-

гический контроль 

качества сырья, по-

луфабрикатов и го-

товой продукции для 

организации рацио-

нального ведения 

технологического 

процесса производ-

ства в целях разра-

ботки мероприятий 

по повышению эф-

фективности произ-

водства 

ПКОС-5.1. Анализирует 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техно-

логического процесса и 

качество готовой про-

дукции, ресурсосбереже-

ния, эффективность и 

надежность процессов 

производство продуктов 

питания из растительного 

сырья на автоматизиро-

ванных технологических 

линиях. 

знать: Способы прове-

дения входного и техно-

логического контроля 

качества сырья, а также 

анализировать свойства 

сырья и полуфабрикатов, 

влияющие на оптимиза-

цию технологического 

процесса. 

уметь: Правильно анали-

зировать свойства сырья 

и полуфабрикатов, 

влияющихся на оптими-

зацию технологического 

процесса при производ-

стве продуктов питания 

из растительного сырья.  

 владеть: Способами 

определения периодич-

ности, а также правильно 

провести входной и тех-

нологический контроль 

качества сырья, и гото-

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа  

 

Тестовые 

задания, 

 зачет. 

знает: свойства вход-

ного и технологиче-

ского контроля каче-

ства, а также анали-

зирует сырье и полу-

фабрикатов, влияю-

щие на оптимизацию 

технологического 

процесса. 

уметь: правильно 

разбираться в анализе 

сырья и полуфабри-

катов для эффектив-

ности и надежности 

процессов и качества 

готовой продукции. 

владеет: навыками  

проведения входного 

и технологического 

контроля качества 

сырья, полуфабрика-

тов готовой продук-

ции для организации 

рационального веде-

ния технологического 

процесса. 

способен: анализиро-

вать свойства сырья и 

полуфабрикатов, 

влияющие на оптими-

зацию технологиче-

ского процесса и ка-

чества готовой про-

дукции, а также на 

процессы производ-

ства продуктов пита-

ния из растительного 

знает: способы про-

ведения входного и 

технологического 

контроля, анализиру-

ет свойства сырья и 

полуфабрикатов, 

влияющие на оптими-

зацию технологиче-

ского процесса и ка-

чества готовой про-

дукции. 

умеет: Правильно 

анализировать свой-

ства сырья и полу-

фабрикатов, влияю-

щихся на оптимиза-

цию технологическо-

го процесса при про-

изводстве продуктов 

питания из расти-

тельного сырья.  

владеет: навыками 

анализа свойства сы-

рья и полуфабрика-

тов, влияющие на 

оптимизацию техно-

логического процесса 

на автоматизирован-

ных технологических 

линиях.  

понимает: способы 

проведения входного 

и технологического 

контроля качества 

сырья и готовой про-

дукции. 

знает: входной и 

технологический кон-

троль качества сырья, 

полуфабрикатов, а 

также и качество го-

товой продукции, 

ресурсосбережения и 

эффективности и 

надежности процес-

сов производства 

продуктов питания из 

растительного сырья.  

умеет: Правильно 

анализировать свой-

ства сырья и полу-

фабрикатов, влияю-

щихся на оптимиза-

цию технологическо-

го процесса при про-

изводстве продуктов 

питания из расти-

тельного сырья 

владеет: Способами 

определения перио-

дичности, а также 

правильно провести 

входной и технологи-

ческий контроль ка-

чества сырья, и гото-

вой продукции для 

организации рацио-

нального ведения 

технологического 

процесса. 

понимает: оптимиза-

цию технологическо-

го процесса и качест-

не знает: способы 

входного контроля и 

технологического 

контроля качества 

сырья, полуфабрика-

тов и готовой про-

дукции для организа-

ции рационального 

ведения технологиче-

ского процесса. 

не умеет: анализиро-

вать свойства сырья и 

полуфабрикатов, 

влияющих на опти-

мизацию технологи-

ческого процесса и 

качества готовой 

продукции. 

не владеет: навыка-

ми проведения вход-

ного и технологиче-

ского контроля каче-

ства сырья, готовой 

продукции, а также 

эффективностью и 

надежностью процес-

сов производства 

продуктов питания.  
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вой продукции для орга-

низации рационального 

ведения технологическо-

го процесса.  

сырья.   во готовой продук-

ции, ресурсосбереже-

ния, эффективность и 

надежность процес-

сов производство 

продуктов питания из 

растительного сырья 

на автоматизирован-

ных технологических 

линиях. 

ПКОС -9  

 

Способен внедрять 

системы управления 

качеством, безопас-

ностью и прокали-

ваемостью производ-

ства продуктов пита-

ния из растительного 

сырья на автомати-

зированных техноло-

гических линиях в 

целях обеспечения 

требований техниче-

ских регламентов к 

видам пищевой про-

дукции 

ПКОС -9.1  

Пользуется методами 

контроля качества вы-

полнения технологиче-

ских операций производ-

ства продуктов питания 

из растительного сырья 

на автоматизированных 

технологических линиях 

знать: Способы внедре-

ния системы управления 

качеством, безопасность 

и прослеживать произ-

водства продуктов пита-

ния из растительного 

сырья на автоматизиро-

ванных технологических 

линиях. 

уметь: Пользоваться 

методами контроля  ка-

чества выполнения тех-

нологических операций 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья. 

владеть: Способами и 

методами контроля каче-

ства выполнения техно-

логических операций 

производства продуктов 

питания из растительного 

сырья на автоматизиро-

ванных технологических 

линиях в целях обеспе-

Лекционные заня-

тия, практические 

занятия, самостоя-

тельная работа 

Тестовые 

задания, 

 зачет 

знает: Способы вне-

дрения системы 

управления качества, 

безопасности и безо-

пасности и прослежи-

вается производство 

продуктов питания 

растительного сырья-

на автоматизирован-

ных технологических 

линиях. 

умеет: контролиро-

вать реализацию раз-

работанных техноло-

гий получения и кон-

троля качества безо-

пасности сельскохо-

зяйственной продук-

ции 

владеет: методами 

контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций. 

способен: освоению 

навыков определения 

управления системы 

качества безопасно-

стью продуктов пита-

ния, а также автома-

тизированным ли-

ниями в целях обес-

печения требований 

технических регла-

ментов. 

знает: Способы  вне-

дрения системы 

управления качест-

вом, контроля качест-

ва и безопасности 

продукции. 

умеет: определять 

периодичность и ко-

личество проб, а так-

же методов отбора 

проб при безопасно-

сти сельскохозяйст-

венной продукции. 

владеет: навыками 

периодичности, а 

также количеством 

проб и методами, а 

также контролировать 

показатели контроля 

качества и безопасно-

сти сельскохозяйст-

венной продукции. 

понимает: освоение 

определения перио-

дичности и методов 

отбора проб для безо-

пасности с/х продук-

ции 

знает: способы вне-

дрения системы 

управления качества, 

безопасности и про-

каливаемостью про-

изводства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья обес-

печивающих требо-

ванием технического 

регламента к видам 

пищевой продукции.  

умеет: пользоваться 

методами контроля 

качества выполнения 

технологических опе-

рации производства 

продуктов питания из 

растительного сырья. 

владеет: навыками 

внедрения  системы 

управления качест-

вом, в целях обеспе-

чения требований 

технических регла-

ментов. 

понимает: методы 

контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций, а 

также внедрение сис-

темы управления 

качеством и безопас-

ности  производства 

продуктов питания.  

Не знает: способы 

внедрения системы 

управления качест-

вом и безопасностью. 

Не умеет: ориенти-

роваться в методах 

контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций 

производства продук-

тов питания.   

Не владеет: методами 

контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций. 
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чения требований техни-

ческих регламентов к 

видам пищевой продук-

ции 

Способен: внедрять сис-

темы управления качест-

ва безопасности и про-

слеживаемости произ-

водства продуктов пита-

ния из растительного 

сырья.  
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7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков 

 

7.3.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубежного 

тестирования 

 Задания для входного контроля. 

  
1. Вставьте термин: … – форма подтверждения соответствия объектов требованиям техниче-

ских регламентов, положениям стандартов, сводов правил или условиям договоров? 

 

а) стандарт; 

б) сертификация; 

в) государственный надзор. 

2. Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их 

добровольного многократного использования? 

 

а) стандартизация; 

б) сертификация 

в) стандарт 

3. Вставьте термин: … – документ, который принят международным договором Российской 

Федерации и устанавливает обязательные для применения и исполнения требования к продукции 

и процессам жизненного цикла продукции?  

 

а) государственный надзор; 

б) технический регламент; 

в) государственный контроль. 

4. Вставьте термин: … – форма оценки соответствия, осуществляемая как государственными, 

так и негосударственными структурами, как на рыночной, так и на дорыночной стадиях.? 

 

а) государственный контроль; 

б) техническое регулирование; 

в) технический регламент. 

 

 5. Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспе-

чивает контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного 

процесса, а также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения 

опасной ситуации? 

 

а) государственный контроль; 

б) система ХАССП- анализ рисков и критические точки контроля); 

в) система ХАССП. 

6. Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регули-

рованию? 
 

а) Ростехрегулирование;    

б) Росстандарт;    

в) Роспотребнадзор.     

7. Кто может быть разработчиком проекта технического регламента? 
  

а) только юридическое лицо;  

б) только физическое лицо;    

в) любое лицо.    

8. Укажите объекты технических регламентов? 
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а) продукция, процессы жизненного цикла продукции;  

б) процессы жизненного цикла продукции;  

в) работы. 

9. Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития на-

циональной системы стандартизации РФ на период до 2020 года? 

  

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение 

здоровья и работоспособность человека,  повышение конкурентоспособности отечественной про-

дукции (работ, услуг), обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, 

растений, охраны окружающей среды, предупреждение действий, вводящих потребителя в заблу-

ждение; 

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг);  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны 

окружающей среды.  

10. Укажите наиболее крупные международные организации по стандартизации? 

  

а) СЕН;    

б) МГС и  СНГ;   

в) ИСО и МЭК.   

 

11. Укажите год основания Международной организации по стандартизации (ИСО)? 

 

а) 1906;   

б) 1946;  

в) 1924.   

 

12. Требования к чему устанавливает серия стандартов ИСО 9000? 

  

а) к управлению качеством; 

б) к экологическому менеджменту; 

в) к управлению информационной безопасностью.  

 

13. Какая организация является региональной организацией по стандартизации и нормативной 

документации в странах СНГ?  

 

а) Межгосударственный совет по стандартизации, метрологии и сертификации; 

б) Европейский комитет по стандартизации; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии. 

14. Укажите основные виды межгосударственных стандартов? 

  

а) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; 

б) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; стан-

дарты на системы качества; стандарты на методы контроля; 

в) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; стан-

дарты на методы контроля. 

 

15. Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов? 

 

а) СТО;   

б) ИСО;     

в) ГОСТ Р. 

 

16. Укажите категории российских стандартов? 

 

а) национальные стандарты, стандарты организаций;          

б) основополагающие стандарты; 

в) стандарты на процессы (работы).  
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17. Какая функция стандартизации выражает себя через вклад стандартизации в научно-

технический прогресс?  

 

а) экономическая; 

б) коммуникативная;  

в) информационная.      

 

18. Какая функция стандартизации выражает себя через достижение взаимопонимания в об-

ществе путем обмена информацией? 

 

а) социальная;    

б) коммуникативная;     

в) информационная.          

 

19. Каким знаком подтверждается применение производителем требований ГОСТ Р при про-

изводстве продукции?  

 

а) знаком соответствия национальному стандарту; 

б) знаком качества; 

в) знаком обращения на рынке.                                         

 

20. Укажите органы государственного контроля (надзора) за соблюдением требований техни-

ческих регламентов?  

 

а) Федеральная служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору; 

б) Федеральное агентство по управлению государственным имуществом; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии (Росстандарт, феде-

ральная служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор), федеральная 

служба по надзору в сфере защиты прав потребителей  и благополучия человека (Роспотребнад-

зор). 

 

21. Какие из перечисленных документов удостоверяют соответствие выпускаемой в обраще-

ние продукции требованиям технических регламентов?  

 

а) заявление-декларация     

б) декларация о соответствии, сертификат соответствия 

в) сертификат качества                

 

22. На каком принципе базируется основная идеология тотального менеджмента качества 

(TQМ)? 

 

а) предприятие, созданное однажды, будет существовать вечно; 

б) прямые расходы оправданы прямыми или косвенными доходами; 

в) улучшению нет предела. 

23. По каким схемам осуществляется декларирование соответствия?  

 

а) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств, принятие декла-

рации о соответствии на основании собственных  доказательств, полученных с участием органа по 

сертификации и (или) аккредитованной испытательной лаборатории (центра) (далее - третья сто-

рона)); 

б) принятие декларации о соответствии на основании доказательств, полученных с участием ак-

кредитованной испытательной лаборатории (центра); 

в) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств. 

24. Кем осуществляется обязательная сертификация продукции?  

а) испытательной лабораторией (центром); 
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б) Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии; 

в) органом по сертификации. 

25. Оценка соответствия какой продукции проводится (может проводиться) в форме ветеринарно-

санитарной экспертизы?  

 

а) непереработанная пищевая продукция животного происхождения, пищевая продукция живот-

ного происхождения непромышленного изготовления, (нет: переработанная пищевая продукция 

животного происхождения, пищевая продукция предприятий общественного питания);  

б) переработанная пищевая продукция животного происхождения;  

в) пищевая продукция животного происхождения непромышленного изготовления. 

 

7.3.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации 

 (зачета) 
 

Компетенции:  

 

УК-2  Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать опти-

мальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся ресур-

сов и ограничений; 

ОПК- 2 Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную 

документацию в профессиональной деятельности; 

ОПК- 5. Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профес-

сиональной деятельности; 

ПКОС-4 Способен контролировать реализации разработанных технологий получения, 

первичной переработки, хранения продукции животноводства; 

ПКОС-5 Способен провести входной и технологический контроль качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой продукции для организации рационального ведения технологиче-

ского процесса производства в целях разработки мероприятий по повышению эффектив-

ности производства; 

ПКОС-9 Способен внедрять системы управления качеством, безопасностью и прослежи-

ваемостью производства продуктов питания из растительного сырья на автоматизирован-

ных технологических линиях в целях обеспечения требований технических регламентов к 

видам пищевой продукции. 

 

Вопросы к зачету: 

 
1. Роль стандартизации в увеличении производства, повышении качества продукции рас-

тениеводства и животноводства. 

 2. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управле-

ния качеством продукции в сельскохозяйственном предприятии. 

 3. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание 

химических веществ.  

4. Техническое законодательство, как правовая основа деятельности по стандартизации, 

метрологии и оценке соответствия. Принципы технического регулирования. Технические 

регламенты (ТР). Содержание и применение ТР. Структура ТР. Порядок разработки и 

принятия ТР. 

 5. Задачи и структура Международной организации по стандартизации (ИСО). Участие 

России и стран СНГ в работе ИСО. Международные организации, принимающие участие 

в международной стандартизации: ФАО ООН, ВОЗ.  

6. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов. Организация информа-

ции о стандартах. Обеспечение стандартами и техническими условиями. 
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 7. Сущность стандартизации. Основные понятия и термины в области стандартизации: 

стандартизация, стандарт, совместимость, взаимозаменяемость и др. 

 8. Классификация и строение зерна зерновых культур. 

 9. Оценка соответствия продукции, подтверждение соответствия качества, декларирова-

ние соответствия, сертификация, система сертификации, сертификационные испытания, 

сертификат соответствия, аккредитация, знак соответствия, идентификация продукции. 

10. Национальная система стандартизации Российской Федерации (НСС РФ). 

11. Требования ГОСТ на яйца куриные пищевые. 

12. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов, порядок разработки и 

применения межгосударственных стандартов.  

13. Органы и службы стандартизации Российской Федерации. Функции Ростехрегулиро-

вания. Уметь - готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственно-

го сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и за-

конодательной базы. 

14. Требования ГОСТ Р на мясные и мясо-содержащие полуфабрикаты.  

15. Российская система сертификации (РОСО). Цели и принципы оценки соответствия. 

Субъекты или участники подтверждения соответствия: заявитель, орган по сертификации, 

испытательная лаборатория (центр), эксперт.  

16. Порядок разработки и применения межгосударственных стандартов. Международная и 

региональная стандартизация. Значение международного сотрудничества в области стан-

дартизации, метрологии и управления качеством для развития научно-технических и эко-

номических связей России с зарубежными странами.  

17. Добровольная сертификация. Особенности проведения добровольной сертификации 

Обязательное подтверждение соответствия: декларирование соответствия и обязательная 

сертификация. Сравнительный анализ форм обязательного подтверждения соответствия.  

18. Градации качества плодоовощной продукции. 

19. Порядок проведения сертификации продовольственного сырья и пищевой продукции: 

подача и рассмотрение заявки на сертификацию; принятые решения, выбор схемы серти-

фикации; отбор и испытания образцов, анализ состояния производства или сертификация 

систем качества; анализ полученных результатов и принятие решения о возможности вы-

дачи сертификата соответствия; выдача сертификата и лицензии на применение знака со-

ответствия. 

20. Осуществление инспекционного контроля за соблюдением требований ГОСТ Р и сер-

тифицированной продукцией. 

21. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияю-

щие на качество сельскохозяйственной продукции.  

22. Категории стандартов: национальные стандарты (межгосударственные стандарты – 

ГОСТы и государственные стандарты Российской Федерации - ГОСТ Р) и стандарты ор-

ганизаций. 

23. Особенности оценки соответствия скоропортящейся продукции. 

24. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание 

химических веществ. Показатели качества картофеля, овощей и плодов. Определяющие 

показатели качества продукции: внешний вид, величина, допускаемые отклонения, вкус и 

запах. Показатели внешнего вида и величины. 

25. Виды стандартов: основополагающие, стандарты на термины и определения, стандар-

ты на продукцию (услуги), стандарты на процессы (работы), стандарты на методы кон-

троля, испытаний, измерений и анализа. Объекты стандартизации по категориям и видам 

стандартов.  

26. Схемы декларирования. Порядок проведения декларирования соответствия. Комплект 

документов, формируемый заявителем.  

27. Допускаемые отклонения картофеля от показателей свежести, целостности, величины 

и формы. Повреждения механические: малозначительные; значительные; критические. 
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Повреждения сельскохозяйственными вредителями, физиологическими и микробиологи-

ческими заболеваниями.  

28. Структура изложения стандартов - технические требования, упаковка, маркировка, 

транспортирование и хранение продукции.  

29. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управле-

ния качеством продукции в сельскохозяйственном предприятии. 

30. Комплексные системы обеспечения качества продукции.  

31.Национальный орган РФ по стандартизации. Федеральное агентство по техническому 

регулированию (Ростехрегулирование) – руководящий центр по стандартизации, метроло-

гии, оценке соответствия в стране.  

32. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияю-

щие на качество сельскохозяйственной продукции. Сущность и функциональная схема 

управления качеством продукции. Этапы развития системного подхода в управлении ка-

чеством продукции.  

33. Структура изложения стандартов: вводная часть, технические требования, упаковка, 

маркировка, транспортирование и хранение с.-х. продукции.  

34. Градации качества плодоовощной продукции. Продукция стандартная, нестандартная, 

отход. Партии и товарные сорта плодоовощной продукции. 35. Региональные организации 

по стандартизации: Европейская организация качества (ЕОК), Европейская комиссия по 

стандартизации (СЕН), ЕТСИ, ИНСТА. 
36. История возникновения и развития стандартизации в России. 

37. Оценка качества шерсти овечьей мериносовой и тонкой не мериносовой. 

38. Технологические свойства зерна. Комплекс показателей, характеризующий мукомоль-

ные свойства.  

39. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции  

40. Оценка качества мяса птицы согласно ГОСТ.  

41. Засоренность зерна. Классификация примесей. Сорная примесь, состав, нормирование. 

Понятие и характеристика зерновой примеси. Характеристика вредной и особо учитывае-

мой примесей.  

42. Характеристика стандартов ИСО серии 9000. Общие требования к системам менедж-

мента качества.  

43. Оценка качества свинины согласно ГОСТ Р. 

44. Сертификация систем качества и производств.  

45. Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС). Задачи 

совета. Рабочие органы ЕАСС. 

46. Оценка качества кожевенного сырья согласно ГОСТ.  

47. Классификация и строение зерна зерновых культур. Пищевая ценность зерна. Органо-

лептические показатели: цвет, запах и вкус. Причины изменения цвета и внешнего вида 

зерна. Запах зерна как показатель качества. Запахи сорбционные и разложения. Причины 

изменения вкуса зерна. 

48. Государственный контроль и надзор (ГК и Н) за соблюдением обязательных требова-

ний ТР и стандартов. Полномочия органов ГК и Н. 

49. Оценка качества говядины согласно ГОСТ Р. 

50. Международные организации по стандартизации, метрологии и качеству продукции: 

ИСО, МЭК, МСЭ, МОЗМ.  

51. Порядок применения международных и региональных стандартов в Российской Феде-

рации: прямое и косвенное применение.  

52. Оценка качества баранины и козлятины согласно ГОСТ Р.  

53. Правила заполнения бланка сертификата соответствия на требования безопасности 

продукции.  

54. Формы подтверждения соответствия: добровольное и обязательное. Отличительные 

признаки добровольного и обязательного подтверждения соответствия.  
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55. Оценка качества молока коровьего сырого согласно ГОСТ Р.  

56. Межгосударственная система стандартизации (МГСС).  

57. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции.  

58. Методы оценки качества продукции, используемые в стандартизации. 

59. Требования ГОСТ Р к качеству сахарной свеклы. Характеристика вредной примеси и 

других дефектов.  

 

7.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивая зна-

ний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенцией 

  

Контроль освоения дисциплины и оценки знаний обучающихся на зачете  

производиться в соответствии с Положением о проведении текущего контро-

ля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образова-

тельным программам высшего образования.  

 

Тестовые задания 

 

 Критерии оценки знаний обучающихся при проведении тестирования 

 

 Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обу-

чающегося не менее чем 85 % тестовых заданий;  

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обу-

чающегося не менее чем 70 % тестовых заданий; 

 Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного от-

вета обучающегося не менее 51 % тестовых заданий; 

 Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося менее чем на 50 % тестовых заданий. 

 

Зачет  

 

 Критерии оценки на зачете 

  

Оценки «зачтено» и «не зачтено» выставляются по дисциплинам, формой 

заключительного контроля которых является зачет. При этом оценка «зачте-

но» должна соответствовать параметрам любой из положительных оценок 

(«отлично», «хорошо», «удовлетворительно»), а «не зачтено» - параметрам 

оценки «неудовлетворительно».  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала про-
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граммы дисциплины, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные 

программой дисциплины, усвоил основную и ознакомился с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой дисциплины. Как правило, оцен-

ка «отлично» выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основ-

ных положений и понятий дисциплины в их значении для приобретаемой 

специальности, проявившему творческие способности в понимании, изложе-

нии и использовании учебного материала, правильно обосновывающему 

принятые решения, владеющему разносторонними навыками и приемами 

выполнения практических работ. 

  Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему полное 

знание материала программы дисциплины, успешно выполняющему преду-

смотренные учебной программой задания, усвоившему материал основной 

литературы, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка 

«хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему систематизированный 

характер знаний по дисциплине, способному к самостоятельному пополне-

нию знаний в ходе дальнейшей учебной и профессиональной деятельности, 

правильно применяющему теоретические положения при решении практиче-

ских вопросов и задач, владеющему необходимыми навыками и приемами 

выполнения практических работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который по-

казал знание основного материала программы дисциплины в объеме, доста-

точном и необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по спе-

циальности, справился с выполнением заданий, предусмотренных програм-

мой дисциплины, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной 

программой. Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обу-

чающемуся, допустившему погрешности в ответах на зачете или выполнении 

заданий, но обладающему необходимыми знаниями под руководством пре-

подавателя для устранения этих погрешностей, нарушающему последова-

тельность в изложении учебного материала и испытывающему затруднения 

при выполнении практических работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала программы дисциплины, допускающему 

принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной програм-

мой заданий, неуверенно с большими затруднениями выполняющему прак-

тические работы. 

8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необ-

ходимой для освоения дисциплины 
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8.1 Основная учебная литература 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место из-

дания 

Используется 

при изучении 

разделов 

Семестр 

Количество 

экземпляров 

в библиоте-

ке 

1 

Шарафутдинов Г.С. Стандартизация, технология 

переработки и хранения продукции животно-

водства (ЭБС Лань) [Электронный ресурс] учеб. 

пособие / Г.С. Шарафутдинов [и др.]- 

СПб.:Лань, 2020. - 624 с. 

https://e.lanbook.com/book/130579(дата обраще-

ния: 12.08.2022 г.) 

Все разделы 7 
Электронный 

ресурс 

2 

Рензяева Т.В. Основы технического регулирова-

ния качества пищевой продукции. Стандартиза-

ция, метрология, оценка соответствия [Элек-

тронный ресурс]: учеб. пос/ Т.В. Рензяева. - 

СПб.: Лань, 2020. - 360с. - 

https://e.lanbook.com/book/130191, ограниченный 

по логину и паролю (дата обращения: 

12.08.2022г.) 

Все разделы 7 
Электронный 

ресурс 

2 

Мельникова Л.Э. Стандартизация и подтвер-

ждение соответствия сельскохозяйственной 

продукции : учебно-методическое пособие для 

обучающихся по направлению подготовки 

35.03.07 Технология производства и переработ-

ки сельскохозяйственной продукции / Л.Э. 

Мельникова,  Е.А.  Горнич, Т.К. Тимакова. – 

Ярославль: ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 

2020. – 226с. - Режим доступа https//biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный -каталог/, 

требуется авторизация. 

Все разделы 7 
Электронный 

ресурс 

 

8.2 Дополнительная учебная литература 

 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место из-

дания 

Используется 

при изучении 

разделов 
Семестр 

Количество 

экземпляров 

в библиоте-

ке 

1 

Основы стандартизации и сертификации продук-

ции растениеводства [Текст]: учеб. пособ. для 

вузов / Н.М. Майдебура, И.Г. Сулейманова, Д.Д. 

Арсеньев, Т.В. Таран, Ярославль, ЯГСХА, 2003, 

156c 

Все разделы 7 59 

 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО Яро-

славская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной образова-

тельной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 

 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем 

https://e.lanbook.com/book/130579
https://e.lanbook.com/book/130191
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/�����������-�������
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/�����������-�������
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 № 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1. Электронно-библиотечная система 

Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. Электронно-библиотечная система 

«iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

3. Электронно-библиотечная система 

«AgriLib» 
Специализированная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

4. Научная электронная библиотека 

eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

 9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 

 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – Режим 

доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам» 

[Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – Загл. с экра-

на. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электронный 

ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим доступа. 

– http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – Режим 

доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-мии 

[Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – Загл. с экра-

на. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной биб-

лиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , свобод-

ный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

 

10 Методические указания для обучающихся по освоению дисципли-

ны 

Вид учебных занятий  Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схе-

матично, последовательно фиксировать ос-

новные положения, выводы, формулировки, 

обобщения; помечать важные мысли, выде-

лять ключевые слова, термины. Обозначить 

вопросы, термины, материал, который вы-

зывает трудности, пометить и попытаться 

найти ответ в рекомендуемой литературе. 

Если самостоятельно не удается разобрать-

ся в материале, необходимо сформулиро-

https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
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вать вопрос и задать преподавателю на кон-

сультации, на практическом занятии. 

Практическое занятие Работа с конспектом лекций. Анализ реше-

ния типовых задач на предмет поиска опти-

мальных решений произвольно заданной 

задачи. Работа с дополнительной литерату-

рой. 

Подготовка к зачету  Работа с конспектами лекций, основной и 

дополнительной литературой, ресурсами 

сети Интернет. 

 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осу-

ществлении образовательного процесса по дисциплине, включая пере-

чень программного обеспечения и информационных справочных систем 

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образо-

вательного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие 

между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и 

(или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с ис-

пользованием электронной информационно-образовательной среды акаде-

мии; фиксировать ход образовательного процесса, результатов промежуточ-

ной аттестации по дисциплине и результатов освоения образовательной про-

граммы; организовать процесс образования путем визуализации изучаемой 

информации посредством использования презентаций, учебных фильмов; 

контролировать результаты обучения на основе компьютерного тестирова-

ния. 

11.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого про-

граммного обеспечения учебного процесса 

№ 

п/п 

Наименование  Тематика  

1 Microsoft Windows Операционная система 

2 Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint) Пакет офисных приложений 

 

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем 

№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая систе-

ма «КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электрон-

ного читального зала библиотеки 

Ярославской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электрон-

ного читального зала библиотеки 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
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Ярославской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com 

Обзор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской 

ГСХА / индивидуальный неогра-

ниченный доступ из любой точ-

ки, в которой имеется доступ к 

сети Интернет по логину и паро-

лю. 

4. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в 

общественное достояние доступ 

свободный.  

К произведениям, охраняемым 

авторским правом доступ с ком-

пьютеров электронного читаль-

ного зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

5. База данных AGRIS Специализированная 
http://agris.fao.org/agris-
search/index.do 

Доступ свободный 

6. 

Информационно-

справочная система «Сель-

скохозяйственная элек-

тронная библиотека зна-

ний» (СЭБиЗ) 

Специализированная 
http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

11.3 Доступ к сети интернет  

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен инди-

видуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интер-

нет и к электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА. 

12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине 

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Стандарти-

зация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции» 
используются помещения – учебные аудитории для проведения учебных за-

нятий, предусмотренных учебным планом, оснащенные оборудованием и 

техническими средствами обучения. Помещения для самостоятельной рабо-

ты обучающихся оснащены компьютерной техникой с возможностью под-

ключения к сети «Интернет» и обеспечены доступом в электронную инфор-

мационно-образовательную среду академии. 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной  

деятельности 

 

 

https://polpred.com/
https://���.��/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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Наименование специальных помещений Оснащенность специальных помещений 

Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий  

Помещение № 211,  

посадочных мест 36, учебная аудитория 

для проведения учебных занятий 

 Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель;  

технические средства обучения, наборы де-

монстрационного оборудования и учебно-

наглядных пособий - компьютер в комплекте 

- 1 шт.;  

мультимедиа-проектор Acer Р7280 - 1 шт.; 

проекционный экран DINON Manual настен-

ный - 1 шт., 

 акустическая система - 1шт.;  

программное обеспечение - Microsoft 

Windows, Microsoft Office 

Учебная аудитория для проведения учеб-

ных занятий 

Помещение № 215, посадочных мест 36, 

учебная аудитория для проведения учеб-

ных занятий Адрес (местоположение) по-

мещения: 150042, Ярославская обл., г. 

Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель; технические средства обуче-

ния, наборы демонстрационного оборудова-

ния и учебно-наглядных пособий - ноутбук, 

телевизор - 1 шт., акустическая система, му-

ляжи сельскохозяйственных животных – 19 

шт., плакаты - 21 шт.; программное обеспече-

ние - Microsoft Windows, Microsoft Office 

Помещение для самостоятельной рабо-

ты обучающихся 

Помещение № 109 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства обучения – компьюте-

ры персональные – 12 шт. с 

лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и 

локальную сеть, доступом к информацион-

ным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к базам дан-

ных и информационно-справочным системам; 

кондиционер – 1 шт.; 

программное обеспечение – Microsoft 

Windows, Microsoft Office, 

специализированное лицензионное и свобод-

но распространяемое программное 

обеспечение, предусмотренное в рабочей 

программе дисциплины 

Помещение для самостоятельной рабо-

ты обучающихся 

Помещение № 318 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства обучения – компьюте-

ры персональные – 12 шт. с 

лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и 

локальную сеть, доступом к информацион-

ным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к базам 

данных и информационно-справочным сис-

темам, копир-принтер – 1 шт.; 

кондиционер – 1 шт.; 
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Наименование специальных помещений Оснащенность специальных помещений 

программное обеспечение – Microsoft 

Windows, Microsoft Office, 

специализированное лицензионное и свобод-

но распространяемое программное 

обеспечение, предусмотренное в рабочей 

программе дисциплины 

Помещение для самостоятельной рабо-

ты обучающихся 

Помещение № 341 

Количество посадочных мест 6  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства обучения – компьюте-

ры персональные – 6 шт. с 

лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и 

локальную сеть, доступом к информацион-

ным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к базам 

данных и информационно-справочным сис-

темам, копир-принтер – 1 шт.; 

кондиционер – 1 шт.; 

программное обеспечение – Microsoft 

Windows, Microsoft Office, 

специализированное лицензионное и свобод-

но распространяемое программное 

обеспечение, предусмотренное в рабочей 

программе дисциплины 

Помещения для хранения и профилак-

тического обслуживания учебного обо-

рудования 
Помещения № 326, 312 

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель; стеллажи для 

хранения учебного оборудования; 

компьютер с лицензионным программным 

обеспечением, выходом в Интернет 

и локальную сеть, доступом к информацион-

ным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде ака-

демии, к базам данных и 

информационно-справочным системам; на-

ушники; сканер/принтер; 

специальный инструмент и инвентарь для об-

служивания учебного оборудования 

 

13 Организация образовательного процесса для лиц с ограниченны-

ми возможностями здоровья 

Обучение обучающихся с ограниченными возможностями здоровья при 

необходимости осуществляется на основе адаптированной рабочей програм-

мы с использованием специальных методов обучения и дидактических мате-

риалов, составленных с учетом особенностей психофизического развития, 

индивидуальных возможностей и состояния здоровья таких обучающихся 

(обучающегося). 

В целях освоения учебной программы дисциплины инвалидами и лицами 

с ограниченными возможностями здоровья Академия обеспечивает: 



36 
 

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по зре-

нию: размещение в доступных для обучающихся, являющихся слепыми или 

слабовидящими, местах и в адаптированной форме справочной информации 

о расписании учебных занятий; присутствие ассистента, оказывающего обу-

чающемуся необходимую помощь; выпуск альтернативных форматов мето-

дических материалов (крупный шрифт или аудиофайлы); 

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья по слу-

ху: надлежащими звуковыми средствами воспроизведения информации; 

– для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья, имею-

щих нарушения опорно-двигательного аппарата: возможность беспрепятст-

венного доступа обучающихся в учебные помещения, туалетные комнаты и 

другие помещения кафедры, а также пребывание в указанных помещениях. 

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ обеспечены печатными и 

(или) электронными образовательными ресурсами в формах, адаптированных 

к ограничениям их здоровья. Образование обучающихся с ограниченными 

возможностями здоровья может быть организовано как совместно с другими 

обучающимися, так и в отдельных группах или в отдельных организациях. 
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Лекции 17 

Практические работы 34 

Самостоятельная работа 55,95 

 

Место дисциплины в структуре образовательной программы: 

 

Дисциплина «Стандартизация и подтверждение соответствия сель-

скохозяйственной продукции» относится к обязательной части образова-

тельной программы бакалавриата. 

Дисциплина направлена на формирование следующих компетенций: 

- универсальные компетенции и индикаторы их достижения 
Категория (группа) 

универсальных 

компетенции 

Код компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения ком-

петенции 

знать уметь владеть 

Разработка и реа-

лизация проектов  

УК-2 Способен опре-

делять круг 

задач в рамках 

поставленной 

цели и выби-

рать оптималь-

ные способы их 

решения, исхо-

дя из дейст-

вующих право-

вых норм, 

имеющихся 

ресурсов и ог-

раничений. 

УК -2.2. Проектирует решение конкретной задачи проек-

та, выбирая оптимальный способ ее решения, исходя из 

действующих правовых норм и имеющихся ресурсов и 

ограничений 

правовую терми-

нологию кон-

кретных задач 

проекта, опреде-

лять круг задач в 

рамках постав-

ленной цели. 

использовать пра-

вовые нормы в 

профессиональной 

и общественной 

деятельности, а 

также способы их 

решения.  

навыками опре-

деленного круга 

задач в рамках 

поставленной 

цели и выбирать 

оптимальные 

способы их ре-

шения, исходя из 

действующих 

правовых норм 

и имеющихся 

ресурсов и огра-

ничений.  

- общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код компетенции Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ОПК-2 Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности; 

 

ОПК -2.1. Использует существующие нормативные документы по во-

просам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ в 

области растениеводства и животноводства, оформляет специальные 

документы для осуществления производства, переработки и хранения 

продукции растениеводства и животноводства 

Нормативные право-

вые акты 

Использовать норма-

тивные правовые акты 

и оформлять специ-

альную документацию 

Навыками использо-

вания нормативных 

правовых актов и 

оформления специ-

альной документации 

ОПК -5 Способен к участию в 

проведении экспери-

ментальных исследо-

ваний в профессио-

нальной деятельности. 

 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции 

методику проведения 

экспериментальных 

исследований в облас-

ти производства сель-

скохозяйственной 

продукции. 

обосновать разработку 

и реализацию экспе-

риментальных иссле-

дований в области 

производства сельско-

хозяйственной про-

дукции. 

навыками разработки 

и проведения экспе-

риментальных иссле-

дований в области 

производства сельско-

хозяйственной про-

дукции навыками 

разработки и проведе-
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ния эксперименталь-

ных исследований в 

области производства 

сельскохозяйственной 

продукции. 

- профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код компе-

тенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС -4  Способен контролиро-

вать реализации разра-

ботанных технологий 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства. 

 

ПКОС -4.1. Определяет периодичность, количество проб, метода отбора 

проб и перечень контролируемых показателей при разработке програм-

мы контроля качества и безопасности сельскохозяйственной продукции. 

 Способы и контроли-

ровать реализацию 

разработанных техно-

логий получения пер-

вичной переработки, а 

также периодичность и 

количество проб при 

разработке программы 

контроля качества и 

безопасности.  

Правильно опреде-

лять периодичность, 

количество проб, 

методов отбора проб 

и перечень контро-

лируемых показате-

лей контроля каче-

ства. 

Навыками контроли-

руемых показателей 

при разработке про-

граммы контроля ка-

чества и безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции. 

ПКОС -5 Способен провести 

входной и технологи-

ческий контроль каче-

ства сырья, полуфаб-

рикатов и готовой 

продукции для органи-

зации рационального 

ведения технологиче-

ского процесса произ-

водства в целях разра-

ботки мероприятий по 

повышению эффек-

тивности производст-

ва. 

ПКОС-5.1. Анализирует свойства сырья и полуфабрикатов, влияющие 

на оптимизацию технологического процесса и качество готовой продук-

ции, ресурсосбережения, эффективность и надежность процессов произ-

водство продуктов питания из растительного сырья на автоматизирован-

ных технологических линиях. 

Способы проведения 

входного и техноло-

гического контроля 

качества сырья, а 

также анализировать 

свойства сырья и 

полуфабрикатов, 

влияющие на опти-

мизацию технологи-

ческого процесса. 

Правильно анализи-

ровать свойства 

сырья и полуфабри-

катов, влияющие на 

оптимизацию техно-

логического процес-

са и качество гото-

вой продукции, а 

также  эффектив-

ность и надежность 

процессов произ-

водства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях.   

Способами определе-

ния периодичности, а 

также правильно про-

вести входной и тех-

нологический кон-

троль качества сырья, 

полуфабрикатов и 

готовой продукции 

для организации ра-

ционального ведения 

технологического 

процесса производства 

продуктов питания из 

растительного сырья.  

ПКОС -9  Способен внедрять 

системы управления 

качеством, безопас-

ностью и прослежи-

ваемостью произ-

водства продуктов 

питания из расти-

тельного сырья на 

автоматизированных 

технологических 

линиях в целях 

обеспечения требо-

ваний технических 

регламентов к видам 

пищевой продукции. 

ПКОС-9.1. Пользуется методами контроля качества выполнения 

технологических операций производства продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных технологических 

линиях. 
Способы внедрения 

системы управления 

качеством, безопас-

ность и прослеживать 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья на ав-

томатизированных 

технологических лини-

ях. 

Пользоваться мето-

дами контроля каче-

ства выполнения 

технологических 

операций производ-

ства продуктов пи-

тания из раститель-

ного сырья. 

Способами и метода-

ми контроля качества 

выполнения техноло-

гических операций 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях в целях обеспе-

чения требований 

технических регла-

ментов к видам пище-

вой продукции. 

 Краткое содержание дисциплины:  

Сущность стандартизации. Правовые основы стандартизации. Цели и задачи стан-

дартизации. Принципы стандартизации. Функции стандартизации. Методы стандартиза-

ции. Стандартизация сырья и продуктов питания.  Основные положения ФЗ «Стандарти-
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зация в РФ». Основные положения системы стандартизации в РФ. Документы в области 

стандартизации. Объекты стандартизации, виды и обозначение стандартов. Характеристи-

ка, содержание и построение основных видов стандартов. Порядок разработки, согласова-

ния и утверждения проектов стандартов. Классификация и кодирование объектов стандар-

тизации. Действующие общероссийские классификаторы. Понятие о кодах, их структуре, 

разновидности кодов, примеры и обозначения. Информационное обеспечение системы 

стандартизации. Организация работ по стандартизации. Государственные органы и служ-

бы стандартизации, их задачи и направления работы. Технические комитеты по стандар-

тизации. Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований технических 

регламентов.  Закон РФ «О техническом регулировании»: структура, содержание, цели 

принятия, значение. Техническое регулирование. Технические регламенты. Документы 

Таможенного союза.  Международная организация по стандартизации (ИСО) и Междуна-

родная электротехническая комиссия (МЭК). Требования к построению, изложению и 

оформлению технических условий. Требования к содержанию технических условий. По-

рядок согласования, утверждения и регистрации ТУ на пищевые продукты. Технологиче-

ские инструкции. Формирование и совершенствование требований к маркировке пищевой 

продукции в России. ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки». Под-

тверждение соответствия. Основные термины и определения. Цели и принципы подтвер-

ждения соответствия. Формы подтверждения соответствия. Отраслевые особенности сер-

тификации. Обязательное подтверждение соответствия. Знак обращения на рынке. Декла-

рирование соответствия: понятие, объекты, формы. Схемы декларирования соответствия. 

Декларация о соответствии. 
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