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СОДЕРЖАНИЕ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ 

№ 

п/п  

Наименование раздела (подраздела Стр. 

1 Вид (тип) научно-исследовательской работ, способ и форма (формы) ее 

проведения, цели и задачи научно-исследовательской работы 

5 

2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении научно-ис-

следовательской работы, соотнесенных с планируемыми результатами 

освоения образовательной программы 

5 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения 6 

2.2 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 7 

2.3. Профессиональные компетенции, установленные программой бакалаври-

ата, сформированы академией самостоятельно на основе профессиональ-

ных стандартов, соответствующих профессиональной деятельности вы-

пускников. 

7 

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной дея-

тельности выпускников 

7 

2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, установ-

ленных профессиональным стандартом, к выполнению которых готовится 

выпускник 

8 

2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно (ПКОС) 

образовательной организацией и индикаторы их достижения 

10 

3 Место научно-исследовательской работы в структуре образовательной про-

граммы 

13 

4 Место и время проведения научно-исследовательской работы  13 

5 Объем научно-исследовательской работы (на одного обучающегося) 14 

6 Содержание научно-исследовательской работы 14 

6.1 Содержание разделов научно-исследовательской работы и формы контроля 14 

7 Формы отчетности по научно-исследовательской работы 15 

8 Методические указания для самостоятельной работы 16 

9 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обу-

чающихся по научно-исследовательской работы 

16 

9.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

освоения образовательной программы 

17 

9.2 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе 

прохождения научно-исследовательской работы 

20 

9.3 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных 

этапах их формирования, описание шкал оценивания 

22 

9.4 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы 

39 

9.5 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, 

умений, навыков, характеризующих этапы формирования компетенций 

42 

10 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой 

для проведения научно-исследовательской работы 

44 

10.1 Основная учебная литература 44 

10.2 Дополнительная учебная литература 44 

11 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интер-

нет», необходимых для проведения практики 

45 

11.1 Перечень электронно-библиотечных систем 45 

11.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов 45 
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12 Перечень информационных технологий, используемых при проведении 

практики, включая перечень программного обеспечения и информацион-

ных справочных систем 

46 

12.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного 

обеспечения учебного процесса 

46 

12.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных 

систем 

47 

12.3 Доступ к сети Интернет 47 

13 Материально-техническое обеспечение, необходимое для проведения 

научно-исследовательской работы 

47 

14 Особенности организации и проведения научно-исследовательской ра-

боты для лиц с ограниченными возможностями здоровья 

49 

 Приложения 53 

 Приложение 1. Аннотация программы научно-исследовательской работы 53 
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1. Вид (тип) научно-исследовательская работа, способ и форма 

(формы) ее проведения, цели и задачи научно-исследовательская работа 

Вид практики: производственная. 

   

Тип практики: научно-исследовательская работа. 

Способ(ы) проведения практики: стационарная. 

Формы (форма) практики: непрерывная. 

Целью научно-исследовательской работы является приобретение и со-

вершенствование знаний, практических навыков и умений в области научно-

исследовательской деятельности; приобретение опыта в исследованиях по ак-

туальным научным проблемам в области технология производства, хранения и 

переработки продукции животноводства и растениеводства в соответствии с 

формируемыми компетенциями. 

Задачами научно-исследовательской работы являются:  

- формирование умений по определению цели, задач исследования и со-

ставлению плана научной работы;  

- формирование знаний и умений по овладению методами и методиками 

научного познания, исходя из задач конкретного исследования - подбор необ-

ходимых материалов для выполнения научной работы с привлечением совре-

менных информационных технологий; 

 - формирование умения обрабатывать полученные результаты исследо-

вания, анализировать их и осмысливать;  

- представление итогов выполненной научно-исследовательской работы 

в виде отчетов.  

 

2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении 

научно-исследовательская работа, соотнесенных с планируемыми ре-

зультатами освоения образовательной программы 

Прохождение практики направлено на формирование у обучающихся 

следующих универсальных (УК-1), общепрофессиональных (ОПК-2, ОПК-5) 

компетенций и профессиональных компетенций (ПКОС- 2,ПКОС-3, ПКОС-4, 

ПКОС-6,). 
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2.1. Универсальные компетенции и индикаторы их достижения 

Категория 

(группа)  

универсальных  

компетенций 

Код 

компетен-

ции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора  

 достижения компетенции 

знать уметь владеть 

Системное и кри-

тическое  

мышление  

УК- 1 Способен осуществ-

лять поиск, критиче-

ский анализ и синтез 

информации, приме-

нять системный под-

ход для решения по-

ставленных задач 

 

УК- 1.1. Анализирует задачу, выделяя ее базо-

вые составляющие, осуществляет декомпози-

цию задачи  

источники инфор-

мации (справоч-

ные и научные из-

дания, научные 

периодические из-

дания, специали-

зированные ин-

тернетресурсы), 

соответствующие 

требованиям авто-

ритетности, 

надежности, науч-

ной достоверно-

сти, полноты и 

глубины рассмот-

рения вопроса 

использовать 

при выдвижении 

и обсуждении 

вариантов реше-

ния задачи метод 

анализа и син-

теза. 

навыками вос-

приятия и ана-

лиза текста, име-

ющего философ-

ское содержа-

ние, опытом в 

формулирова-

нии вопросов и 

ответов на про-

блемы вопросы, 

реплики, рецен-

зии и.т.д., 

УК-1.2. Находит и критически анализирует инфор-

мацию, необходимую для решения поставленной за-

дачи 

Способы осу-

ществлять по-

иск, критиче-

ский анализ ин-

формации, необ-

ходимую для ре-

шения постав-

ленной задачи.  

 

 

 

 

 

Находить и 

анализировать 

информацию, а 

также нахо-

дить и анали-

зировать ин-

формацию.   

Информацией 

для осуществ-

ления поиска, а 

также критиче-

ского анализа и 

синтеза инфор-

мации, приме-

няющего от си-

стемного под-

хода решения 

поставленных 

задач. 

УК- 1.3. Рассматривает возможные варианты ре-

шения задачи, оценивая их достоинства и недо-

статки 

основные фило-

софские методы 

и способы реше-

ния задач. 

использовать 

при выдвиже-

нии и обсужде-

нии вариантов 

решения за-

дачи возмож-

ности техноло-

гии развития 

критического 

мышления, 

различные 

формы органи-

зации дискус-

сии 

опытом уча-

стия в дискус-

сиях вступле-

ниях, прие-

мами примене-

ния принци-

пов, законов и 

категорий, не-

обходимых для 

оценки и пони-

мания природ-

ных явлений, 

социальных и 

культурных со-

бытий, и в изу-

чении профес-

сиональных 

циклов. 
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2.2. Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Код 

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достиже-

ния компетенции 

знать уметь владеть 

ОПК-2 Способен использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять специ-

альную документацию в 

профессиональной деятель-

ности. 

 

ОПК-2.1. Использует существующие нормативные до-

кументы по вопросам сельского хозяйства, нормы и ре-

гламенты проведения работ в области растениеводства и 

животноводства, оформляет специальные документы 

для осуществления производства, переработки и хране-

ния продукции растениеводства и животноводства 
Нормативные пра-

вовые акты и 

оформлять специ-

альную докумен-

тацию. 

Использовать нор-

мативные право-

вые акты и оформ-

лять специальную 

документацию 

Навыками ис-

пользования нор-

мативных право-

вых актов и 

оформления спе-

циальной доку-

ментации 

ОПК-5 Способен к участию в про-

ведении экспериментальных 

исследований в профессио-

нальной деятельности. 

 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования 

в области производства и переработки сельскохозяй-

ственной продукции 

Способы прове-

дения экспери-

ментальных ис-

следований в об-

ласти производ-

ства и перера-

ботки сельскохо-

зяйственной про-

дукции 

Правильно прово-

дить эксперимен-

тальные исследо-

вания в области 

производства и 

переработки сель-

скохозяйственной 

продукции 

Навыками прове-

дении экспери-

ментальных ис-

следований в об-

ласти производ-

ства и перера-

ботки сельскохо-

зяйственной про-

дукции 

2.3 Профессиональные компетенции, установленные программой бака-

лавриата, сформированы академией самостоятельно на основе професси-

ональных стандартов, соответствующих профессиональной деятельно-

сти выпускников. 

Профессиональные компетенции, установленные программой бака-

лавриата, сформированы академией самостоятельно на основе профессио-

нального(ых) стандарта(ов), соответствующего(их) профессиональной дея-

тельности выпускников. 

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессио-

нальной деятельности выпускников 

Область профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство (в сфере производ-

ства и хранения  и переработки продукции растениеводства и животноводства) 

Код профессионального 

стандарта 

Наименование профессионального 

стандарта 

13.017 Профессиональный стандарт «Агроном», утвержден-

ный приказом Министерства труда и социальной за-

щиты Российской Федерации от 20.09.2021 №644н 

13.013 Профессиональный стандарт «Специалист по зоотех-

нии», утвержденный приказом Министерства труда и 

социальной защиты Российской Федерации от 

14.07.2020 г. № 423н 
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22.002 Профессиональный стандарт «Специалист по техно-

логии продуктов питания животного происхожде-

ния», утвержденный приказом Министерства труда и 

социальной защиты Российской Федерации от 

30.08.2019г. № 602н 

22.003 Профессиональный стандарт «Специалист по техно-

логии продуктов питания из растительного сырья, 

утвержденный приказом Министерства труда и соци-

альной защиты Российской Федерации от 28.10.2019 

г. №694н  

2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций, установленных про-

фессиональным стандартом, к выполнению которых готовится выпуск-

ник  
Обобщённые трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 

Уровень 

квалифика-

ции 

Наименование Код  Уровень 

(подуровень) 

квалифика-

ции 

Профессиональный стандарт «Агроном» (бакалавриат) 

В Организация про-

изводства продук-

ции растениевод-

ства 

6 Разработка си-

стемы мероприя-

тий по повыше-

нию эффективно-

сти производства 

продукции расте-

ниеводства  

В/01.6 6 

Управление реали-

зацией технологи-

ческого процесса 

производства про-

дукции растение-

водства 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по зоотехнии» 

В Оперативное управ-

ление технологиче-

скими процессами 

по производству 

продукции живот-

новодства 

6 Управление техно-

логическими про-

цессами производ-

ства, первичной 

переработки, хра-

нения продукции 

животноводства 

В/04.6 6 

В Организация произ-

водства продукции 

растениеводства 

6 Разработка си-

стемы мероприя-

тий по производ-

ству продукции 

растениеводства 

В/01.6 6 

Управление реали-

зацией технологи-

ческого процесса 

производства про-

дукции растение-

водства 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания животного проис-

хождения» 
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D Оперативное управ-

ление производ-

ством продуктов пи-

тания животного 

происхождения на 

автоматизирован-

ных технологиче-

ских линиях 

6 Организация веде-

ния технологиче-

ского процесса в 

рамках принятой в 

организации техно-

логии производства 

продуктов питания 

животного проис-

хождения 

D/01.6 6 

Управление каче-

ством, безопасно-

стью и прослежива-

емостью производ-

ства продуктов пи-

тания животного 

происхождения на 

автоматизирован-

ных технологиче-

ских линиях 

D/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по технологии продуктов питания из растительного 

сырья» 

D Оперативное управ-

ление производ-

ством продуктов пи-

тания из раститель-

ного сырья на авто-

матизированных 

технологических 

линиях 

6 

Организация веде-

ния технологиче-

ского процесса в 

рамках принятой в 

организации техно-

логии производства 

продуктов питания 

из растительного 

сырья 

D/01.6 6 

Управление каче-

ством, безопасно-

стью и прослежива-

емостью производ-

ства продуктов пи-

тания из раститель-

ного сырья на авто-

матизированных 

технологических 

линиях 

D/02.6 6 

Разработка системы 

мероприятий по по-

вышению эффек-

тивности техноло-

гических процессов 

производства высо-

кокачественных 

безопасных продук-

тов питания из рас-

тительного сырья 

D/03.6 6 
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2.3.3. Профессиональные компетенции, определяемые самостоя-

тельно (ПКОС) образовательной организацией и индикаторы их дости-

жения 

Код  

компе-

тен-

ции 

Содержание 

компетенции 
Код и наименование индикатора достижения компе-

тенции 

знать уметь владеть 

ПКОС- 

2 

Сбор исходной ин-

формации для разра-

ботки технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства 

 

ПКОС-2.1. Пользуется электронными информационно-аналитиче-

скими ресурсами, в том числе профильными базами данных, про-

граммными комплексами при сборе исходной информации и при раз-

работке технологии получения продукции животноводства. 

Электронные информа-

ционно аналитические 

ресурсы, в том числе 

профильные базы дан-

ных, программные ком-

плексы при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства 

Пользоваться электрон-

ными информационно 

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации и 

при разработке техноло-

гии получения, первич-

ной переработки, хране-

ния продукции животно-

водства 

Навыками ис-

пользования 

электронных ин-

формационно 

аналитических 

ресурсов, в том 

числе профиль-

ных баз данных, 

программных 

комплексов 

ПКОС-2.2. Пользуется электронными информационно-аналитиче-

скими ресурсами, в том числе профильными базами данных, про-

граммными комплексами при сборе исходной информации и при раз-

работке технологии первичной переработки, продукции животновод-

ства 

Электронные информа-

ционно-аналитические 

ресурсы, в том числе 

профильные базы дан-

ных, программные ком-

плексы при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства 

Пользоваться электрон-

ными информационно-

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации и 

при разработке техноло-

гии получения, первич-

ной переработки, хране-

ния продукции животно-

водства 

Навыками ис-

пользования 

электронных ин-

формационно-

аналитических 

ресурсов, в том 

числе профиль-

ных баз данных, 

программных 

комплексов 

ПКОС- 2.3. Пользуется электронными информационно-аналитиче-

скими ресурсами, в том числе профильными базами данных, про-

граммными комплексами при сборе исходной информации и при раз-

работке технологии хранения продукции животноводства 

Электронные информа-

ционно-аналитические 

ресурсы, в том числе 

профильные базы дан-

ных, программные ком-

плексы при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

Пользоваться электрон-

ными информационно-

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации и 

при разработке техноло-

гии получения, первич-

ной переработки, 

Навыками ис-

пользования 

электронных ин-

формационно-

аналитических 

ресурсов, в том 

числе профиль-

ных баз данных, 

программных 

комплексов 
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продукции животновод-

ства 

хранения продукции жи-

вотноводства 

ПКОС- 

3 

Способен контроли-

ровать реализации 

разработанных техно-

логий получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 
 

ПКОС-3.1. Определяет периодичность, количество проб, метода от-

бора проб и перечень контролируемых показателей при разработке 

программы контроля качества и безопасности сельскохозяйственной 

продукции 

Способен контролиро-

вать и определять пери-

одичность, количество 

проб, методов отбора 

проб для первичной пе-

реработки, хранения 

продукции животновод-

ства. 

Правильно определять пе-

риодичность, количество 

проб, методов отбора проб 

для первичной переработки 

и хранения. 

Способами опреде-

ления периодично-

сти, а также контро-

лировать реализа-

цию разработанных 

технологий получе-

ния, первичной пе-

реработки и без-

опасности сельско-

хозяйственной про-

дукции. 

ПКОС-3.2. Оценивает эффективность разработанных технологических 

решений по получению, первичной переработке, хранения продукции 

животноводства 

Знать эффективность разра-

ботанных технологических 

решений по получению, 

первичной переработке, хра-

нения продукции животно-

водства 

Уметь эффективно исполь-

зовать разработанные техно-

логические решения по по-

лучению, первичной перера-

ботке, хранения продукции 

животноводства 

Владеть навыками 

эффективного ис-

пользования разра-

ботанных техноло-

гических решений 

по получению, пер-

вичной переработке, 

хранению продук-

ции животноводства 

ПКОС-3.3. Принимает корректирующие меры в случае выявления от-

клонений реализуемых технологических процессов получения, пер-

вичной переработки, хранения продукции животноводства от разрабо-

танных планов, технологий и (или) выявления низкой эффективности 

разработанных технологий 

Способы и принимать кор-

ректирующие меры в слу-

чае выявления отклонений 

реализуемых технологиче-

ских процессов первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства. 

Правильно принимать кор-

ректирующие меры в слу-

чае выявления отклонений 

реализуемых технологиче-

ских процессов получения, 

а также технологий и выяв-

ления низкой эффективно-

сти разработанных техно-

логий.  

Способами кон-

троля реализации 

разработанных тех-

нологий, первич-

ной переработки, 

хранения продук-

ции животновод-

ства от разработан-

ных планов, техно-

логий.  

ПКОС-

4 

Способен провести 

входной и технологи-

ческий контроль каче-

ства сырья, полуфаб-

рикатов и готовой 

продукции для орга-

низации рациональ-

ного ведения техноло-

гического процесса 

производства в целях 

разработки мероприя-

тий по повышению 

эффективности про-

изводства 

 

ПКОС-4.1. Анализирует свойства сырья, влияющие на оптимизацию 

технологического процесса, ресурсосбережения, эффективность и 

надежность процессов производство продуктов питания из раститель-

ного сырья на автоматизированных технологических линиях 
Способы входного и тех-

нологического контроля 

свойств полуфабрикатов. 

влияющие на оптимиза-

цию технологического 

процесса. 

Правильно анализировать 

качества сырья и полуфаб-

рикатов, влияющих на оп-

тимизацию технологиче-

ского процесса и качества 

готовой продукции. 

Способами и свой-

ствами полуфабри-

катов влияющие на 

оптимизацию тех-

нологического 

процесса, а также 

на эффективность 

и надежность про-

цессов производ-

ства продуктов пи-

тания из расти-

тельного сырья. 

ПКОС- 4.2. Анализирует свойства полуфабрикатов, влияющие на опти-

мизацию технологического процесса, ресурсосбережения, эффектив-

ность и надежность процессов производство продуктов питания из 

растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 
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Способы входного и тех-

нологического контроля 

свойств полуфабрикатов. 

влияющие на оптимиза-

цию технологического 

процесса. 

Правильно анализировать 

качества сырья и полуфаб-

рикатов, влияющих на оп-

тимизацию технологиче-

ского процесса и качества 

готовой продукции. 

Способами и свой-

ствами полуфабри-

катов влияющие на 

оптимизацию тех-

нологического 

процесса, а также 

на эффективность 

и надежность про-

цессов производ-

ства продуктов пи-

тания из расти-

тельного сырья. 

ПКОС- 4.3.  Анализирует качество готовой продукции, ресурсосбере-

жения, эффективность и надежность процессов производство продук-

тов питания из растительного сырья на автоматизированных техноло-

гических линиях 
Способы и анализиро-

вать качество готовой 

продукции, ресурсосбе-

режения и эффектив-

ность процессов произ-

водства продуктов пита-

ния. 

Правильно провести вход-

ной и технологический 

контроль качества готовой 

продукции. 

Способами вход-

ного и технологи-

ческого контроля и 

анализировать ка-

чество готовой 

продукции, а также 

эффективности и 

надежности про-

цессов производ-

ства продуктов пи-

тания. 

ПКОС-

6 

Разработка техноло-

гических карт (регла-

ментов) производства 

продукции животно-

водства в части полу-

чения, первичной пе-

реработки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

ПКОС-6.1. Определяет методы и условия хранения различных видов 

продукции животноводства, обеспечивающих ее сохранность 

Методы и условия хра-

нения различных ви-

дов продукции живот-

новодства, обеспечи-

вающих ее сохран-

ность 

Определять методы и 

условия хранения раз-

личных видов продук-

ции животноводства, 

обеспечивающих ее со-

хранность 

Навыками при-

менения методов 

и условий хране-

ния различных 

видов продукции 

животноводства, 

обеспечивающих 

ее сохранность 

 

3 Место научно-исследовательская работа в структуре образова-

тельной программы 

Практика «Научно-исследовательская работа» относится к Блоку 2 

Практика обязательной части программы бакалавриата. 

4 Место и время проведения научно-исследовательская работа   

Практическая подготовка при проведении научно-исследовательская 

работа организуется путем непосредственного выполнения обучающимися 

определенных видов работ, связанных с будущей профессиональной деятель-

ностью. Практика «Научно-исследовательская работа» может быть организо-

вана непосредственно в университете, на кафедре «Технологии производства 

и переработки сельскохозяйственной продукции», а также в организациях, 

осуществляющих деятельность по профилю соответствующей образователь-

ной программы (профильная организация), на основании договоров, заключа-

емых между профильными организациями и Университетом. 
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Место проведения научно-исследовательская работа: структурные 

подразделения ФГБОУ ВО Ярославский аграрный университет (кафедра «Тех-

нологии производства и переработки сельскохозяйственной продукции»), а 

также в организациях, осуществляющих деятельность по профилю соответ-

ствующей образовательной программы на основе договоров; научно-исследо-

вательские проектные, изыскательские институты на основе договоров. При 

организации научно-исследовательская работа практики профильные органи-

зации создают условия для реализации практики, предоставляют оборудова-

ние и технические средства обучения в объеме, позволяющем выполнять опре-

деленные виды работ, связанные с будущей профессиональной деятельностью 

обучающихся. Базы практики обучающихся ФГБОУ ВО Ярославского аграр-

ного университета  представлены на сайте в разделе «Сведения об образова-

тельной организации» http://yaragrovuz.ru/sveden/contracts/. Научно-исследова-

тельская работа проводится на 5 курсе. 

5 Объем научно-исследовательская работа   

 (на одного обучающегося) 

 

Общая трудоемкость практики «Научно-исследовательская работа» со-

ставляет 3 зачетные единицы, 108 часов, 2 недели, контактная работа с обуча-

ющимися 3,0 часа, самостоятельная работа 105 часов. 

Вид учебной работы  Всего  

часов  

5 курс  

часов 

1. Контактные часы при проведении преддипломной прак-

тики, всего (включая инструктаж, проверку, рецензирование, 

защиту отчёта и прием дифференцированного зачета)  

2 2 

2. Самостоятельная работа, всего (СР) в том числе: 106 106 

Самостоятельная работа при написании отчетной документации 90 90 

Самостоятельное изучение материала    

Самостоятельная работа при подготовке к зачету 16 16 

Общая трудоёмкость практики в часах:   108 108 

в том числе в форме практической подготовки  108 108 

Общая трудоёмкость практики в зачётных единицах: 3 3 

Продолжительность практики (недель): 2 2 

Форма контроля  Зачет с оценкой  

6. Содержание научно-исследовательская работа   

№ 

раздела 

Наименование 

раздела (этапа) 

практики с указа-

нием видов работ, 

связанных с буду-

щей профессио-

нальной деятель-

ностью (на основе 

трудовых дей-

ствий) 

Формируемые 

 компетенции 

Виды учебной работы и их трудо-

емкость, часы 

Контакт-

ная работа 

при прове-

дении 

учебной 

практики 

Самостоя-

тельная ра-

бота 

Всего 

http://yaragrovuz.ru/sveden/contracts/
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1 Подготовительный 

этап 

УК-1, ОПК-2, ОПК-5,  

ПКОС-2, ПКОС-3, ПКОС-4, 

ПКОС-6. 

1 - 1 

2 Практический 

этап  

УК-1, ОПК-2, ОПК-5,  

ПКОС-2, ПКОС-3, ПКОС-4, 

ПКОС-6. 

- 90 90 

3 Заключительный 

этап 

УК-1, ОПК-2, ОПК-5,  

ПКОС-2, ПКОС-3, ПКОС-4, 

ПКОС-6. 

1 16 17 

 Промежуточная 

аттестация  

 зачет с оценкой 

 Итого по прак-

тике  

 2 106 108 

6.1 Содержание разделов научно-исследовательская работа  и формы 

контроля 

№ 

раздела 

Наименование раз-

дела (этапа) прак-

тики с указанием ви-

дов работ, связанных 

с будущей профессио-

нальной деятельно-

стью (на основе тру-

довых действий) 

Содержание раздела в дидак-

тических единицах 

Трудоем-

кость, 

(в часах) 

Формы 

текущего 

контроля 

1 Подготовительный 

этап 

Инструктаж по охране труда и тех-

нике безопасности, получение обу-

чающимся информации о целях, за-

дачах и организации практики, а 

также перечня необходимых доку-

ментов, которые необходимо предо-

ставить после окончания практики 

1 

Индивидуаль-

ные доку-

менты обуча-

ющегося, во-

просы для за-

щиты отчета 

по результа-

там практики 

2 Практический этап Анализ производственно-хозяй-

ственной деятельности предприя-

тия. Организационная структура, 

финансовые показатели производ-

ственной деятельности предприя-

тия. 
90 

Отчет, во-

просы для за-

щиты отчета 

по результа-

там практики 

 Обобщение и анализ полученных 

 результатов исследований с исполь-

зованием графического метода, фор-

мулирование выводов и предложе-

ний по результатам исследования. 

3 Заключительный 

этап 

Подготовка и защита отчета по 

практике 
17 Индивидуаль-

ные доку-

менты обуча-

ющегося, от-

чет, вопросы 

для защиты 

отчета по ре-

зультатам 

практики 
Итого  108   
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7 Формы отчетности по научно-исследовательская работа   

По окончании прохождения практики обучающийся представляет руко-

водителю практики от кафедры дневник прохождения практики, отчет о про-

хождении практики, в котором содержится информация, соответствующая 

программе практики и индивидуальному заданию руководителя практики на 

прохождение практики. Дневник практики и отчет о прохождении практики 

оформляются в соответствии с требованиями, установленными программой 

практики. При заполнении дневника следует исходить из того, что полнота и 

своевременность записей о прохождении практики существенно облегчит со-

ставление письменного отчета по итогам практики. В отчете, как правило, 

должно быть отражено: содержание работы в период практики, степень выпол-

нения индивидуального задания, выводы о том, в какой мере практика способ-

ствовала закреплению и углублению теоретических знаний, приобретению 

практических навыков.  

Общие требования и параметры отчета: формат А4, в текстовом редак-

торе Word; тип шрифта: Times New Roman, размер шрифта 14; межстрочный 

интервал: полуторный; - размеры полей: верхнее, нижнее — 20 мм, левое — 

30 мм, правое — 15 мм. Все страницы должны иметь сквозную нумерацию. 

Первой страницей является титульный лист, второй содержание и т.д. На пер-

вой странице номер не ставится. 

 В характеристике профессиональной деятельности обучающегося во 

время прохождения практики (отзыве) должны быть отражены сведения о вы-

полнении обучающимся программы практики, об отношении практиканта к 

работе, об оценке его умений и навыков применять теоретические знания на 

практике, а также уровень сформированности компетенций. 

 Отчетность по результатам прохождения практики сдается на соответ-

ствующую кафедру, ответственную за проведение практики в срок, установ-

ленный графиком прохождения практики для регистрации и проверки.  

На основе анализа представленных обучающимся документов (отчет по 

практике, индивидуальное задание, дневник практики, отзыв руководителя 

практики от профильной организации) руководителем практики от ФГБОУ ВО 

Ярославский аграрный университет составляется рецензия на отчет о прохож-

дении практики. Защита отчета проводится в установленные сроки после 

устранения замечаний руководителя (если таковые имеются). 

 По итогам промежуточной аттестации выставляется зачет с оценкой.  

Выполненные отчёты о практике после их защиты хранятся на кафедре 

проведения практики в соответствии с номенклатурой дел университета. 
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8 Методические указания для самостоятельной работы 

Для самостоятельного изучения материалов по преддипломной практике 

обучающиеся могут воспользоваться следующими авторскими методическими 

указаниями: 

Производственная преддипломная практика [Электронный ресурс]: 

практ. пос. для обуч. по напр. подг. 35.03.07  ТПиПСХП  / Т.Г. Зубарева, В.Ф. 

Позднякова, А.С. Бушкарева, Е.А. Горнич, Л.Э. Мельникова, Ю.А. Михайлова, 

Ярославль, ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2019, 48c 

9 Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттеста-

ции обучающихся по научно-исследовательская работа   

Фонд оценочных средств по научно-исследовательской работе  – ком-

плект методических и контрольно-измерительных материалов, предназначен-

ных для оценивания уровня сформированности универсальных (УК-1), обще-

профессиональной (ОПК-2, ОПК-5,) и профессиональных (ПКОС- 2, ПКОС-

3, ПКОС-4, ПКОС-6) компетенций на разных стадиях обучения на соответ-

ствие индикаторам достижения компетенций. 

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для прове-

дения промежуточной аттестации в форме зачета с оценкой. Промежуточная 

аттестация по практике проводится с целью определения степени освоения 

обучающимся образовательной программы. 

9.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе освоения образовательной программы 

№ 

Курса  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетенций 

по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

УК- 1. Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный 

подход для решения поставленных задач 

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, осуществляет декомпозицию за-

дачи  

2 Философия 

3 Основы научных исследований 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

УК-1.2. Находит и критически анализирует информацию, необходимую для решения поставленной задачи 

1 Психология 

1 Информатика 

4 Цифровые технологии в АПК 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

УК-1.3. Рассматривает возможные варианты решения задачи, оценивая их достоинства и недостатки 

2 Философия 

1 Психология 

4 Цифровые технологии в АПК 
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5 Научно-исследовательская работа 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ОПК- 2. Способен использовать нормативные правовые акты и оформлять специальную доку-

ментацию в профессиональной деятельности 

ОПК- 2.1. Использует существующие нормативные документы по вопросам сельского хозяйства, 

нормы и регламенты проведения работ в области растениеводства и животноводства, оформляет 

специальные документы для осуществления производства, переработки и хранения продукции 

растениеводства и животноводства 

2 Правоведение 

4 Основы ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизы 

4 Технология хранения продукции растениеводства 

4 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

2 Учебная технологическая практика 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

3 Система автоматизированного проектирования предприятий 

4 Технология органических продуктов растительного и животного происхождения 

ОПК-5.  Способен к участию в проведении экспериментальных исследований в профессиональ-

ной деятельности; 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции 

2,3 Технология производства продукции растениеводства 

3 Земледелие с основами почвоведения и агрохимии 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

1 Учебная ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-иссле-

довательской работы) практика 

2 Учебная технологическая практика 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 2. Сбор исходной информации для разработки технологии получения, первичной пере-

работки, хранения продукции животноводства 

ПКОС- 2.1.  Пользуется электронными информационно-аналитическими ресурсами, в том числе 

профильными базами данных, программными комплексами при сборе исходной информации и 

при разработке технологии получения, первичной переработки, хранения продукции животно-

водства 

2,3,4 Технология производства продукции животноводства 

4 Производство продукции животноводства 

1 Учебная ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-иссле-

довательской работы) практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС -2.2 Пользуется электронными информационно-аналитическими ресурсами, в том числе 

профильными базами данных, программными комплексами при сборе исходной информации и 

при разработке технологии первичной переработки, продукции животноводства 

2,3,4 Технология производства продукции животноводства 

4 Производство продукции животноводства 

4 Технология переработки и хранения продукции животноводства 
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1 Учебная ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-иссле-

довательской работы) практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 2.3 Пользуется электронными информационно-аналитическими ресурсами, в том числе 

профильными базами данных, программными комплексами при сборе исходной информации и 

при разработке технологии хранения продукции животноводства 

4 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

1 Учебная ознакомительная (в том числе получение первичных навыков научно-иссле-

довательской работы) практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 3. Способен контролировать реализации разработанных технологий получения, первич-

ной переработки, хранения продукции животноводства 

ПКОС-3.1. Определяет периодичность, количество проб, метода отбора проб и перечень контро-

лируемых показателей при разработке программы контроля качества и безопасности сельскохо-

зяйственной продукции 
5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

3 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 3.2 Оценивает эффективность разработанных технологических решений по получению, 

первичной переработке, хранения продукции животноводства 

2,3,4 Технология производства продукции животноводства 

4 Производство продукции животноводства 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС- 3.3 Принимает корректирующие меры в случае выявления отклонений реализуемых тех-

нологических процессов получения, первичной переработки, хранения продукции животновод-

ства от разработанных планов, технологий и (или) выявления низкой эффективности разработан-

ных технологий 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ПКОС-4.  Способен провести входной и технологический контроль качества сырья, полуфабри-

катов и готовой продукции для организации рационального ведения технологического процесса 

производства в целях разработки мероприятий по повышению эффективности производства 

ПКОС-4.1.  Анализирует свойства сырья и полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию техно-

логического процесса и качество готовой продукции, ресурсосбережения, эффективность и 

надежность процессов производство продуктов питания из растительного сырья на автоматизи-

рованных технологических линиях 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья  и продовольствия 

5 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

2 Учебная технологическая практика 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 
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5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

ПКОС- 4.2 Анализирует свойства полуфабрикатов, влияющие на оптимизацию технологиче-

ского процесса, ресурсосбережения, эффективность и надежность процессов производство про-

дуктов питания из растительного сырья на автоматизированных технологических линиях 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья и продовольствия 

3 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

2 Учебная технологическая практика 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

ПКОС- 4.3 Анализирует качество готовой продукции, ресурсосбережения, эффективность и 

надежность процессов производство продуктов питания из растительного сырья на автоматизи-

рованных технологических линиях 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

4 Безопасность сельскохозяйственного сырья и продовольствия 

3 Физика и химия сельскохозяйственной продукции 

2 Учебная технологическая практика 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

2 Физико-химические методы анализа сырья и готовой продукции 

ПКОС-6. Разработка технологических карт (регламентов) производства продукции животновод-

ства в части получения, первичной переработки, хранения продукции животноводства 

ПКОС- 6.1. Определяет методы и условия хранения различных видов продукции животновод-

ства, обеспечивающих ее сохранность 

2,3,4 Технология производства продукции животноводства 

2 Морфология и физиология сельскохозяйственных животных 

4 Производство продукции животноводства 

3 Кормление сельскохозяйственных животных и технологии кормов 

2 Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и живот-

новодства 

4 Технология переработки и хранения продукции животноводства 

4 Оборудование перерабатывающих производств 

4 Механизация переработки продуктов растениеводства и животноводства 

3 Основы научных исследований 

3 Производственная технологическая практика 

5 Научно-исследовательская работа 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

9.2 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе прохождения научно-исследовательская работа   

Код  

компетенции 
Содержание компетенции в соответствии с 

ФГОС ВО 
Этап (период) прохождения 

практики, в течение кото-

рого формируется компетен-

ция в процессе освоения 

ОПОП ВО 
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УК-1 Способен принимать обоснованные эко-

номические решения в различных обла-

стях жизнедеятельности. 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ОПК-2 Способен использовать нормативные право-

вые акты и оформлять специальную докумен-

тацию в профессиональной деятельности 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ОПК-5 Способен к участию в проведении экспери-

ментальных исследований в профессиональ-

ной деятельности; 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ПКОС-2 Сбор исходной информации для разработки 

технологии получения, первичной перера-

ботки, хранения продукции животноводства 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ПКОС-3 Способен контролировать реализации разра-

ботанных технологий получения, первичной 

переработки, хранения продукции животно-

водства 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ПКОС – 4 Способен провести входной и технологиче-

ский контроль качества сырья, полуфабрика-

тов и готовой продукции для организации ра-

ционального ведения технологического про-

цесса производства в целях разработки меро-

приятий по повышению эффективности про-

изводства 

В течение всего периода про-

хождения практики 

ПКОС-6 Разработка технологических карт (регламен-

тов) производства продукции животновод-

ства в части получения, первичной перера-

ботки, хранения продукции животноводства 

В течение всего периода про-

хождения практики 
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9.3 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, 

описание шкал оценивания 
Компетенции 

Индикатор достиже-

ния компетенции 

(планируемые резуль-

таты обучения) 

 

Форма 

оценочного 

средства 

 

 

Соответствие уровней освоения  

компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценивания 

Код Формулировка 

повышенный  

(высокий) 

достаточный  

(средний 

пороговый  

(ниже среднего) 

Недопустимый 

 (пороговый уровень 

не достигнут) 

Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено неудовл. / не зачтено 

1 2 3 4 5 6 7 8 

УК-1  Способен принимать 

обоснованные эконо-

мические решения в 

различных областях 

жизнедеятельности 

 

УК-1.1. Анализирует за-

дачу, выделяя ее базовые 

составляющие, осу-

ществляет декомпози-

цию задачи  

Знать: источники ин-

формации (справочные 

и научные издания, 

научные периодические 

издания, специализиро-

ванные интернет-ре-

сурсы), соответствую-

щие требованиям авто-

ритетности, надежно-

сти, научной достовер-

ности, полноты и глу-

бины рассмотрения во-

проса 

 Уметь: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов ре-

шения задачи метод ана-

лиза и синтеза.  

Владеть: навыками вос-

приятия и анализа тек-

ста, имеющего фило-

софское содержание, 

Отчет. 

 Вопросы и за-

дания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: источники ин-

формации (справоч-

ные и научные изда-

ния, научные перио-

дические издания, 

специализированные 

интернетресурсы), со-

ответствующие тре-

бованиям авторитет-

ности, надежности, 

научной достоверно-

сти, полноты и глу-

бины рассмотрения 

вопроса в полном 

объеме 

Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов 

решения задачи метод 

анализа и синтеза. 

Выполнены задания в 

полном объеме. 

Владеет: навыками 

восприятия и анализа 

текста, имеющего фи-

лософское содержа-

ние, опытом в 

Знает: источники ин-

формации (справоч-

ные и научные изда-

ния, научные перио-

дические издания, 

специализированные 

интернетресурсы), 

соответствующие 

требованиям автори-

тетности, надежно-

сти, научной досто-

верности, полноты и 

глубины рассмотре-

ния вопроса не в пол-

ном объеме 

 Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов 

решения задачи метод 

анализа и синтеза. 

Выполнены задания в 

полном объеме, но не-

которые с недочетами  

Владеет: навыками 

восприятия и анализа 

текста, имеющего фи-

лософское 

Знает: некоторые источ-

ники информации (спра-

вочные и научные изда-

ния, научные периоди-

ческие издания, специа-

лизированные интерне-

тресурсы), соответству-

ющие требованиям авто-

ритетности, надежно-

сти, научной достовер-

ности, полноты и глу-

бины рассмотрения во-

проса 

 Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов ре-

шения задачи метод ана-

лиза и синтеза. Решены 

типовые задачи с негру-

быми ошибками, выпол-

нены все задания, но не 

в полном объеме 

 Владеет: навыками 

восприятия и анализа 

текста, имеющего фило-

софское содержание, 

опытом в формулирова-

нии вопросов и ответов 

на проблемы, вопросы, 

реплики, рецензии и.т.д. 

Не знает: Уровень 

знаний ниже мини-

мальных требований, 

имели место грубые 

ошибки  

Не умеет: При выдви-

жении стандартных 

задач не продемон-

стрированы основные 

умения, имели место 

грубые ошибки  

Не владеет: При ре-

шении стандартных 

задач не продемон-

стрированы базовые 

навыки, имели место 

грубые ошибки 
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опытом в формулирова-

нии вопросов и ответов 

на проблемы, вопросы, 

реплики, рецензии и.т.д 

. 

формулировании во-

просов и ответов на 

проблемы, вопросы, 

реплики, рецензии 

и.т.д. Продемонстри-

рованы навыки при 

решении нестандарт-

ных задач без ошибок 

и недочетов. 

 Способен: осуществ-

лять синтез, анализ и 

использовать систем-

ный подход 

содержание, опытом в 

формулировании во-

просов и ответов на 

проблемы, вопросы, 

реплики, рецензии 

и.т.д. Продемонстри-

рованы базовые 

навыки при решении 

стандартных задач с 

некоторыми недоче-

тами. 

Понимает: анализи-

рует задачу и прини-

мать обоснованные 

экономические реше-

ния в различных обла-

стях жизнедеятельно-

сти  

Имеется минимальный 

набор навыков для ре-

шения стандартных за-

дач с некоторыми недо-

четами. 

УК-1.2. Находит и крити-

чески анализирует инфор-

мацию, необходимую для 

решения поставленной за-

дачи. 

Знать: методологию си-

стемного подхода  

Умееть: выявлять про-

блемные ситуации, исполь-

зуя методы анализа, син-

теза и абстрактного мыш-

ления  

Владееть: инструментами 

упорядочивания, категори-

зации, выбора, сравнения и 

противопоставления ин-

формации 

Отчет. 

 Вопросы и за-

дания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: в полном объёме 

методологию систем-

ного подхода 

 Умеет: в полном объ-

ёме выявлять проблем-

ные ситуации, используя 

методы анализа, синтеза 

и абстрактного мышле-

ния 

 Владеет: в полном объ-

ёме инструментами упо-

рядочивания, категори-

зации, выбора, сравне-

ния и противопоставле-

ния информации 

Способен: осуществ-

лять поиск, критический 

анализ и синтез инфор-

мации, применять си-

стемный подход для ре-

шения поставленных за-

дач. 

Знает: методологию си-

стемного подхода 

Умеет: выявлять про-

блемные ситуации, ис-

пользуя методы анализа, 

синтеза и абстрактного 

мышления 

 Владеет: инструмен-

тами упорядочивания, 

категоризации, выбора, 

сравнения и противопо-

ставления информации. 

Понимает: каким обра-

зом осуществлять по-

иск, критический анализ 

и синтез информации, 

применять системный 

подход для решения по-

ставленных задач. 

Знает: минимальный 

набор знаний, методоло-

гии системного подхода 

Умеет: может выявлять 

проблемные ситуации, 

используя методы ана-

лиза, синтеза и абстракт-

ного мышления. 

 Владеет: частично ин-

струментами упорядо-

чивания, категоризации, 

выбора, сравнения и 

противопоставления ин-

формации 

 Не знает: методологию 

системного подхода. 

Не умеет: выявлять про-

блемные ситуации, ис-

пользуя методы анализа, 

синтеза и абстрактного 

мышления Не владеет: 

инструментами упоря-

дочивания, категориза-

ции, выбора, сравнения 

и противопоставления 

информации 
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УК-1.3. Рассматривает 

возможные варианты ре-

шения задачи, оценивая 

их достоинства и недо-

статки. 

Знать: основные фило-

софские методы и спо-

собы решения задач. 

Уметь: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов ре-

шения задачи возможно-

сти технологии развития 

критического мышле-

ния, различные формы 

организации дискуссии. 

 Владеть: опытом уча-

стия в дискуссиях вступ-

лениях, приемами при-

менения принципов, за-

конов и категорий, необ-

ходимых для оценки и 

понимания природных 

явлений, социальных и 

культурных событий, и в 

изучении профессио-

нальных циклов. 

Отчет. 

 Вопросы и за-

дания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: основные ме-

тоды и способы реше-

ния задач в полном 

объеме.  

Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов 

решения задачи воз-

можности технологии 

развития критиче-

ского мышления, раз-

личные формы орга-

низации дискуссии. 

Выполнены задания в 

полном объеме.  

Владеет: опытом уча-

стия в дискуссиях 

вступлениях, прие-

мами применения 

принципов, законов и 

категорий, необходи-

мых для оценки и по-

нимания природных 

явлений, социальных 

и культурных собы-

тий, и в изучении про-

фессиональных цик-

лов. Продемонстри-

рованы навыки при 

решении нестандарт-

ных задач без ошибок 

и недочетов.  

Способен: Рассмат-

ривать различные ва-

рианты решения за-

дачи, оценивая их до-

стоинства и недо-

статки. 

Знает: основные ме-

тоды и способы реше-

ния задач не в полном 

объеме.  

Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов 

решения задачи воз-

можности технологии 

развития критиче-

ского мышления, раз-

личные формы орга-

низации дискуссии. 

Выполнены задания в 

полном объеме, но не-

которые с недочетами 

Владеет: опытом уча-

стия в дискуссиях 

вступлениях, прие-

мами применения 

принципов, законов и 

категорий, необходи-

мых для оценки и по-

нимания природных 

явлений, социальных 

и культурных собы-

тий, и в изучении про-

фессиональных цик-

лов. Продемонстри-

рованы базовые 

навыки при решении 

стандартных задач с 

некоторыми недоче-

тами. 

 Понимает: значение 

вариативности реше-

ния задачи. Может 

оценить их достоин-

ства и недостатки. 

Знает: некоторые ос-

новные и способы ре-

шения задач.  

Умеет: использовать 

при выдвижении и об-

суждении вариантов 

решения задачи воз-

можности технологии 

развития критиче-

ского мышления, раз-

личные формы орга-

низации дискуссии. 

Решены типовые за-

дачи с негрубыми 

ошибками, выпол-

нены все задания, но 

не в полном объеме  

Владеет: опытом уча-

стия в дискуссиях 

вступлениях, прие-

мами применения 

принципов, законов и 

категорий, необходи-

мых для оценки и по-

нимания природных 

явлений, социальных 

и культурных собы-

тий, и в изучении про-

фессиональных цик-

лов. Имеется мини-

мальный набор навы-

ков для решения стан-

дартных задач с неко-

торыми недочетами. 

Не знает: основные  

способы решения за-

дач  методы и спо-

собы решения задач.  

Не умеет: использо-

вать при выдвижении 

и обсуждении вариан-

тов решения задачи 

возможности техно-

логии развития кри-

тического мышления, 

различные формы ор-

ганизации дискуссии. 

Решены типовые за-

дачи с негрубыми 

ошибками, выпол-

нены все задания, но 

не в полном объеме 

Не владеет: опытом 

участия в дискуссиях 

вступлениях, прие-

мами применения 

принципов, законов и 

категорий, необходи-

мых для оценки и по-

нимания природных 

явлений, социальных 

и культурных собы-

тий, и в изучении про-

фессиональных цик-

лов. Имеется мини-

мальный набор навы-

ков для решения стан-

дартных задач с неко-

торыми недочетами.  
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ОПК-2 Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности; 

 

ОПК-2.1 

Использует существую-

щие нормативные доку-

менты по вопросам 

сельского хозяйства, 

нормы и регламенты 

проведения работ в об-

ласти растениеводства и 

животноводства, оформ-

ляет специальные доку-

менты для осуществле-

ния производства, пере-

работки и хранения про-

дукции растениеводства 

и животноводства. 

Знает: Нормативные 

правовые акты и специ-

альную документацию. 

Умеет: использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять спе-

циальную документа-

цию.  

Владеет: Навыками ис-

пользования норматив-

ных правовых актов и 

оформления специаль-

ной документации.  

способен: использовать 

нормативные правовые 

акты и оформлять спе-

циальную документа-

цию. 

Отчет. 

 Вопросы и 

задания для 

защиты от-

чета по ре-

зультатам 

практики 

знает: Нормативные 

правовые акты и спе-

циальную документа-

цию умеет: использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию  

владеет: Навыками 
использования норма-

тивных правовых ак-

тов и оформления 

специальной доку-

ментации 

 способен: использо-

вать нормативные 

правовые акты и 
оформлять специаль-

ную документацию 

знает: специальную 

документацию  

умеет: Оформлять 

специальную доку-

ментацию  

владеет: Навыками 

оформления специ-

альной документации  

понимает: структуру 

нормативно правовых 

актов и правила 

оформления специ-

альной документации 

знает: Нормативные 

правовые акты  

умеет: Использовать 

нормативные право-

вые акты  

владеет: Навыками 

использования норма-

тивных правовых ак-

тов. 

  

не знает: Норматив-

ные правовые акты. 

Не умеет: Использо-

вать нормативные 

правовые акты. 

Не владеет: Навы-

ками использования 

нормативных право-

вых актов и оформле-

ния специальной до-

кументации 

ОПК- 5  Способен к участию в 

проведении эксперимен-

тальных исследований в 

профессиональной дея-

тельности 

ОПК-5.1 Проводит экспе-

риментальные исследова-

ния в области производства 

и переработки сельскохо-

зяйственной продукции  

Знать: Понятие научного 

эксперимента, его виды, 

формы, назначение, 

Отчет. Вопросы 

и задания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, его 

виды, формы, назначе-

ние, материал, методику, 

объекты, порядок и пра-

вила проведения науч-

ного эксперимента и об-

работки результатов в 

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, его 

виды, формы, назначе-

ние, материал, методику, 

объекты, порядок прове-

дения научного экспери-

мента и обработки ре-

зультатов в области 

Знает: Понятие науч-

ного эксперимента, его 

виды, формы, назначе-

ние, материал, методику, 

объекты  

Умеет: Определить объ-

ект, предмет экспери-

ментального 

Не знает: Понятие 

научного эксперимента, 

его виды, формы, назна-

чение, материал, мето-

дику, объекты  

Не умеет: Определить 

объект, предмет экспе-

риментального 
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материал, методику, объ-

екты, порядок и правила 

проведения научного экс-

перимента и обработки ре-

зультатов в области произ-

водства и переработки 

сельскохозяйственной про-

дукции  

Уметь: Определить объект, 

предмет эксперименталь-

ного исследования, рабо-

тать в команде, организо-

вать и провести экспери-

мент в области производ-

ства и переработки сель-

скохозяйственной продук-

ции  

Владеть: Современными 

 методами и методиками 

проведения эксперимен-

тальных исследований в 

области производства и пе-

реработки сельскохозяй-

ственной продукции 

области производства и 

переработки сельскохо-

зяйственной продукции 

 Умеет: Определить 

объект, предмет экспе-

риментального исследо-

вания, работать в ко-

манде, организовать и 

провести эксперимент в 

области производства и 

переработки сельскохо-

зяйственной продукции 

Владеет: Современ-

ными методами и мето-

диками проведения экс-

периментальных иссле-

дований в области про-

изводства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Способен: провести 

экспериментальные ис-

следования в области 

производства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

производства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

Умеет: Определить объ-

ект, предмет экспери-

ментального исследова-

ния, работать в команде, 

организовать экспери-

мент в области произ-

водства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции Владеет: Со-

временными методами 

проведения эксперимен-

тальных исследований в 

области производства и 

переработки сельскохо-

зяйственной продукции 

Понимает: современ-

ные методы проведения 

экспериментальных ис-

следований 

исследования, работать 

в команде, Владеет: Со-

временными методами 

проведения эксперимен-

тальных исследований 

исследования, работать 

в команде, 

 Не владеет: Современ-

ными методами прове-

дения эксперименталь-

ных исследований 
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ПКОС-2 Сбор исходной инфор-

мации для разработки 

технологии получения, 

первичной переработки, 

хранения продукции жи-

вотноводства 

 

ПКОС-2.1.  

Пользуется электронными 

информационно-аналити-

ческими ресурсами, в том 

числе профильными ба-

зами данных, программ-

ными комплексами при 

сборе исходной информа-

ции и при разработке тех-

нологии получения, пер-

вичной переработки, хра-

нения продукции животно-

водства. 

Знать: электронные ин-

формационно-аналитиче-

ские ресурсы, в том числе 

профильные базы данных, 

программные комплексы 

при сборе исходной инфор-

мации и при разработке 

технологии получения, 

первичной переработки, 

хранения продукции жи-

вотноводства  

Уметь: пользоваться элек-

тронными информаци-

онно-аналитическими ре-

сурсами, в том числе про-

фильными базами данных, 

программными комплек-

сами при сборе исходной 

информации и при разра-

ботке технологии получе-

ния, первичной перера-

ботки, хранения продукции 

животноводства 

 Владеть: навыками ис-

пользования электронных 

информационно-аналити-

ческих ресурсов, в том 

числе профильных баз дан-

ных, программных ком-

плексов. 

Отчет. Вопросы 

и задания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знать: электронные ин-

формационно-аналити-

ческие ресурсы, в том 

числе профильные базы 

данных, программные 

комплексы при сборе ис-

ходной информации и 

при разработке техноло-

гии получения, первич-

ной переработки, хране-

ния продукции животно-

водства 

 Уметь: пользоваться 

электронными информа-

ционно аналитическими 

ресурсами, в том числе 

профильными базами 

данных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации и 

при разработке техноло-

гии получения, первич-

ной переработки, хране-

ния продукции животно-

водства 

 Владеть: навыками ис-

пользования электрон-

ных информационно-

аналитических ресур-

сов, в том числе про-

фильных баз данных, 

программных комплек-

сов 

Знать: электронные ин-

формационно аналити-

ческие ресурсы, в том 

числе профильные базы 

данных программные 

комплексы  

Уметь: пользоваться 

электронными информа-

ционно аналитическими 

ресурсами, в том числе 

профильными базами 

данных, программными 

комплексами 

 Владеть: навыками ис-

пользования электрон-

ных информационно 

аналитических ресур-

сов, в том числе про-

фильных баз данных, 

программных комплек-

сов 

Знать: электронные ин-

формационно аналити-

ческие ресурсы, в том 

числе профильные базы 

данных  

Уметь: пользоваться 

электронными информа-

ционно аналитическими 

ресурсами, в том числе 

профильными базами 

данных,  

Владеть: навыками ис-

пользования электрон-

ных информационно-

аналитических ресур-

сов, в том числе про-

фильных баз данных 

 Не Знает: электронные 

информационно анали-

тические ресурсы  

 Не уметь: пользо-

ваться электронными 

информационно анали-

тическими ресурсами 

Владеть: навыками ис-

пользования электрон-

ных информационно-

аналитических ресур-

сов электронными ин-

формационно аналити-

ческими ресурсами  

Не Владеет: навыками 

использования элек-

тронных информаци-

онно-аналитических ре-

сурсов 
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  ПКОС- 2.2 Пользуется 

электронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, в том 

числе профильными ба-

зами данных, программ-

ными комплексами при 

сборе исходной инфор-

мации и при разработке 

технологии первичной 

переработки, продукции 

животноводства 

 
 

Отчет. Вопросы 

и задания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: последние до-

стижения в области 

электронных информа-

ционно-аналитических 

ресурсов, в том числе 

профильными базами 

данных, программ-

ными комплексами 

при сборе исходной 

информации и при раз-

работке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Умеет: применить по-

следние достижения в 

области электронных 

информационно-ана-

литических ресурсов, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе ис-

ходной информации и 

при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

Владеет: навыками в 

области электронных 

информационно-ана-

литических ресурсов, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе ис-

ходной информации и 

при разработке 

Знает: основные до-

стижения в области 

электронных информа-

ционно-аналитиче-

ских ресурсов, в том 

числе профильные 

базы данных, про-

граммные комплексы, 

применяемые  при 

сборе исходной инфор-

мации и при разра-

ботке технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Умеет: применить ос-

новные знания в обла-

сти электронных ин-

формационно-анали-

тических ресурсов, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе ис-

ходной информации и 

при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

Владеет навыками в 

области электронных 

ресурсов, в том числе 

профильными базами 

данных, программ-

ными комплексами 

при сборе исходной 

информации и при раз-

работке технологии 

Знает: профильные 

базы данных, про-

граммные комплексы, 

применяемые при 

сборе исходной инфор-

мации и при разра-

ботке технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Умеет: применить 

профильные базы дан-

ных, программные 

комплексы, используе-

мые при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

Владеет: навыками ра-

боты  с профильными 

базами данных, про-

граммными комплек-

сами, используемые 

при сборе исходной 

информации и при раз-

работке технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

Не знает: профильные 

базы данных, про-

граммные комплексы, 

применяемые при 

сборе исходной ин-

формации и при разра-

ботке технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Не умеет: применить 

профильные базы дан-

ных, программные 

комплексы, используе-

мые при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Не владеет: навыками 

работы  с профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами, используе-

мые при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 
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технологии получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 

Способен: определить 

роль электронных ин-

формационно-анали-

тических ресурсов, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе ис-

ходной информации и 

при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

Понимает: роль элек-

тронных ресурсов, в 

том числе профильных 

баз данных, программ-

ных комплексов  при 

сборе исходной инфор-

мации и при разра-

ботке технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животно-

водства 

  ПКОС 2.3 - Пользуется 

электронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, в том 

числе профильными ба-

зами данных, программ-

ными комплексами при 

сборе исходной инфор-

мации и при разработке 

технологии хранения 

продукции животновод-

ства 

Знать: профильные 

базы данных, программ-

ные комплексы при 

сборе исходной инфор-

мации и при разработке 

технологии хранения 

продукции животновод-

ства. 

Отчет. Вопросы 

и задания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знает: отлично про-

фильные базы дан-

ных, программные 

комплексы при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

продукции животно-

водства. 

Умеет: самостоя-

тельно пользоваться 

электронными инфор-

мационно-аналитиче-

скими ресурсами, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

Знает: основные про-

фильные базы дан-

ных, программные 

комплексы при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

продукции животно-

водства.  

Умеет: самостоя-

тельно с небольшими 

затруднениями поль-

зоваться электрон-

ными информаци-

онно-аналитиче-

скими ресурсами, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными комп 

информации и при 

разработке 

Знает: базовые про-

фильные базы дан-

ных, программные 

комплексы при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

продукции животно-

водства. 

 Умеет: с трудом 

пользоваться элек-

тронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, при 

сборе исходной ин-

формации и при раз-

работке техно логии 

хранения продукции 

животноводства.  

Владеть: основными 

навыками 

Знает: не знает базо-

вые профильные базы 

данных, программ-

ные комплексы при 

сборе исходной ин-

формации и при раз-

работке технологии 

хранения продукции 

животноводства. 

 Умеет: не умеет 

пользоваться элек-

тронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, при 

сборе исходной ин-

формации и при раз-

работке технологии 

хранения продукции 

животноводства. 

 Владеть: не владеет 

основными навыками 
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Уметь: пользоваться 

электронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, в том 

числе профильными ба-

зами данных, программ-

ными комплексами при 

сборе исходной инфор-

мации и при разработке 

технологии хранения 

продукции животновод-

ства. 

 Владеть: навыками 

уверенного пользова-

теля электронными ин-

формационно-аналити-

ческими ресурсами, в 

том числе профильными 

базами данных, про-

граммными комплек-

сами при сборе исход-

ной информации и при 

разработке технологии 

хранения продукции жи-

вотноводства 

продукции животно-

водства. 

Владеть: навыками 

уверенного пользова-

теля электронными 

информационно-ана-

литическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами 

данных, программ-

ными комплексами 

при сборе исходной 

информации и при 

разработке техноло-

гии хранения продук-

ции животноводства.  

Способен: сам соби-

рать исходную инфор-

мацию для разра-

ботки технологии по-

лучения, первичной 

переработки продук-

ции животноводства 

технологии хранения 

продукции животно-

водства.  

Владеть: навыками 

уверенного пользова-

теля электронными 

информационно-ана-

литическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами 

данных, программ-

ными комплексами 

при сборе исходной 

информации и при 

разработке техноло-

гии хранения продук-

ции животноводства.  

Способен: сам соби-

рать исходную инфор-

мацию для разра-

ботки технологии по-

лучения, первичной 

переработки продук-

ции животноводства 

пользования элек-

тронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

продукции животно-

водства. 

пользования элек-

тронными информа-

ционно-аналитиче-

скими ресурсами, в 

том числе профиль-

ными базами данных, 

программными ком-

плексами при сборе 

исходной информа-

ции и при разработке 

технологии хранения 

продукции животно-

водства. 

ПКОС -3 Способен контроли-

ровать реализации 

разработанных тех-

нологий получения, 

первичной перера-

ботки, хранения 

продукции живот-

новодства 

 

ПКОС-3.1. Определяет 

периодичность, количе-

ство проб, метода от-

бора проб и перечень 

контролируемых показа-

телей при разработке 

программы контроля ка-

чества и безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции 

знает: Способы опреде-

ления периодичности, 

количество проб и кон-

тролировать реализации 

Отчет. Во-

просы и зада-

ния для защиты 

отчета по ре-

зультатам прак-

тики 

знает: свойства вход-

ного и технологиче-

ского контроля каче-

ства, а также анализи-

рует сырье и полуфаб-

рикатов, влияющие на 

оптимизацию техно-

логического про-

цесса. 

уметь: правильно 

разбираться в анализе 

сырья и полуфабрика-

тов для эффективно-

сти и надежности 

знает: способы про-

ведения входного и 

технологического 

контроля, анализи-

рует свойства сырья и 

полуфабрикатов, вли-

яющие на оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса и каче-

ства готовой продук-

ции. 

умеет: правильно 

анализировать свой-

ства сырья и полуфаб-

рикатов, влияющих на 

знает: входной и тех-

нологический кон-

троль качества сырья, 

полуфабрикатов, а 

также и качество гото-

вой продукции, ресур-

сосбережения и эф-

фективности и надеж-

ности процессов про-

изводства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья.  

умеет: правильно 

анализировать свой-

ства сырья и 

знает: свойства вход-

ного и технологиче-

ского контроля каче-

ства, а также анализи-

рует сырье и полу-

фабрикатов, влияю-

щие на оптимизацию 

технологического 

процесса. 

уметь: правильно 

разбираться в анализе 

сырья и полуфабрика-

тов для эффективно-

сти и надежности 
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разработанных техноло-

гий. 

умеет: правильно опре-

делять периодичность и 

методы отбора проб при 

различных разработках 

программы. 

 владеет: способами 

определения периодич-

ности, количеством 

проб, методами отбора  

проб и контролировать 

реализации разработан-

ных технологий первич-

ной переработки. 

способен:  контролиро-

вать реализации разра-

ботанных технологий 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства 

 

процессов и качества 

готовой продукции. 

владеет: навыками  

проведения входного 

и технологического 

контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов 

готовой продукции 

для организации ра-

ционального ведения 

технологического 

процесса. 

способен: анализиро-

вать свойства сырья и 

полуфабрикатов, вли-

яющие на оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса и каче-

ства готовой продук-

ции, а также на про-

цессы производства 

продуктов питания из 

растительного сырья.   

оптимизацию техно-

логического процесса 

при производстве 

продуктов питания из 

растительного сырья.  

владеет: навыками 

анализа свойства сы-

рья и полуфабрика-

тов, влияющие на оп-

тимизацию техноло-

гического процесса на 

автоматизированных 

технологических ли-

ниях.  

понимает: способы 

проведения входного 

и технологического 

контроля качества сы-

рья и готовой продук-

ции. 

полуфабрикатов, вли-

яющих на оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса при 

производстве продук-

тов питания из расти-

тельного сырья 

владеет: способами 

определения перио-

дичности, а также 

правильно провести 

входной и технологи-

ческий контроль каче-

ства сырья, и готовой 

продукции для орга-

низации рациональ-

ного ведения техноло-

гического процесса. 

понимает: оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса и каче-

ство готовой продук-

ции, ресурсосбереже-

ния, эффективность и 

надежность процес-

сов производство про-

дуктов питания из 

растительного сырья 

на автоматизирован-

ных технологических 

линиях. 

процессов и качества 

готовой продукции. 

владеет: навыками  

проведения входного 

и технологического 

контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов 

готовой продукции 

для организации ра-

ционального ведения 

технологического 

процесса. 

способен: анализиро-

вать свойства сырья и 

полуфабрикатов, вли-

яющие на оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса и ка-

чества готовой про-

дукции, а также на 

процессы производ-

ства продуктов пита-

ния из растительного 

сырья.   

  ПКОС-3.2 Оценивает эф-

фективность разработан-

ных технологических ре-

шений по получению, 

первичной переработке, 

хранения продукции жи-

вотноводства. 

Знать: способы оценки 

эффективности 

Отчет. Вопросы 

и задания для за-

щиты отчета по 

результатам 

практики 

Знать: способы 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

Уметь: использовать 

Знать: способы 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

Уметь: использовать 

Знать: способы 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

Уметь: использовать 

Не знает: способы 

оценки эффективно-

сти разработанных 

технологических ре-

шений по получению, 

первичной перера-

ботке, хранения 
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разработанных техноло-

гических решений по по-

лучению, первичной пе-

реработке, хранения про-

дукции животноводства  

Уметь: использовать 

способы оценки эффек-

тивности разработанных 

технологических реше-

ний по получению, пер-

вичной переработке, хра-

нения продукции живот-

новодства  

Владеть: навыками 

оценки эффективности 

разработанных техноло-

гических решений по по-

лучению, первичной пе-

реработке, хранения про-

дукции животноводства  

 

способы оценки эф-

фективности разрабо-

танных технологиче-

ских решений по полу-

чению, первичной пе-

реработке, хранения 

продукции животно-

водства  

Владеть: навыками 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

Способен: оценить эф-

фективность разрабо-

танных технологиче-

ских решений по полу-

чению, первичной пе-

реработке, хранения 

продукции животно-

водства  

способы оценки эф-

фективности разрабо-

танных технологиче-

ских решений по полу-

чению, первичной пе-

реработке, хранения 

продукции животно-

водства  

Владеть: навыками 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства 

Понимает: роль 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

способы оценки эф-

фективности разрабо-

танных технологиче-

ских решений по полу-

чению, первичной пе-

реработке, хранения 

продукции животно-

водства  

Владеть: навыками 

оценки эффективности 

разработанных техно-

логических решений 

по получению, первич-

ной переработке, хра-

нения продукции жи-

вотноводства  

 

продукции животно-

водства  

Не умеет: использо-

вать 

способы оценки эф-

фективности разрабо-

танных технологиче-

ских решений по полу-

чению, первичной пе-

реработке, хранения 

продукции животно-

водства  

Не владеет: навыками 

оценки эффективно-

сти разработанных 

технологических ре-

шений по получению, 

первичной перера-

ботке, хранения про-

дукции животновод-

ства  

 

  ПКОС- 3.3. Принимает 

корректирующие меры в 

случае выявления откло-

нений реализуемых тех-

нологических процессов 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства от разработанных 

планов, технологий и 

(или) выявления низкой 

эффективности разрабо-

танных технологий. 

знает: корректирующие 

меры в случае выявле-

ния отклонений 

Отчет. Во-

просы и зада-

ния для защиты 

отчета по ре-

зультатам прак-

тики 

знает: применяемые 

корректирующие 

меры в случае выяв-

ления отклонений ре-

ализуемых технологи-

ческих процессов. 

умеет: корректиро-

вать меры в случае 

выявления отклоне-

ний и способа контро-

лировать реализации 

разработанных техно-

логий получения, пер-

вичной переработки 

продукции. 

знает: способами 

контролировать реа-

лизации разработан-

ных технологий полу-

чения, первичной пе-

реработки, хранения 

продукции животно-

водства. 

умеет: контролиро-

вать реализацию тех-

нологических процес-

сов получения, пер-

вичной переработки и 

хранения продукции, 

а также технологии.  

знает: корректирую-

щие меры в случае 

выявления отклоне-

ний реализуемых тех-

нологических процес-

сов. 

умеет: корректиро-

вать меры в случае 

выявления отклоне-

ний и способа контро-

лировать реализации 

разработанных техно-

логий. 

владеет: технологи-

ческим процессом по-

лучения, первичной 

не знает: применяе-

мые корректирующие 

меры в случае выяв-

ления отклонений ре-

ализуемых техноло-

гических процессов. 

не умеет: принимать 

корректирующие 

меры в случае выяв-

ления отклонений ре-

ализуемых техноло-

гических процессов. 

не владеет: реализа-

цией технологиче-

ских процессов полу-

чения, первичной 
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реализуемых технологи-

ческих процессов хране-

ния продукции животно-

водства. 

умеет: корректировать 

меры в случае выявле-

ния отклонений и спо-

соба контролировать ре-

ализации разработан-

ных технологий получе-

ния, первичной перера-

ботки, хранения продук-

ции животноводства. 

владеть: технологиче-

ским процессом получе-

ния, первичной перера-

ботки, хранения продук-

ции животноводства от 

разработанных планов, 

технологий и (или) вы-

явления низкой эффек-

тивности разработан-

ных технологий. 

способен: контролиро-

вать реализации разра-

ботанных технологий 

получения, первичной 

переработки, хранения 

продукции животновод-

ства. 

 владеет: мерами в 

случае выявления от-

клонений реализуе-

мых технологических 

процессов получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства. 

способен: принимать 

корректирующие 

меры в случае выяв-

ления отклонений ре-

ализуемых технологи-

ческих процессов и 

выявлять низкую эф-

фективность разрабо-

танных технологий. 

владеет: технологи-

ческим процессом по-

лучения первичной 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства. 

понимает: техноло-

гическим процессом 

получения первичной 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства. 

 

переработки техноло-

гий и (или) выявления 

низкой эффективно-

сти разработанных 

технологий. 

понимает: способы  

контролировать реа-

лизацию разработан-

ных технологий полу-

чения, первичной пе-

реработки, хранения 

продукции животно-

водства. 

 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства. 
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ПКОС-

4 

Способен контроли-

ровать реализации 

разработанных тех-

нологий получения, 

первичной перера-

ботки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

ПКОС-4.1. Определяет пери-

одичность, количество проб, 

метода отбора проб и пере-

чень контролируемых пока-

зателей при разработке про-

граммы контроля качества и 

безопасности сельскохозяй-

ственной продукции 

знает: Способы и контроли-

ровать реализацию разрабо-

танных технологий получе-

ния первичной переработки, 

а также периодичность и ко-

личество проб при разра-

ботке программы контроля 

качества и безопасности при 

хранении продукции живот-

новодства. 

умеет: Правильно опреде-

лять периодичность, количе-

ство проб, методов отбора 

проб и перечень контролиру-

емых показателей контроля 

качества. 

 владеет: Навыками контро-

лируемых показателей при 

разработке программы кон-

троля качества и безопасно-

сти сельскохозяйственной 

продукции. 

способен: овладевать знани-

ями о периодичности, коли-

честве проб, методов отбора 

проб при разработке кон-

троля качества и безопасно-

сти. 

Отчет Во-

просы и за-

дания для 

защиты от-

чета по ре-

зультатам 

практики 

знает: способы, контроля 

реализации разработан-

ных технология и без-

опасности сельскохозяй-

ственной продукции. 

умеет: разрабатывать тех-

нологии, методы отбора 

проб и контролировать 

показатели безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции  

владеет: навыками опре-

деления контроля реали-

зации разработанных тех-

нологий и метода отбора 

проб. способен: опреде-

лять способы, реализации 

разработанных техноло-

гий. 

знает: способы периодич-

ности, количество проб, 

метода отбора проб. И 

контролируемых показате-

лей. 

Умеет: правильно контро-

лировать реализации раз-

работанных технологий и 

контроля качества и без-

опасности с\х продукции. 

владеет: навыками разра-

ботками и способами кон-

тролируемых показателей 

при разработке про-

граммы контроля качества 

и безопасности сельскохо-

зяйственной продукции. 

понимает: основы перио-

дичности, методы отбора 

проб, и контролируемых 

показателей. 

знает: способы разработан-

ных технологий получения, 

первичной переработки, хра-

нения продукции животно-

водства. 

умеет: пользоваться мето-

дами отбора проб  

при разработке программы 

контроля качества и безопас-

ности сельскохозяйственной 

продукции. 

владеет: навыками разра-

ботки технологии для про-

грамм контроля качества и 

безопасности сельскохозяй-

ственной продукции. 

 

не знает: способы разра-

ботки технологии при раз-

работке программы кон-

троля качества.  

не умеет: определять спо-

собы, количество проб, ме-

тоды отбора проб. 

не владеет: навыками, 

определения периодично-

сти, методов проб и кон-

тролируемых показателей 

при разработке безопасно-

сти сельскохозяйственной 

продукции. 
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ПКОС-4.2 Анализирует 

свойства сырья, влияющие на 

оптимизацию технологиче-

ского процесса, ресурсосбе-

режения, эффективность и 

надежность процессов про-

изводство продуктов питания 

из растительного сырья на ав-

томатизированных техноло-

гических линиях 

знает: способы проведения 

входного и технологического 

контроля качества сырья. 

умеет: анализировать свой-

ства сырья влияющих на оп-

тимизацию технологического 

процесса, входного и техно-

логического  контроля каче-

ства сырья и готовой продук-

ции. 

 владеет: Навыками контро-

лируемых показателей при 

разработке программы кон-

троля качества и безопасно-

сти сельскохозяйственной 

продукции. 

способен: овладевать знани-

ями о периодичности, коли-

честве проб, методов отбора 

проб при разработке кон-

троля качества и безопасно-

сти. 

Отчет Во-

просы и за-

дания для 

защиты от-

чета по ре-

зультатам 

практики 

знает: способы, контроля 

реализации разработан-

ных технология и без-

опасности сельскохозяй-

ственной продукции. 

умеет: разрабатывать тех-

нологии, методы отбора 

проб и контролировать 

показатели безопасности 

сельскохозяйственной 

продукции  

владеет: навыками опре-

деления контроля реали-

зации разработанных тех-

нологий и метода отбора 

проб. 

 способен: определять 

способы, реализации раз-

работанных технологий. 

знает: способы, проведе-

ния входного и технологи-

ческого контроля качества 

сырья, и эффективность 

процессов производства 

продуктов питания. 

умеет: анализировать 

проведения входного и 

технологического кон-

троля, а также процессов 

производства продуктов 

питания.  

владеет: навыками прове-

дения входного и техноло-

гического контроля каче-

ства сырья. 

способен: определять 

способы, реализации раз-

работанных технологиче-

ских процессов производ-

ства в целях разработки 

мероприятий по повыше-

нию эффективности про-

изводства. 

знает: способы периодич-

ности, количество проб, 

метода отбора проб. И 

контролируемых показате-

лей. 

умеет: правильно контро-

лировать реализации раз-

работанных технологий и 

контроля качества и без-

опасности с\х продукции. 

владеет: навыками разра-

ботками и способами кон-

тролируемых показателей 

при разработке про-

граммы контроля качества 

и безопасности сельскохо-

зяйственной продукции. 

понимает: основы перио-

дичности, методы отбора 

проб, и контролируемых 

показателей. 

знает: хорошо знает свой-

ства полуфабрикатов, вли-

яющие на оптимизацию 

технологического про-

цесса. 

умеет:  провести входной 

и технологический кон-

троль на оптимизацию 

технологического про-

цесса процессов произ-

водство продуктов пита-

ния. 

владеет: навыками и пра-

вильно анализировать 

свойства полуфабрикатов 

на автоматизированных 

технологических линиях. 

понимает: овладения зна-

ниями входного контроля 

для организации рацио-

нального ведения техноло-

гического процесса произ-

водства в целях разра-

ботки мероприятий по 

знает: способы разработан-

ных технологий получения, 

первичной переработки, хра-

нения продукции животно-

водства. 

умеет: пользоваться мето-

дами отбора проб  

при разработке программы 

контроля качества и безопас-

ности сельскохозяйственной 

продукции. 

владеет: навыками разра-

ботки технологии для про-

грамм контроля качества и 

безопасности сельскохозяй-

ственной продукции. 

понимает: основные разра-

ботки технологии и первич-

ной переработки, а также 

хранения продукции  

знает: входной и технологи-

ческий контроль качества сы-

рья, полуфабрикатов, а также 

и качество готовой продук-

ции, ресурсосбережения и 

эффективности и надежно-

сти процессов производства 

продуктов питания из расти-

тельного сырья.  

умеет: Правильно анализи-

ровать свойства сырья и по-

луфабрикатов, влияющих на 

оптимизацию технологиче-

ского процесса при произ-

водстве продуктов питания 

из растительного сырья 

владеет: Способами опре-

деления периодичности, а 

также правильно провести 

входной и технологический 

контроль качества сырья, и 

готовой продукции для орга-

низации рационального 

не знает: способы разра-

ботки технологии при раз-

работке программы кон-

троля качества.  

не умеет: определять спо-

собы, количество проб, ме-

тоды отбора проб. 

не владеет: навыками, 

определения периодично-

сти, методов проб и кон-

тролируемых показателей 

при разработке безопасно-

сти сельскохозяйственной 

продукции. 

не знает: способы вход-

ного контроля и техно-

логического контроля 

качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции для органи-

зации рационального ве-

дения технологического 

процесса. 

не умеет: анализировать 

свойства сырья и полуфаб-

рикатов, влияющих на оп-

тимизацию технологиче-

ского процесса и качества 

готовой продукции. 

не владеет: навыками 

проведения входного и тех-

нологического контроля 

качества сырья, готовой 

продукции, а также эффек-

тивностью и надежностью 

процессов производства 

продуктов питания. 
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повышению эффективно-

сти производства. 

 

 

ведения технологического 

процесса. 

понимает: оптимизацию 

технологического процесса и 

качество готовой продукции, 

ресурсосбережения,  

эффективность и надежность 

процессов производство про-

дуктов питания из раститель-

ного сырья на автоматизиро-

ванных технологических ли-

ниях. 
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  ПКОС -4.3. Анализирует ка-

чество готовой продукции, 

ресурсосбережения, эффек-

тивность и надежность про-

цессов производство продук-

тов питания из растительного 

сырья на автоматизирован-

ных технологических ли-

ниях. 

знает: способы проведения 

входного и технологического 

контроля качества готовой 

продукции. 

умеет: правильно анализиро-

вать эффективность и надеж-

ность процессов производ-

ства продуктов питания. 

владеет: навыками техноло-

гического контроля качества 

продукции производства про-

дуктов питания.  

способен: правильно анали-

зировать эффективность и 

надежность процессов про-

изводства продуктов пита-

ния. 

Отчет Во-

просы и за-

дания для 

защиты от-

чета по ре-

зультатам 

практики 

знает: свойства входного 

и технологического кон-

троля качества, а также 

анализирует сырье и по-

луфабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техноло-

гического процесса. 

уметь: правильно разби-

раться в анализе сырья и 

полуфабрикатов для эф-

фективности и надежно-

сти процессов и качества 

готовой продукции. 

владеет: навыками прове-

дения входного и техноло-

гического контроля каче-

ства сырья, полуфабрика-

тов готовой продукции 

для организации рацио-

нального ведения техно-

логического процесса. 

способен: анализировать 

свойства сырья и полу-

фабрикатов, влияющие на 

оптимизацию технологи-

ческого процесса и каче-

ства готовой продукции, а 

также на процессы произ-

водства продуктов пита-

ния из растительного сы-

рья.   

знает: способы прове-

дения входного и техно-

логического контроля, 

анализирует свойства 

сырья и полуфабрика-

тов, влияющие на опти-

мизацию технологиче-

ского процесса и каче-

ства готовой продук-

ции. 

умеет: правильно анали-

зировать свойства сырья и 

полуфабрикатов, влияю-

щих на оптимизацию тех-

нологического процесса 

при производстве продук-

тов питания из раститель-

ного сырья.  

владеет: навыками ана-

лиза свойства сырья и по-

луфабрикатов, влияющие 

на оптимизацию техноло-

гического процесса на ав-

томатизированных техно-

логических линиях.  

понимает: способы про-

ведения входного и техно-

логического контроля ка-

чества сырья и готовой 

продукции. 

знает: входной и технологи-

ческий контроль качества сы-

рья, полуфабрикатов, а также 

и качество готовой продук-

ции, ресурсосбережения и 

эффективности и надежно-

сти процессов производства 

продуктов питания из расти-

тельного сырья.  

умеет: Правильно анализи-

ровать свойства сырья и по-

луфабрикатов, влияющихся 

на оптимизацию технологи-

ческого процесса при произ-

водстве продуктов питания 

из растительного сырья 

владеет: Способами опре-

деления периодичности, а 

также правильно провести 

входной и технологический 

контроль качества сырья, и 

готовой продукции для орга-

низации рационального веде-

ния технологического про-

цесса. 

понимает: оптимизацию 

технологического процесса и 

качество готовой продукции, 

ресурсосбережения, эффек-

тивность и надежность про-

цессов производство продук-

тов питания из растительного 

сырья на автоматизирован-

ных технологических ли-

ниях. 

знает: свойства входного и 

технологического контроля 

качества, а также анализи-

рует сырье и полуфабрика-

тов, влияющие на оптими-

зацию технологического 

процесса. 

уметь: правильно разби-

раться в анализе сырья и 

полуфабрикатов для эф-

фективности и надежности 

процессов и качества гото-

вой продукции. 

владеет: навыками прове-

дения входного и техноло-

гического контроля каче-

ства сырья, полуфабрика-

тов готовой продукции для 

организации рациональ-

ного ведения технологиче-

ского процесса. 

способен: анализировать 

свойства сырья и полуфаб-

рикатов, влияющие на оп-

тимизацию технологиче-

ского процесса и качества 

готовой продукции, а 

также на процессы произ-

водства продуктов питания 

из растительного сырья.   
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ПКОС-6 Разработка техноло-

гических карт (ре-

гламентов) произ-

водства продукции 

животноводства в 

части получения, 

первичной перера-

ботки, хранения 

продукции животно-

водства 

ПКОС-6.1 Определяет ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства, 

обеспечивающих ее со-

хранность. 
Знать: Методы и условия 

хранения различных видов 

продукции животноводства, 

обеспечивающих ее сохран-

ность. 

Уметь: Определять методы и 

условия хранения различных 

видов продукции животно-

водства, обеспечивающих ее 

сохранность 

Владеть: Навыками приме-

нения методов и условий хра-

нения различных видов про-

дукции животноводства, 

обеспечивающих ее сохран-

ность 

 
 

Отчет Во-

просы и за-

дания для 

защиты от-

чета по ре-

зультатам 

практики 

Знает: Методы и условия 

хранения различных ви-

дов продукции животно-

водства без ошибок. 

Умеет: определять ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства в 

полном объеме. 

Владеет: Навыками при-

менения методов и усло-

вий хранения различных 

видов продукции живот-

новодства без ошибок и 

недочетов. 

Способен: определять ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства, 

обеспечивающих ее со-

хранность 

Знает: Методы и условия 

хранения различных ви-

дов продукции животно-

водства, но допускает не-

сколько негрубых оши-

бок. 

Умеет: определять ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства в 

полном объеме с некото-

рыми недочетами. 

Владеет: продукции жи-

вотноводства без ошибок 

и недочетов. 

с некоторыми недочетами. 

Понимает: методы и 

условия хранения различ-

ных видов продукции жи-

вотноводства, обеспечива-

ющих ее сохранность 

Знает: Методы и условия 

хранения различных видов 

продукции животноводства, 

но допускает много негрубых 

ошибок. 

Умеет: определять методы и 

условия хранения различных 

видов продукции животно-

водства не в полном объеме с 

некоторыми негрубыми 

ошибками. 

Владеет: Навыками приме-

нения методов и условий хра-

нения различных видов про-

дукции животноводства с не-

которыми недочетами. 

Не знает: Основные ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства, но 

имеют место грубые 

ошибки. 

Не умеет: определять ме-

тоды и условия хранения 

различных видов продук-

ции животноводства с гру-

быми ошибками. 

Не владеет: Навыками при-

менения методов и условий 

хранения различных видов 

продукции животноводства 

с грубыми ошибками. 
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9.4 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формиро-

вания компетенций в процессе освоения образовательной программы 

Критерии собеседования 

 При собеседовании необходимо принимать во внимание отзыв, который дал 

обучающемуся руководитель практики, а также учитывать:  

1. Постановку задачи, актуальность и новизну тематики.  

2. Уровень анализа литературных данных по тематике работы.  

3. Выбор и обоснование методов исследования, оценка их надежности и кор-

ректности. 

4. Методику исследований (планирование эксперимента, освоение методов ис-

следования и статистической обработки данных и др.). 

5. Результаты НИР и уровень их обсуждения.  

6. Степень самостоятельности и личный вклад в выполняемую работу. 

7. Качество оформления и представления работы. 

Вопросы для проведения собеседования (защита отчета) по практике. 

1. Что такое научное исследование?  

2. Какова цель любой научно-исследовательской работы?  

3. В чем состоит цель вашей работы?  

4. Сколько литературных источников вами изучено по изучаемой проблеме? 

5.Какие задачи вы определили самостоятельно, чтобы достигнуть цель 

научно-исследовательской работы? 

6. Какие разделы должен включать план НИР? 

7. Какие разделы включает дневник и как он оформляется? 

8.Какими компьютерными технологиями владеете? 

9.Какие компьютерные технологии необходимы при решении поставленных 

задач? 

10. Обеспеченность НИР информационно-коммуникационными технологи-

ями?  

11. Какие прикладные программы вы использовали в своей НИР?  

12 . Как пользоваться интернет-ресурсами при поиске литературных источни-

ков по выбранной теме?  

13. Как использовать фонд библиотеки для поиска литературных данных? 14. 

Раскройте алгоритм поиска необходимого источника в библиотеке?  

15. Как еще можно изыскать информацию по вашей теме? 

16. Какие параметры технологического процесса вы измеряли?  

17. Раскройте регламент изучаемого вами технологического процесса?  
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18. Какие свойства сырья и продукции вы измеряли входе НИР?  

19.Какие правила техники безопасности необходимо соблюдать в растение-

водческом и животноводческом производстве?  

20.Какие правила производственной санитарии вы соблюдали при выполне-

нии НИР? 

21. Как вы обеспечивали выполнение правил охраны труда на производстве 

при выполнении НИР? 

 22.Какими технологическими приемами владеете при производстве и хране-

нии продуктов растениеводства?  

23.Какими технологическими приемами владеете при производстве и хране-

нии продуктов животноводства?  

24.Какие технологические приемы необходимы в процессе выполнении НИР? 

25.Опишите технологический процесс при хранении овощей при выполнении 

НИР.  

26.Опишите технологический процесс при хранении плодов при выполнении 

НИР? 

27.Каковы параметры при хранении плодов и овощей?  

28.Какие существуют ГОСТы при производстве плодов и овощей? 

29. Какие существуют требования нормативной и законодательной база на го-

товую продукцию животноводства и растениеводства?  

30.Какие требования нормативной и законодательной база на готовую про-

дукцию животноводства и растениеводства необходимы при выполнении 

НИР? 

 31.Какими технологическими приемами владеете при производстве и хране-

нии продуктов растениеводства? 

 32.Какими технологическими приемами владеете при производстве и хране-

нии продуктов животноводства? 

 33.Какие технологические приемы необходимы в процессе выполнении 

НИР? 

34.Опишите технологический процесс при хранении овощей при выполнении 

НИР? 

35.Опишите технологический процесс при хранении плодов при выполнении 

НИР? 

36.Каковы параметры при хранении плодов и овощей?  

37.Какие существуют ГОСТы при производстве плодов и овощей? 

38. Какие существуют требования нормативной и законодательной база на го-

товую продукцию животноводства и растениеводства? 

39.Какие требования нормативной и законодательной база на готовую про-

дукцию животноводства и растениеводства необходимы при выполнении 

НИР? 

40. Какие существуют правила изучения литературных данных по теме иссле-

дования?  

41. Какие отечественные ученые работали по теме ваших исследований?  

42. Раскройте международный опыт в изучении темы ваших исследований?  
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43. С чем связано не разработанность выбранной темы исследований?  

44. В чем состоит актуальность ваших исследований?  

45. Какие перспективы сулит производству ваши исследования?  

46.В чем состоит новизна научно-исследовательской работы? 

47.Что такое эксперимент, опыт?  

48. В чем состоит суть вашего эксперимента?  

49. Какие методики вы использовали в вашей НИР?  

50. Раскройте сущность каждой методики ваших исследований?  

51. Какое оборудование будет использоваться в вашей НИР?  

52. Где будут проводиться ваши исследования? 

53. Какие условия проведения эксперимента существуют на предприятии 

(учреждении)? 

54.Что является предметом и объектом вашего исследования? 

55. Какие результаты вы получили в ходе выполнения эксперимента (опыта)?  

56. Опишите схему вашего исследования? 

57. Какие методики обработки полученных результатов были использованы в 

вашей работе и почему вы их выбрали? 

58. Раскройте суть этапов вашей работы и чем они обоснованы?  

59. Какими источниками вы руководствовались при составлении плана экспе-

римента?  

60.Какие у вас имеются предложения по проведению опыта или эксперимента? 

61. Какие современные системы проектирования существуют? 

62. Раскройте суть известных систем проектирования?  

63. В чем состоят принципы планирования НИР? 

64.Предусмотрены при выполнении НИР маркетинговые условия при произ-

водстве продуктов растениеводства и животноводства?  
65.В чем необходимость проведения маркетинговых исследований? 

66.Будет ли составлен бизнес план при выполнении вашей НИР?  

67.В чем состоит сущность сбора и анализа информации о технологических 

процессах производства продуктов растениеводства и животноводства? 

68.Перечислите необходимые методики при выполнении НИР? 

69.Какие современные методы научных исследований в Мире проводятся по 

заданной вам тематике? 

70.В чем сущность ваших методик при выполнении НИР? 

71.Какие отечественные и зарубежные ученые занимались по выбранной вами 

тематике при выполнении НИР? 

72.Кто из ученых университета занимался данной тематикой? 

73.Какие на данный момент известны результаты по выбранной вами тема-

тике? 

74.Перечислите методики необходимые при выполнении НИР? 

75.Перечислите методики при исследовании растений при выполнении НИР? 

76.Какие выводы будут сделаны по теме НИР? 

77.Ожидаемые результаты при выполнении НИР?  
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78.Методика статистической обработки полученных результатов при выполне-

нии НИР? 

Примерные индивидуальные задания по практике  

1. Место исследований (раздел оформляется согласно методическим рекомен-

дациям по написанию ВКР).  

2. Эффективность результатов исследований (краткий анализ полученных ре-

зультатов исследований с их наглядным оформлением). 

 3. Личное участие в производстве.  

Выводы и предложения (по теме ВКР) 

9.5 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования ком-

петенций 

Контроль освоения практики и оценка знаний обучающихся на зачете с 

оценкой производится в соответствии с Положением о проведении текущего 

контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образо-

вательным программам высшего образования. 

  При оценке знаний и умений, приобретённых обучающимися в период 

прохождения практик, учитывается системность, полнота и правильность от-

ветов, понимание изученного теоретического и практического материала, уро-

вень речевого оформления ответа. 

 

Критерии оценивания результатов обучения 

Наименование  

оценочного средства 

Критерии оценивания 

компетенций  

(результатов) 

Оценка Критерии оценивания 

Отчёт по практике – соответствие струк-

туры и содержания 

разделов отчета по 

практике заданию, 

требованиям и реко-

мендациям;  

– степень раскрытия 

сущности вопросов, 

качество представлен-

ных аналитических 

материалов, характе-

ризующих объект ис-

следования;  

– соблюдение требо-

ваний к оформлению; 

– грамотность речи и 

правильность исполь-

зования профессио-

нальной 

«отлично» 

 (зачтено) 

Оценку «отлично» 

или «зачтено» заслу-

живает обучающийся, 

который выполнил 

весь намеченный 

объем работы в срок и 

на высоком уровне в 

соответствии с про-

граммой практики, 

проявил самостоя-

тельность, творческий 

подход и соответству-

ющую профессио-

нальную подготовку, 

показал владение тео-

ретическими знани-

ями и практическими 

навыками проведения 

аналитического 
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терминологии во 

время защиты отчета; 

 – полнота, точность, 

аргументированность 

ответов во время за-

щиты отчета. 

исследования, умение 

работать с аналитиче-

ской информацией, и 

системно оценивать 

представленную в них 

информацию, а также 

умение делать выводы 

и аргументировать 

собственную пози-

цию; требования к 

оформлению полно-

стью соблюдены. 

«хорошо»  

(зачтено) 

Оценку «хорошо» или 

«зачтено» заслужи-

вает обучающийся, 

который полностью 

выполнил намечен-

ную на период прак-

тики программу, од-

нако допустил незна-

чительные просчеты 

методического харак-

тера при общем хоро-

шем уровне професси-

ональной подготовки, 

недостаточно полно 

представил аналити-

ческие материалы ис-

следования, сформу-

лировал предложения 

по решению выявлен-

ных в процессе прак-

тики проблем, состав-

ляющих сферу науч-

ных интересов обуча-

ющегося; имеются 

упущения в оформле-

нии отчета 

  «удовлетворительно» 

(зачтено) 

Оценку «удовлетвори-

тельно» или «зачтено» 

заслуживает обучаю-

щийся при частичном 

выполнении намечен-

ной на период прак-

тики программы, если 

он допустил просчеты 

или ошибки методиче-

ского характера, а 

представленный им 

информационный ма-

териал не позволяет в 

полной мере сформи-

ровать аналитическую 

базу исследования и 

требует соответствую-

щей дополнительной 
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обработки и система-

тизации; имеются су-

щественные отступле-

ния от требований к 

оформлению отчета. 

  «неудовлетвори-

тельно» 

(не зачтено) 

Оценки «неудовлетво-

рительно» или «не за-

чтено» заслуживает 

обучающийся, не вы-

полнивший про-

грамму практики и 

представивший отчет, 

выполненный на 

крайне низком уровне; 

требования к оформ-

лению отчета не со-

блюдены. 

 

10. ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ЛИ-

ТЕРАТУРЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ НАУЧНО - ИС-

СЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ РАБОТА 

10.1 ОСНОВНАЯ УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА 

№ 

п/п 

Наименование  Использу-

ется при 

изучении 

разделов 

Курс Количе-

ство эк-

земпляров 

в библио-

теке 
1 Рыжков, И. Б. Основы научных исследований и 

изобретательства : учебное пособие для вузов / И. 

Б. Рыжков. — 5-е изд., испр. — Санкт-Петербург 

: Лань, 2022. — 224 с. — ISBN 978-5-8114-9041-

7. — Текст : электронный // Лань : электронно-

библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/183756 (дата обраще-

ния: 28.09.2023). — Режим доступа: для авториз. 

пользователей. 

Все  

разделы  

5 Электрон-

ный 

 ресурс  

2 Производственная преддипломная практика 

[Электронный ресурс]: практ. пос. для обуч. по 

напр. подг. 35.03.07  ТПиПСХП  / Т.Г. Зубарева, 

В.Ф. Позднякова, А.С. Бушкарева, Е.А. Горнич, 

Л.Э. Мельникова, Ю.А. Михайлова, Ярославль, 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2019, 48c 

Все  

разделы  

5 Электрон-

ный 

 ресурс  

10.2 Дополнительная литература  

№ 

п/п 

Наименование  Используется 

при изучении 

разделов 

Курс Количество 

экземпляров 

в библио-

теке 

1 Трифонова М.Ф., Основы научных иссле-

дований [Текст]: учеб. пособие / М.Ф. Три-

фонова, П.М. Заика, А.П. Устюжанин, М., 

Колос, 1993, 239c 

Все  

разделы  

5 83 
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Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО Яро-

славский  ГАУ осуществляется посредством электронной информационной образователь-

ной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblioyaragrovuz.jimdo.com/элек-

тронный-каталог). 

11. ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИ-

ОННОЙ СЕТИ «ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ НАУЧНО-

ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКАЯ РАБОТА 

11.1 Перечень профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем  
№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ский  ГАУ. 

2. 

 Информационно-правовой пор-

тал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ский ГАУ. 

3. 
База данных Polpred.com Обзор 

СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославский ГАУ / ин-

дивидуальный неограниченный доступ 

из любой точки, в которой имеется до-

ступ к сети Интернет по логину и па-

ролю. 

4. 
Национальная электронная биб-

лиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в обще-

ственное достояние доступ свободный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

теки Ярославский ГАУ. 

5. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

6. 

Информационно-справочная си-

стема «Сельскохозяйственная 

электронная библиотека зна-

ний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 

http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

11.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов 

 1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Элек-

тронный ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

 2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

 3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным 

ресурсам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, 

https://biblioyaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог
https://biblioyaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог
http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 4. Федеральный центр информационно-

образовательных ресурсов [Электронный ре-сурс]. – Режим доступа. – 

http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус.  

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Ре-

жим доступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

 6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

 7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с 

экрана. – Яз. рус. 

 8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхоза-

каде-мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , сво-

бодный. – Загл. с экрана. – Яз. рус.  

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государ-

ственной библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 

www.library.ru , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. Рус. 

 

12 Перечень информационных технологий, используемых при про-

ведении научно-исследовательская работа, включая перечень программ-

ного обеспечения и информационных справочных систем 

Информационные технологии, используемые при осуществлении обра-

зовательного процесса при проведении практики позволяют: обеспечить взаи-

модействие между участниками образовательного процесса, в том числе син-

хронное и (или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет», в 

т.ч. с использованием электронной информационно-образовательной среды 

академии; фиксировать ход образовательного процесса, результатов промежу-

точной аттестации по дисциплине и результатов освоения образовательной 

программы; организовать процесс образования путем визуализации изучаемой 

информации посредством использования презентаций, учебных фильмов; кон-

тролировать результаты обучения на основе компьютерного тестирования. 

12.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого про-

граммного обеспечения учебного процесса 

При прохождении практики в ФГБОУ ВО Ярославский ГАУ обучающи-

мися используется следующее программное лицензионное обеспечение: 

№ Наименование Тематика 

1  MicrosoftWindows Операционная система  

2  Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint)  Пакет офисных приложений  
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Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного 

обеспечения, используемого обучающимся при прохождении практики в про-

фильной организации, определяется материально-техническим обеспечением 

профильной организации. 

12.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем 

№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая си-

стема «КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Яро-

славский ГАУ. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Яро-

славский ГАУ. 

3. 
База данных Polpred.com 

Обзор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославский ГАУ./ 

индивидуальный неограниченный 

доступ из любой точки, в которой 

имеется доступ к сети Интернет по 

логину и паролю. 

4. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ сво-

бодный.  

К произведениям, охраняемым ав-

торским правом доступ с компьюте-

ров электронного читального зала 

библиотеки Ярославский ГАУ. 

5. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

6. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяй-

ственная электронная биб-

лиотека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 

http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

12.3 Доступ к сети Интернет 

 Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен ин-

дивидуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Ин-

тернет и к электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО 

Ярославский ГАУ. 

 

 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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13 Материально-техническое обеспечение, необходимое для прове-

дения практики 

13.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной 

деятельности 

Наименование специальных помеще-

ний 

Оснащенность специальных помещений 

Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий  

Помещение № 211,  

посадочных мест 36, учебная аудитория 

для проведения учебных занятий 

 Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель;  

технические средства обучения, наборы демон-

страционного оборудования и учебно-нагляд-

ных пособий - компьютер в комплекте - 1 шт.;  

мультимедиа-проектор Acer Р7280 - 1 шт.; про-

екционный экран DINON Manual настенный - 1 

шт.,  акустическая система - 1шт.;  

программное обеспечение - Microsoft Windows, 

Microsoft Office 

Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий 

Помещение № 215, посадочных мест 36, 

учебная аудитория для проведения 

учебных занятий Адрес (местоположе-

ние) помещения: 150042, Ярославская 

обл., г. Ярославль, Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель; технические средства обуче-

ния, наборы демонстрационного оборудования 

и учебно-наглядных пособий - ноутбук, телеви-

зор - 1 шт., акустическая система, муляжи сель-

скохозяйственных животных – 19 шт., плакаты 

- 21 шт.; программное обеспечение - Microsoft 

Windows, Microsoft Office 

Помещение для самостоятельной ра-

боты обучающихся 

Помещение № 109 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная мебель; 

технические средства обучения – компьютеры 

персональные – 12 шт. с лицензионным про-

граммным обеспечением, выходом в сеть «Ин-

тернет» и локальную сеть, доступом к инфор-

мационным ресурсам, электронной информаци-

онно-образовательной среде ФГБОУ ВО Яро-

славский ГАУ, к базам данных и информаци-

онно-справочным системам; программное 

обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и 

свободно распространяемое программное 

обеспечение, предусмотренное в рабочей про-

грамме дисциплины 

Помещение для самостоятельной ра-

боты обучающихся 

Помещение № 318 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная мебель; 

технические средства обучения – компьютеры 

персональные – 12 шт. с лицензионным про-

граммным обеспечением, выходом в сеть «Ин-

тернет» и локальную сеть, доступом к инфор-

мационным ресурсам, электронной информаци-

онно-образовательной среде ФГБОУ ВО Яро-

славский ГАУ, к базам данных и информаци-

онно-справочным системам, копир-принтер – 1 

шт.; программное обеспечение – Microsoft 

Windows, Microsoft Office, специализированное 
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Наименование специальных помеще-

ний 

Оснащенность специальных помещений 

лицензионное и свободно распространяемое 

программное обеспечение, предусмотренное в 

рабочей программе дисциплины 

Помещение № 213. Посадочных мест 26. 

Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий. Учебная аудитория 

для проведения учебных занятий. 

 Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель. Технические средства обуче-

ния, наборы демонстрационного оборудования 

и учебно-наглядных пособий – ноутбук, проек-

тор, экран., аквадистиллятор - 1шт., установка 

титровальная-3 шт., центрифуга «ОКА»-1шт., 

стенд информационный технологических опе-

раций боя свиней-1 шт., стенд информацион-

ный технологических операций выработки кол-

басных изделий-1шт., вентиляция лаборатории 

местная -1 шт; баня эл-1 шт.; ведро эмалиро-

ванное б/к 12 л – 2 шт.; набор секционный- 1 

шт.; набор хирургический большой; редуктаз-

ник-1 шт.; спиртовка-12 шт., таз эмалирован-

ный 12 л-2 шт., весы технические электронные 

SW1, весы аналитические Ohaus РА-214С, весы 

механические ВАНМ, весы лабораторные, весы 

механические, мясорубка Binaton, прибор КП-

101, микроскоп клинический тринокулярный, 

микроскоп, термометр 215, плитка 1 и 2 конфо-

рочная, мясорубка Moulinex, набор сит лабора-

торных, посуда для проведения хим. анализов, 

стол лабораторный – 13 шт., шкаф медицин-

ский -3 шт., сейф – 2 шт. Программное обеспе-

чение: Libre Office 

Помещения для хранения и профи-

лактического обслуживания учебного 

оборудования 

Помещения № 326, 312 

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

Специализированная мебель; стеллажи для хра-

нения учебного оборудования; компьютер с ли-

цензионным программным обеспечением, вы-

ходом в Интернет и локальную сеть, доступом 

к информационным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде акаде-

мии, к базам данных и информационно-спра-

вочным системам; наушники; сканер/принтер; 

специальный инструмент и инвентарь для об-

служивания учебного оборудования 

 

14 Особенности организации и проведения научно-исследователь-

ская работа  для лиц с ограниченными возможностями здоровья 

В ФГБОУ ВО Ярославский  ГАУ создаются полноценные условия для 

получения образования  лицам с ограниченными возможностями здоровья (да-

лее - ОВЗ).  
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При выборе мест прохождения практики обучающимися с ОВЗ и инва-

лидами учитывается состояние их здоровья и доступность баз практики для 

данных обучающихся. 

 Практика для обучающихся из числа лиц с ОВЗ организуется и прово-

дится на основе индивидуального личностно ориентированного подхода.  

Обучающиеся из лиц с ОВЗ могут проходить практику как совместно с 

другими обучающимися (в учебной группе), так и индивидуально (по личному 

заявлению). 

 Формы проведения практики для  лиц с ограниченными возможностями 

здоровья могут быть установлены с учетом особенностей их психофизиче-

ского развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья.  

При определении места практики для обучающихся из числа лиц с ОВЗ 

особое внимание уделяется безопасности труда и оснащению (оборудованию) 

рабочего места. Рабочие места, предоставляемые предприятием (организа-

цией, учреждением), должны (по возможности) соответствовать следующим 

требованиям:  

- для инвалидов по зрению - слабовидящих: оснащение специального ра-

бочего места общим и местным освещением, обеспечивающим беспрепят-

ственное нахождение указанным лицом своего рабочего места и выполнение 

трудовых функций, видео увеличителями, лупами;  

 - для инвалидов по зрению - слепых: оснащение специального рабочего 

места теплотехническими ориентирами и устройствами, с возможностью ис-

пользования крупного рельефно-контрастного шрифта и шрифта Брайля, аку-

стическими навигационными средствами, обеспечивающими беспрепятствен-

ное нахождение указанным лицом своего рабочего места и выполнение трудо-

вых функций; 

 - для инвалидов по слуху - слабослышащих: оснащение (оборудование) 

специального рабочего места звукоусиливающей аппаратурой, телефонами 

громкоговорящими;  

- для инвалидов по слуху - глухих: оснащение специального рабочего 

места визуальными индикаторами, преобразующими звуковые сигналы в све-

товые, речевые сигналы в текстовую бегущую строку, для беспрепятственного 

нахождения указанным лицом своего рабочего места и выполнения работы; 

 - для инвалидов с нарушением функций опорно-двигательного аппа-

рата: оборудование, обеспечивающее реализацию эргономических принципов 

(максимально удобное для инвалида расположение элементов, составляющих 

рабочее место), механизмами и устройствами, позволяющими изменять 
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высоту и наклон рабочей поверхности, положение сиденья рабочего стула по 

высоте и наклону, угол наклона спинки рабочего стула, оснащение специаль-

ным сиденьем, обеспечивающим компенсацию усилия при вставании, специ-

альными приспособлениями для управления и обслуживания этого оборудова-

ния.  

Особенности содержания практики для лиц с ОВЗ: Индивидуальные 

задания (в случае необходимости) формируются руководителем практики от 

вуза с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных воз-

можностей и состояния здоровья каждого конкретного обучающегося данной 

категории и должны соответствовать требованиям выполнимости и посильно-

сти.  

При необходимости (по личному заявлению) содержание практики мо-

жет быть полностью индивидуализировано (при условии сохранения возмож-

ности формирования у обучающегося всех компетенций, закрепленных за дан-

ной практикой).  

Особенности организации трудовой деятельности обучающихся. 

Объем, темп, формы работы устанавливаются индивидуально для каждого 

обучающегося данной категории. В зависимости от нозологии максимально 

снижаются противопоказанные (зрительные, звуковые, мышечные и др.) 

нагрузки.  

Применяются методы, учитывающие динамику и уровень работоспособ-

ности обучающихся из числа лиц с ОВЗ. Для предупреждения утомляемости 

обучающихся данной категории после каждого часа работы делаются 10... 15 

минутные перерывы.  

Для формирования умений, навыков и компетенций, предусмотренных 

программой практики, производится большое количество повторений (трени-

ровок) подлежащих освоению трудовых действий и трудовых функций.  

Особенности руководства практикой. Осуществляется комплексное 

сопровождение  лиц с ОВЗ во время прохождения практики, которое включает 

в себя: 

- учебно-методическую и психолого-педагогическую помощь и контроль 

со стороны руководителей практики от вуза;  

- корректирование (при необходимости) индивидуального задания и про-

граммы практики;  

- помощь ассистента (ассистентов) и (или) волонтеров из числа обучаю-

щихся или работников предприятия (организации, учреждения). Асси-

стенты/волонтеры оказывают обучающимся данной категории необходимую 
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техническую помощь при входе в здания и помещения, в которых проводится 

практика, и выходе из них; размещении на рабочем месте; передвижении по 

помещению, в котором проводится практика; ознакомлении с индивидуальным 

заданием и его выполнении; оформлении дневника и составлении отчета о 

практике; общении с руководителями практики.  

Особенности учебно-методического обеспечения практики. Учебные 

и учебно-методические материалы по практике представляются в различных 

формах так, чтобы инвалиды с нарушениями слуха получали информацию ви-

зуально (программа практики и индивидуальное задание на практику печата-

ются увеличенным шрифтом; предоставляются видеоматериалы и наглядные 

материалы по содержанию практики), с нарушениями зрения - аудиально 

(например, с использованием программ-синтезаторов речи).  

Особенности проведения промежуточной аттестации. Во время про-

ведения промежуточной аттестации разрешаются присутствие и помощь асси-

стентов (сурдопереводчиков, тифлосурдопереводчиков и др.) и (или) волонте-

ров и оказание ими помощи инвалидам и лицам с ОВЗ. Форма проведения про-

межуточной аттестации для обучающих-  лиц с ОВЗ устанавливается с учетом 

индивидуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бу-

маге, письменно на компьютере, в форме тестирования и т.п.). При необходи-

мости обучающемуся предоставляется дополнительное время для подготовки 

ответа и (или) защиты отчета. 
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Контактные часы – 2 ч. 

Самостоятельная работа – 106 ч. 

 

Место дисциплины в структуре образовательной программы: 

 

Производственная практика «Научно-исследовательская работа» относится к обя-

зательной части образовательной программы бакалавриата. 

 

Научно-исследовательская работа направлена на формирование следующих компе-

тенций: 

- универсальные компетенции и индикаторы их достижения 

Катего-

рия 

(группа) 

универ-

сальных 

компетен-

ций 

Код 

компе-

тенции 

Содержание 

компетен-

ции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

Системное 

и критиче-

ское мыш-

ление 

УК-1 

Способен 

осуществ-

лять поиск, 

критический 

анализ и 

синтез ин-

формации, 

применять 

системный 

подход для 

решения по-

ставленных 

задач 

 

УК-1.1 Анализирует задачу, выделяя ее базовые составляющие, 

осуществляет декомпозицию задачи  

Технологии хране-

ния и переработки 

продукции растени-

еводства и живот-

новодства по месту 

прохождения прак-

тики 

Анализировать 

технологии хране-

ния и переработки 

продукции расте-

ниеводства и жи-

вотноводства по 

месту прохожде-

ния практики 

Использовать полу-

ченные практические 

навыки для  класси-

фикации и системати-

зации  современных 

технологий хранения 

и переработки про-

дукции растениевод-

ства 

УК- 1.2. Находит и критически анализирует информацию, необхо-

димую для решения поставленной задачи 

Виды и содержание 

информационной, 

библиографической 

и нормативной до-

кументации, циф-

ровых технологий 

лежащих в основе 

проектирования пе-

рерабатывающих 

отраслей 

 Навыками работы на 

компьютере в про-

грамме «Компас 3D» 

выполнения черте-

жей, связанных с рас-

становкой оборудова-

ния для переработки 

сельскохозяйствен-

ного сырья с учетом 

различных процессов 

УК-1.3. Рассматривает возможные варианты решения задачи, оце-

нивая их достоинства и недостатки 

навыками работы с 

операционной си-

стемой, с тексто-

выми и табличными 

процессорами, с си-

стемами управле-

ния базами данных, 

с информационно-

поисковыми систе-

мами в Интерне 

работать с научной 

и научно-методи-

ческой литерату-

рой, с информаци-

онно-поисковыми 

системами в Ин-

тернете, справоч-

никами по данным 

отраслям знаний 

навыками работы с 

операционной систе-

мой, с текстовыми и 

табличными процес-

сорами, с системами 

управления базами 

данных, с информаци-

онно-поисковыми си-

стемами в Интернете 
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- общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Код 

компетен-

ции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ОПК – 2  

Способен исполь-

зовать норматив-

ные правовые акты 

и оформлять специ-

альную документа-

цию в профессио-

нальной деятельно-

сти; 

 

ОПК – 2.1 Использует существующие нормативные документы по 

вопросам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения ра-

бот в области растениеводства и животноводства, оформляет специ-

альные документы для осуществления производства, переработки и 

хранения продукции растениеводства и животноводства 
Нормативные пра-

вовые акты 

Использовать норма-

тивные правовые 

акты и оформлять 

специальную доку-

ментацию 

Навыками использо-

вания нормативных 

правовых актов и 

оформления специ-

альной документации 

ОПК - 5 

Способен к уча-

стию в проведении 

эксперименталь-

ных исследований 

в профессиональ-

ной деятельности; 

 

ОПК – 5.1. Проводит экспериментальные исследования в области 

производства и переработки сельскохозяйственной продукции 

Понятие научного 

эксперимента, его 

виды, формы, 

назначение, мате-

риал, методику, 

объекты, порядок и 

правила проведе-

ния научного экспе-

римента и обра-

ботки результатов в 

области производ-

ства и переработки 

сельскохозяйствен-

ной продукции 

Определить объект, 

предмет эксприме-

нентального исследо-

вания, работать в ко-

манде, организовать и 

провести экспери-

мент в области произ-

водства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

Современными мето-

дами и методиками 

проведения экспери-

ментальных исследо-

ваний в области про-

изводства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

- профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
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Код 

ком-

петен-

ции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

ПКОС 

-2  

 

Сбор исходной ин-

формации для разра-

ботки технологии по-

лучения, первичной 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства 

 

ПКОС  – 2.1 Пользуется электронными информационно-аналитическими 

ресурсами, в том числе профильными базами данных, программными 

комплексами при сборе исходной информации и при разработке техноло-

гии получения продукции животноводства 

Электронные инфор-

мационно-аналити-

ческие ресурсы, в 

том числе профиль-

ные базы данных, 

программные ком-

плексы при сборе ис-

ходной информации 

и при разработке тех-

нологии получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 

Пользоваться электрон-

ными информационно-

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации 

и при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

Навыками использова-

ния электронных ин-

формационно-анали-

тических ресурсов, в 

том числе профильных 

баз данных, программ-

ных комплексов 

ПКОС  – 2.2  Пользуется электронными информационно-аналитическими 

ресурсами, в том числе профильными базами данных, программными 

комплексами при сборе исходной информации и при разработке техноло-

гии первичной переработки, продукции животноводства 

Электронные инфор-

мационно-аналити-

ческие ресурсы, в 

том числе профиль-

ные базы данных, 

программные ком-

плексы при сборе ис-

ходной информации 

и при разработке тех-

нологии получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 

Пользоваться электрон-

ными информационно-

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации 

и при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

Навыками использова-

ния электронных ин-

формационно-анали-

тических ресурсов, в 

том числе профильных 

баз данных, программ-

ных комплексов 

ПКОС – 2.3 Пользуется электронными информационно-аналитическими 

ресурсами, в том числе профильными базами данных, программными 

комплексами при сборе исходной информации и при разработке техноло-

гии хранения продукции животноводства 

Электронные инфор-

мационно-аналити-

ческие ресурсы, в 

том числе профиль-

ные базы данных, 

программные ком-

плексы при сборе ис-

ходной информации 

и при разработке тех-

нологии получения, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства 

Пользоваться электрон-

ными информационно-

аналитическими ресур-

сами, в том числе про-

фильными базами дан-

ных, программными 

комплексами при сборе 

исходной информации 

и при разработке техно-

логии получения, пер-

вичной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

Навыками использова-

ния электронных ин-

формационно-анали-

тических ресурсов, в 

том числе профильных 

баз данных, программ-

ных комплексов 

ПКОС 

- 3  

Способен контроли-

ровать реализации 

разработанных 

ПКОС – 3.1 Определяет периодичность, количество проб, метода отбора 

проб и перечень контролируемых показателей при разработке программы 

контроля качества и безопасности сельскохозяйственной продукции 



56 
 

технологий получе-

ния, первичной пере-

работки, хранения 

продукции животно-

водства 

 

Способен контроли-

ровать и определять 

периодичность, ко-

личество проб, мето-

дов отбора проб для 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства. 

Правильно определять 

периодичность, количе-

ство проб, методов от-

бора проб для первич-

ной переработки и хра-

нения. 

Способами определе-

ния периодичности, а 

также контролировать 

реализацию разрабо-

танных технологий по-

лучения, первичной 

переработки и безопас-

ности сельскохозяй-

ственной продукции. 

ПКОС – 3.2  Оценивает эффективность разработанных технологических 

решений по получению, первичной переработке, хранения продукции жи-

вотноводства 

Способен контроли-

ровать и определять 

периодичность, ко-

личество проб, мето-

дов отбора проб для 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства. 

Правильно определять 

периодичность, количе-

ство проб, методов от-

бора проб для первич-

ной переработки и хра-

нения. 

Способами определе-

ния периодичности, а 

также контролировать 

реализацию разрабо-

танных технологий по-

лучения, первичной 

переработки и безопас-

ности сельскохозяй-

ственной продукции. 

ПКОС – 3.3 Принимает корректирующие меры в случае выявления откло-

нений реализуемых технологических процессов получения, первичной 

переработки, хранения продукции животноводства от разработанных пла-

нов, технологий и (или) выявления низкой эффективности разработанных 

технологий 

Способы и прини-

мать корректирую-

щие меры в случае 

выявления отклоне-

ний реализуемых 

технологических 

процессов первичной 

переработки, хране-

ния продукции жи-

вотноводства. 

Правильно принимать 

корректирующие меры 

в случае выявления от-

клонений реализуемых 

технологических про-

цессов получения, а 

также технологий и вы-

явления низкой эффек-

тивности разработан-

ных технологий.  

Способами контроля 

реализации разрабо-

танных технологий, 

первичной перера-

ботки, хранения про-

дукции животновод-

ства от разработанных 

планов, технологий.  

ПКОС 

– 4  

Способен провести 

входной и технологи-

ческий контроль ка-

чества сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции для орга-

низации рациональ-

ного ведения техно-

логического про-

цесса производства в 

целях разработки ме-

роприятий по повы-

шению эффективно-

сти производства 

 

ПКОС -4.1 Анализирует свойства сырья, влияющие на оптимизацию тех-

нологического процесса, ресурсосбережения, эффективность и надеж-

ность процессов производство продуктов питания из растительного сырья 

на автоматизированных технологических линиях 

Способы проведения 

входного и техноло-

гического контроля 

качества сырья, а 

также анализировать 

свойства сырья и по-

луфабрикатов, влия-

ющие на оптимиза-

цию технологиче-

ского процесса. 

Правильно анализиро-

вать свойства сырья и 

полуфабрикатов, влия-

ющие на оптимизацию 

технологического про-

цесса и качество гото-

вой продукции, а также 

эффективность и 

надежность процессов 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья на авто-

матизированных техно-

логических линиях.   

Способами определе-

ния периодичности, а 

также правильно про-

вести входной и техно-

логический контроль 

качества сырья, полу-

фабрикатов и готовой 

продукции для органи-

зации рационального 

ведения технологиче-

ского процесса произ-

водства продуктов пи-

тания из растительного 

сырья.  

ПКОС – 4.2 Анализирует свойства полуфабрикатов, влияющие на опти-

мизацию технологического процесса, ресурсосбережения, эффективность 

и надежность процессов производство продуктов питания из раститель-

ного сырья на автоматизированных технологических линиях 
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Технологии произ-

водства и заготовки 

кормов на пашне и 

природных кормо-

вых угодьях 

Применить теоретиче-

ские знания технологии 

производства и заго-

товки кормов на пашне 

и природных кормовых 

угодьях на практике 

Навыками моделиро-

вать технологические 

процессы производ-

ства заготовки кормов 

на пашне и природных 

кормовых угодьях 

ПКОС – 4.3 Анализирует качество готовой продукции, ресурсосбереже-

ния, эффективность и надежность процессов производство продуктов пи-

тания из растительного сырья на автоматизированных технологических 

линиях 

Способы и анализи-

ровать качество гото-

вой продукции, ре-

сурсосбережения и 

эффективность про-

цессов производства 

продуктов питания. 

Правильно провести 

входной и технологиче-

ский контроль качества 

готовой продукции. 

Способами входного и 

технологического кон-

троля и анализировать 

качество готовой про-

дукции, а также эффек-

тивности и надежно-

сти процессов произ-

водства продуктов пи-

тания. 

ПКОС 

- 6 

Разработка техноло-

гических карт (регла-

ментов) производ-

ства продукции жи-

вотноводства в части 

получения, первич-

ной переработки, 

хранения продукции 

животноводства 

ПКОС – 6.1 Определяет методы и условия хранения различных видов 

продукции животноводства, обеспечивающих ее сохранность 

Методы и условия 

хранения различных 

видов продукции жи-

вотноводства, обес-

печивающих ее со-

хранность 

Определять методы и 

условия хранения раз-

личных видов продук-

ции животноводства, 

обеспечивающих ее со-

хранность 

Навыками применения 

методов и условий хра-

нения различных ви-

дов продукции живот-

новодства, обеспечива-

ющих ее сохранность 

Краткое содержание практики: анализ и использование информации для своих научных 

исследований, планирование и проведение научного эксперимента в лабораторных усло-

виях, лабораторный анализ продукции животноводства и растениеводства, обобщение и 

статистическая обработка результатов исследований, формулирование выводов. 

 

 

 

 

 

 


